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KUCHNIA GAZOWA Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM - QASHERD MIT
ELEKTROBACKOFEN GAS RANGE WITH ELECTRICAL OVEN RECHAUD A GAZ AVEC
FOUR ELECTRIQUE COCINA DE GAS CON HORNO ELECTRICO - PLYNOVY SPORAK S

ELEKTRICKOU TROUBOU - PLYNOVY SPORAK S ELEKTRICKOU RUROU
KG-4(*)(**)/PES-2.7; KG-4(*)(**)/PET-2.6,5
KG-6(*)(**)/PES-2.7; KG-6(*)(**)/PET-2.6,5

9715110, 9715130, 9715210, 9715230, 9715310, 9715330, 9716110,
9716130, 9716210, 9716230, 9716310, 9716330, 9717110, 9717130,
9717210, 9717230, 9718110, 9718130,9718210, 9718230, 9713610,
9713630, 9713710, 9713730, 9714310, 9714330, 9714410, 9714430

Cyfra wskazuje ilo$¢ palnikow

(¥) - odmiana uktadu panikéw okreslajgca moc cieplng
(*¥) - typ kuchni ze wzgledu na gabaryt i wyposazenie
PET - piekarnik z termoobiegiem J
PES - piekarnik ze statycznym systemem grzania [
Die Ziffer zeigt die Anzahl der Brenner an L
(¥) - die Variante der Brenneranordnung, die die Warmeleistung bestimmt

(**) - Herdtyp im Hinblick auf die GroBe und die Ausstattung

PET - Ventilatorofen

PES - Ofen mit statischer Heizung

The digit indicates the number of burners

(*) - variant of burners system indicating thermal power

(*¥) - type of stove as regards its size and equipment

PET - fan assisted oven

PES - oven with a static heating system

Le chiffre indique le nombre de brileurs

(¥) - type de dlsposmon des braleurs indiquant la puissance de chauffe

(*¥) - type de cuisiniére en raison du gabarit et de 'équipement

PET - four avec ventilateur

PES - four avec systéme de chauffage statique

Cifra que indica la cantidad de quemadores

(¥) - tipo de sistema de quemador que determina la potencia calorifica

(*¥) - tipo de cocina conforme a su tamaiio y equipamiento

PET - horno asistido por ventilador

PES - horno con un sistema de calentamiento estético

Cislo udava pocet hotaki

(¥) - varianta systému horakd znazornujici tepelny vykon

(**) - typ sporaku dle rozmér( a vybaveni

PET - ventilatorova pec

PES - trouba se statickym topnym systémem

Cislica oznacuje pocet horakov

(¥) - verzia systému horakov stanovujtca tepelny vykon

(*¥) - typ kuchyne, vzhladom na rozmery a vybavenie

PET - rura s pomocou ventilatora

PES - rura so statickym vyhrievacim systémom

Instrukcja obstugi / Instrukcja dla instalatora - Bedienungsanleitung / Anleitung fiir den Instal-
lateur - Instruction manual / Instructions for the installer - Notice d’instruction / Notice pour
I’agent d’installation - Manual de instrucciones - Instrucciones para el instalador / Instrucciones
de uso - Navod k pouziti / Navod pro instalatéry - Navod na pouzitie / Pokyny pre instalatora
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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy dokfadnie zapoznac
sie z niniejszg instrukcja obstugi.

Aby zapewni¢ Panstwu najlepsze rozwiazania techniczne urzadzen, stale rozwijamy je technologicznie. Z
tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji moga réznic sie od zakupionego urzadzenia. Instrukcja
obstugi kazdego urzadzenia zawierajaca aktualne zdjecia i rysunki, dostepna jest na stronie internetowej
www.stalgast.com w zaktadce,pliki do pobrania” przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Produ-
cent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji bez zgody
producenta jest zabronione.

1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Uwaga! Jezeli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podiaczac!

Podtaczenie kuchni do instalacji gazowej lub butli z gazem ptynnym oraz jej regulacje musi wy-
konac wylacznie uprawniony instalator urzadzen gazowych posiadajacy aktualne zaswiadczenie
kwalifikacyjne w zakresie eksploatacji urzadzen i instalacji energetycznych.

Nie zezwala sie na wykonanie we wtasnym zakresie podtaczenia kuchni do instalacji gazowej lub
butli z gazem plynnym oraz jakichkolwiek napraw, pod rygorem utraty uprawnien gwarancyj-
nych.

Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzadze-
nia lub zranienie oséb.

Materiaty, z ktoérych jest wykonane opakowanie nadajg sie do wykorzystania jako surowce wtérne.

Przed pierwszym uruchomieniem kuchni nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg obstugi i zalece-
niami bezpieczenstwa.

Urzadzenie jest przystosowane do gazu i ciSnienia podanego na tabliczce znamionowej.

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian w celu unowocze$nienia urzadzenia i sta-
tego polepszania jakosci, bez uprzedniego powiadomienia. Zmiany te nie beda jednak stwarzaty trud-
nosci dla uzytkownikdéw.

Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstugg i nie-
wiasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub zostato zalane woda, nalezy na-
tychmiast odtaczy¢ urzadzenie, a nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.
Kuchnie sa wyrobami nie zawierajacymi materiatéw niebezpiecznych dla srodowiska.

Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Szczegélnie gorace palniki nawierzchnio-
we, ruszty, ustawione naczynia z goracymi ptynami moga by¢ przyczyna poparzenia dziecka.

Nie otwierac kurka na przytaczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia czy wszystkie
kurki sg zamkniete.

Nie dopuszczac do zalewania palnikéw oraz ich zanieczyszczania. Zabrudzone oczysci¢ i wysuszy¢ na-
tychmiast po wystudzeniu.

Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.
Nie uderza¢ w pokretta i palniki.
Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw kuchenki przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

Zabrania sie otwierania kurkéw kuchenki nie majac w rece zapalonej zapatki lub urzadzenia do zapa-
lania gazu.

Zabrania sie gasic¢ ptomien palnika przez dmuchanie.
Zabrania sie samowolnego dokonywania przerébek kuchenki na inny rodzaj gazu, przenoszenia ku-
chenki w inne miejsce oraz dokonywania zmian w instalacji zasilajacej. Czynnosci te moze wykonywac
uprawniony instalator.
Nie dopuszczac¢ do kuchenki matych dzieci oraz 0séb niezapoznanych z instrukcja uzytkowania.
W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO: zapalac zapatek, pali¢ papierosow, wia-
czac piekarnika elektrycznego, wtaczac¢ i wytacza¢ odbiornikéw elektrycznych (dzwonek lub wiacznik
oswietlenia) oraz uzywac innych urzadzen elektrycznych i mechanicznych powodujacych powstawanie
iskry elektrycznej lub udarowej
W takim przypadku nalezy:
* odtaczyc¢ urzadzenie od sieci elektrycznej
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* natychmiast zamkna¢ zawor na butli z gazem lub kurek odcinajacy instalacje gazowg i przewietrzy¢
pomieszczenie, a nastepnie wezwac osobe uprawniong do usuniecia przyczyny.

Dla dodatkowego bezpieczeristwa mozna zinstalowa¢ w pomieszczeniu dedektory gazu

W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast zamkna¢ do-
ptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajacego.

W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej nalezy: na butle
zarzuci¢ mokry koc, w celu ostudzenia butli zakreci¢ zawér na butli.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytko-
waniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

Po ostudzeniu nalezy butle wynie$¢ na otwarta przestrzen. Zabrania sie powtdrnej eksploatacji uszko-
dzonej butli.

W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni nalezy zamkna¢ zawér gtéwny na instalacji
gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym uzytkowaniu.

Uzytkowanie gazowego urzadzenia do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie sie spalin ze spa-
lanego gazu oraz ciepta i wilgoci w pomieszczeniu, w ktérym jest zainstalowane. Nalezy upewnic sig,
czy pomieszczenie kuchenne jest dobrze przewietrzane; nalezy utrzymywac otwarte naturalne otwory
wentylacyjne lub zainstalowac srodki wentylacji mechanicznej (okap z mechanicznym wyciggiem).

Diugotrwate intensywne uzywanie gazowego urzadzenia moze wymagac dodatkowego wietrzenia, na
przyktad otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylacji, np. zwiekszenia wydajnosci wentylacji me-
chanicznej, jesli jest stosowana.

Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

Niedozwolone jest polewanie rusztu, palnikdw a takze catego urzadzenia woda.

Garnki nalezy uktadac i zdejmowac z rusztu uzywajac rekawic odpornych na wysokie temperatury.
Wylacz urzadzenie, zanim zamkniesz zawér doprowadzajacy gaz

Nie dotykaj wtyczki przewodu zasilajgcego wilgotnymi rekami.

Regularnie kontroluj stan wtyczki i przewodu zasilajgcego. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki
lub przewodu zasilajacego, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytko-
waniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw przez osoby nieupowaznione.

Chron przewod zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, a takze z dala od
otwartego zrodta ognia. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z gniazda zasilajgcego, zawsze chwytaj za
wtyczke, nigdy nie ciggnij za przewdd zasilajacy.

Zabezpiecz przewdd zasilajacy aby nikt przez omytke nie wyciggnat go z gniazda zasilajgcego lub sie o
niego nie potknat.

Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycz-
nie lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej whasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej wymie-
nione osoby moga obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpie-
czenstwo.

Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtacz je od
zrédta zasilania

UWAGA: Jezeli wtyczka przewodu zasilajacego jest podtaczona do gniazda zasilajacego, urzadze-
nie caly czas pozostaje pod napieciem.

Wytacz urzadzenie, odtaczysz od zrédta zasilania
Urzadzenie po zainstalowaniu musi by¢ widoczne i fatwo dostepne.
Nalezy zapewnic fatwos¢ dostepu do wtyczki nieodtaczalnego przewodu zasilajacego

2. ZASADY BHP

W celu zapewnienia bezpiecznej eksploatacji urzadzenia nalezy przestrzega¢ podanych ponizej zasad bez-
pieczenstwa:

Personel korzystajacy z urzadzenia musi by¢ przeszkolony w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia
zgodnie zinformacjami zawartymi w niniejszej instrukgji, a takze zna¢ podstawowe zasady uzytkowania

4.



urzadzen gazowych i bezpieczerstwa w miejscu pracy. W wymienionym wyzej zakresie nalezy przepro-
wadzac dla obstugujacego urzadzenie personelu szkolenia wstepne (przed pierwszym uruchomieniem
urzadzenia przez danego pracownika) oraz okresowe.

Nie zostawiac¢ wtaczonego urzadzenia bez opieki. Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konserwa-
cyjnych nalezy sie upewnic¢ ze wszystkie palniki sg wytgczone i ze odcieto doptyw gazu do urzadzenia.

Niedozwolone jest wigczanie urzadzenia, jezeli ktérykolwiek element grzewczy i/lub element kontrolny
zostat uszkodzony. Przed uruchomieniem upewnic sie, ze urzadzenie jest sprawne oraz ze zostato przy-
gotowane do pracy zgodnie z niniejszg instrukcja.

* Nie otwiera¢ zaworu przelotowego na instalacji gazowej bez uprzedniego sprawdzenia czy zawér ga-
zowy urzadzenia jest zamkniety

Nie otwiera¢ kurka nie majac w rece zapalonej zapatki lub innego urzadzenia do zapalenia gazu.

* Nie stawiac naczyn bezposrednio na palnikach (stosowac ruszt jak na rys.1) .

* Nie wolno uzywac¢ do podgrzewania naczyn innych niz do tego przeznaczenie. Stosowanie niewtasci-
wych naczyn (np. z tworzyw sztucznych) grozi pozarem.

Ciezar naczynia wraz z zawartoscig, ktére umieszczamy na pojedynczym ruszcie, nie moze przekraczac¢
100 kg.

Zabronione jest polewanie woda palnikéw gazowych, zwtaszcza gdy te sg nagrzane. Nalezy tez uni-
kac sytuacji w ktorej zawartos¢ garnkdow wylewa sie na urzadzenie (np. na skutek niekontrolowanego
wrzenia zawartosci). Nie stosowanie sie do powyzszej zasady moze prowadzi¢ do niebezpiecznych dla
uzytkownika sytuacji oraz uszkodzenia samego urzadzenia.

W trakcie pracy urzadzenie nagrzewa sie - nalezy uwazac na mozliwos¢ poparzenia sie przy kontakcie z
jego powierzchnig. Po wytaczeniu urzadzenia jego temperatura spada powoli. Przed transportem albo
jakimikolwiek czynnosciami konserwacyjnymi upewnic sie, ze temperatura urzadzenia spadta do bez-
piecznego poziomu.

* Do zdejmowania cieptych pokryw i garnkéw nalezy uzywac rekawic ochronnych.

Podczas czyszczenia i konserwacji nalezy urzadzenie odtaczy¢ od sieci elektrycznej

¢ Urzadzenia nie nalezy czysci¢ parg ani my¢ pod biezaca woda.

Jakiekolwiek naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel
techniczny (serwis techniczny).

Piekarnik oraz szafke (w przypadku urzadzen w nie wyposazonych) delikatnie otwiera¢ i zamykac trzy-
majac drzwi za raczke. Uwazac na mozliwos¢ przytrzasniecia dtoni lub trzymanych przedmiotéw.
Obrébke termiczna potrawy nalezy prowadzi¢ przy zamknietych drzwiach piekarnika.

Nie zezwala sie na bezposrednie ktadzenie zywnosci na ruszcie piekarnika

Potrawy w piekarniku nalezy umieszcza¢ jedynie w naczyniach odpornych na dziatanie wysokich tem-
peratur. Zabronione jest stosowanie innych pojemnikéw (np. z tworzyw sztucznych) oraz umieszczanie

w piekarniku innych przedmiotéw niz zywnosc¢ oraz naczyn w ktérych sg obrabiane termicznie. Nie
przestrzeganie powyzszych zasad moze prowadzi¢ do uszkodzenia piekarnika i pozaru.

3. DANE TECHNICZNE

Wyposazenie urzadzenia (strona 2): 1 - Panel sterujacy, 2 - Termostat bezpieczenstwa 3 - Ruszty, 4 - Pokretto
sterujgce trybem pracy piekarnika, 5 - Pokretto sterujace temperaturg piekarnika, 6 - Pokretta sterujace na-
wierzchniowymi palnikami kuchni, 7 - Lampka zielona (sygnalizuje zasilanie piekarnika), 8 - Lampka poma-
rafnczowa (sygnalizuje aktywny proces grzania), 9 - Uchwyt szybra piekarnika (umozliwia odprowadzenie
powietrza z piekarnika), 10 - Drzwi piekarnika, 11 - Drzwi szafki (tylko modele 9717110, 9717130, 9717210,
9717230, 9718110, 9718130, 9718210, 9718230)
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Dane techniczne palnikéw kuchni (nawierzchniowe)

Model
kuchni

llos¢ palni-
kow

Palniki zamontowane w
kuchni [kW]

taczna
moc
[kw]

Potozenie
palnikow:

Wymiary kuchni
[mm]

9715110

9715130

9716110

9716130

35+2x5+7

20,5

9715210

9715230

9716210

9716230

35+5+2x7

22,5

9715310

9715330

9716310

9716330

2x5+4+2x7

24,0

Rysunek 4

800x700x850
(Rysunek 2)

9717110

9717130

9718110

9718130

35+3x5+2x7

32,5

9717210

9717230

9718210

9718230

35+2x5+2x7+9

36,5

Rysunek 5

1200x700x850
(Rysunek 3)

9713610

9713630

2x3,5 + 2x5

17

Rysunek 5

9713710

9713730

4x3,5

14

Rysunek 5

800x700x850
(Rysunek ECO)

9714310

9714330

3x3,5+ 3x5

25,5

Rysunek 5

9714410

9714430

6

6x3,5

21

Rysunek 5

1200x700x850
(Rysunek ECO)

Uwaga! Wszystkie kuchnie posiadajq zabezpieczenie przeciw wyptywowe.
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Rysunek 5. Potozenie palnikéw w kuchni szesciopalnikowej (schematycznie)
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Dane techniczne piekarnika
Model Wymiary Rodzaj Moc grzatek Napiecie Przewod
kuchni piekarnika [mm)] prowadnic piekarnika [W] zasilania | zasilajacy [mm2]
9715110
9715130
9715210 660x450x285 600x400 oraz
9715230 GN1/1
9715310
9715330
9716110
9716130
9716210 650x530 oraz | Crzatka gorna
660x545x285
9716230 GN2/1 3000w 400V 400V Sx25
9716310 Grzatka dolna S0Hz
9716330 4000W 400V
9717110
9717130
660x450x285 600x400 oraz
9717210 GN1/1
9717230
9718110
9718130 650x530 oraz
660x545x285
9718210 GN 2/1
9718230
9713610
9713630 Grzatka na
9713710 wentylatorze
9713730 600x400 oraz 3500w B,OV/ 230V/400V 3x2,5dla 230V /
660x450x285 GN1/1 Grzatka gorna 50Hz 5%2.5 dla 400V
9714310 3000W + Grzatka !
9714330 na wentylatorze
9714410 3500W 400V
9714430

4. OBStUGA URZADZENIA

Przed wlaczeniem urzadzenia nalezy si¢ upewnic, ze zostato ono poprawnie zainstalowane, oraz
jego stan techniczny pozwala na bezpieczna eksploatacje.

4.1. Kuchnia

* Przed uzytkowaniem kuchni nalezy zwrdci¢ uwage na prawidtowe utozenie gérnych czesci palnika (kie-
lich palnika i pierscienia ptomieniowego). Prawidtowo zatozony pierécien ptomieniowy jest wtedy, gdy
kotek sprezysty znajdujacy sie na powierzchni bazowej kielicha spasuje sie z wycieciem znajdujacym sie
na obwodzie pierscienia ptomieniowego. Inne utozenie pierscienia ptomieniowego wzgledem kielicha
jest nieprawidtowe i bedzie skutkowac ztym spaleniem gazu na palniku

¢ Ze wzgledu na racjonalne zuzycie energii i prawidtowe spalanie zaleca sie stosowanie garnkéw o odpo-
wiedniej srednicy w stosunku do obciazenia cieplnego palnika:

8-




* dla palnika 9kW zaleca sie garnki o srednicach od 42 cm w gére
¢ dla palnika 7kW zaleca sie garnki o $rednicach od 38 cm do 46cm
¢ dla palnika 5kW zaleca sie garnki o srednicach do 32 cm do 38 cm
* dla palnika 3,5kW zaleca sie garnki o $rednicach od 28 cm do 32 cm

7
Dno odpowiednio wiek- Dno wkleste Dno za mate dla tego
sze dla tego palnika palnika

* Nie wolno uzywac¢ do podgrzewania naczyn innych niz do tego przeznaczenie. Stosowanie niewtasci-
wych naczyn (np. z tworzyw sztucznych) grozi pozarem.

* Nalezy upewnic sie, czy wszystkie pokretta nieuzywanych palnikéw znajduja sa w potozeniu,palnik za-
mkniety” (Rys.6) Pokretta sterujace palnikami kuchni znajduja sie po prawej stronie panelu sterujgcego

(rys.1 poz. 6).
o
X
‘

Rysunek 6. Ustawienie pokretta w ktérym ma miejsce catkowite odciecie doptywu gazu do palnika.

* Otworzyc¢ zawor na butli z propanem - butanem wyposazonej w reduktor do gazu propan- butan (tylko
dla kuchni przystosowanych do pracy z gazem propan-butan)

¢ Trzymajac w reku zapalong zapatke lub urzadzenie do zapalania (np. zapalarke elektryczng) wcisnac
pokretto sterujace wybranego palnika

* Przekreci¢ wcisniete pokretto w potozenie ,palnik pilotowy” jak na Rys. 7 (ruch przeciwny do ruchu

wskazéwek zegara)
o
x
[

Rysunek 7. Ustawienie pokretta w ktorym zasilany przez gaz jest jedynie palnik pilotowy.

¢ Zapali¢ gaz na ,palniku pilotowym” wczesniej przygotowang zapatkg lub urzadzeniem zapalajagcym i
przytrzymac wcisniete pokretto okoto 20 sekund (czas potrzebny do zadziatania zabezpieczenia)

UWAGA! Przystepujac do zapalania palnika pilotowego nalezy pamieta¢, ze w armaturze znajduje
sie powietrze, ktére musi zosta¢ wyparte przez naptywajacy gaz z instalacji zasilajacej. Urzadzenie
odpali, gdy gaz wypelni catag armature kuchni.

* Przekreci¢ pokretto (ruch przeciwny do ruchu wskazéwek zegara) na pozycje ptomien petny (Rys. 8) aby
zostat odpalony palnik gldwny (zostaje zapalony przez palnik pilota). Nastepnie przekrecajac pokretto

.9



PL

dalej w tym samym kierunku uzyskamy ptomien oszczednosciowy (Rys. 9). Palnik gtéwny nie zostanie
odpalony jezeli palnik kontrolny (pilot) nie pali sie i nie podgrzewa czujki zabezpieczenia przeciw wy-
ptywowego. W razie chwilowego zaniku ptomienia czujka zabezpieczenia przeciw wyptywowego gazu
spowoduje odciecie jego doptywu do palnika.

X

[
Rysunek 8. Ustawienie pokretta w ktorym palnik funkcjonuje z maksymalng moca.

X o

Rysunek 9. Ustawienie pokretta w ktérym palnik funkcjonuje z minimalng moca (okoto 1/3 mocy
maksymalnej).

* Nie korzystajac chwilowo z palnika nalezy pokretto nim sterujgce przekreci¢ na pozycje ,palnik piloto-
wy” (Rys. 7)

* Po zakonczeniu pracy palnika, zamkna¢ doptyw gazu przez odwrdcenie pokretta w potozenie, zamknie-
te” (ruch zgodny z ruchem wskazéwek zegara) (Rys. 6). Uwaga! Przy korzystaniu z propanu-butanu
przed zamknieciem palnika za pomoca pokretta trzeba zamknac zawér na butli!

4.2, Piekarnik

Do obstugi piekarnika stuza dwa pokretta po lewej stronie panelu sterujacego.

¢ Lewe pokretto wyboru trybu pracy (rys. 11-14 poz.3 w zaleznosci od modelu kuchni) na panelu steru-
jacym piekarnika nalezy przekreci¢ w pozycje 1, 2 lub 3 (zatacza sie zielona lampka) (rys. 11-14 poz.2)

* Pokrettem termostatu (rys. 11-14 poz.4) nalezy ustawi¢ temperature grzania piekarnika.

* Wiaczenie piekarnika jest sygnalizowane zapaleniem sie lampki sygnalizacyjnej pomaranczowe;j (rys.

11-14 poz.1).

Swiecenie sie pomarafnczowej lampki sygnalizuje prace piekarnika. Zgaséniecie tej lampki jest sygnatem

uzyskania przez piekarnik nastawionej temperatury. W trakcie pracy piekarnika pomarariczowa lampka

bedzie sie okresowo wiaczac i wytaczac (utrzymywanie temperatury wewngtrz komory piekarnika).

Komora piekarnika jest wyposazona w kominek stuzacy do odprowadzenia pary z komory piekarnika.

Sterowanie przeptywem przez kominek odbywa sie za pomocg dZzwigni umieszczonej na panelu ste-

rujacym (Rys. 10). Dzwignia wcisnieta oznacza kominek catkowicie zamkniety. Wyciaggajac dzwignie z

panelu otwieramy go zwigkszajac przeptyw.

-

(.)OOOOOO

Rysunek 10. Sterowanie odprowadzeniem z komory.
Wytaczenie piekarnika:
e w celu wyfaczenia piekarnika nalezy oba pokretta nalezy ustawi¢ w pozycji przedstawionej
narys. 11-14. Lampki sygnalizacyjne powinny zgasnac¢.
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Oznaczenia piekarnika wyposazonego w termoobieg - PET (Rys. 11) w modelach 9715110, 9715130,
9715210, 9715230, 9715310, 9715330,9717110,9717130, 9717210, 9717230:

Pozycja 1- Piekarnik nagrzewany jest przy pomocy grzatki goérnej
Pozycja 2- Piekarnik nagrzewany jest przy pomocy grzatki dolnej

Pozycja 3- Piekarnik nagrzewany jest przy pomocy grzatki gérnej, dolnej oraz wentylatora , ktéry wytwarza
ruch powietrza (korzystanie z takiego sposobu ogrzewania pozwala na réwnomierny obieg ciepta wokét
potrawy umieszczonej w piekarniku).

Uwaga: w trakcie otwierania drzwi piekarnika nastepuje wylaczenie zasilania niezaleznie od pozycji
pokretta

.1
. E ./. 1. Lampka sygnalizacyjna pracy

e 2. Lampka sygnalizacyjna zasi-

60 lania

3. Pokretto sterujace trybem pra-
cy oraz o$wietleniem komory
piekarnika

4. Pokretto sterujace tempera-
turg

Rysunek 11. Elementy sterujace piekarnika - 3 systemy grzania

Oznaczenia piekarnika wykorzystujacego statyczny system grzania - PES (Rys. 12) w modelach
9716110,9716130,9716210,9716230,9716310,9716330,9718110, 9718130, 9718210, 9718230:

Pozycja 1- Piekarnik nagrzewany jest przy pomocy grzatki gérnej
Pozycja 2- Piekarnik nagrzewany jest przy pomocy grzatki dolnej
Pozycja 3- Piekarnik nagrzewany jest przy pomocy grzatki gérnej i dolnej

O(D.E.O‘/&,E

1. Lampka sygnalizacyjna pracy

2. Lampka sygnalizacyjna zasilania

100 3. Pokretto sterujace trybem pracy
oraz oswietleniem komory pie-
karnika

4. Pokretto sterujgce temperaturg
Rysunek 12. Elementy sterujace piekarnika statycznego

Oznaczenie piekarnika wyposazonego w 3 systemy grzania ECO (Rys.13) w modelach 9713610,
9713630,9713710,9713730,9714310, 9714330, 9714410, 9714430:

UWAGA! Urzadzenie posiada mozliwos¢ przepiecia w puszce elektrycznej napiecia zasilania
miedzy 230V / 400V 50Hz. W przypadku podtaczenia kuchni do sieci elektrycznej 230V 50Hz w urza-
dzeniu odigczana jest gorna grzaltka (ta funkcja NIE DZIALA). W przypadku podiaczenia urzadzenia
do sieci generujacej 400V 50Hz dzialaja wszystkie funkcje piekarnika. W kuchniach ECO nalezy
podiaczy¢ przewody zasilajace zgodnie z wytycznymi punktu 8.3.d.
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1. Lampka sygnalizacyjna pra-
<y

2. Lampka sygnalizacyjna za-
silania

3. Pokretto sterujace trybem
pracy oraz oswietleniem ko-
mory piekarnika

4. Pokretfo sterujace tempe-
raturg

Rysunek 13. Elementy sterujace piekarnika ECO
Napigcie zasilania 230V:
Pozycja 1 - Piekarnika nagrzewany jest przy pomocy grzatki na wentylatorze.
Pozycja 2 - Piekarnik nie dziata ( funkcja odlaczona)

Pozycja 3 - Piekarnika nagrzewany jest przy pomocy grzatki na wentylatorze.

1. Lampka sygnalizacyjna pra-
cy

2. Lampka sygnalizacyjna za-
silania

3. Pokretto sterujace trybem
pracy oraz oswietleniem ko-
mory piekarnika

4. Pokretto sterujace tempe-
raturg

Rysunek 14. Elementy sterujace piekarnika ECO
Napigcie zasilania 400V:
Pozycja 1 - Piekarnika nagrzewany jest przy pomocy grzatki na wentylatorze.
Pozycja 2 - Piekarnik nagrzewany jest przy pomocy grzatki gérnej

Pozycja 3 - Piekarnika nagrzewany jest przy pomocy grzatki na wentylatorze i grzatki gérnej

W razie przegrzania komory piekarnika, zadziata termostat bezpieczerstwa. Po usunieciu usterki nalezy
wcisngc przycisk termostatu bezpieczenstwa (rys.1 poz. 2), aby méc kontynuowac prace z urzgdzeniem.

UWAGA!
* Obrobke termiczna potrawy nalezy prowadzi¢ przy zamknietych drzwiach piekarnika.

* W trakcie pracy piekarnika zaréwno jego drzwi jak i cale urzadzenie nagrzewa sie. By unikna¢
poparzen w trakcie pracy z piekarnikiem (np. podczas otwierania jego drzwi) nalezy uzywac sto-
sowngq odziez ochronna (np. rekawice odporne na dzialanie podwyzszonej temperatury)

* Potrawy w piekarniku nalezy umieszczac jedynie w naczyniach odpornych na dziatanie wysokich
temperatur. Zabronione jest stosowanie innych pojemnikéw (np. z tworzyw sztucznych) oraz
umieszczanie w piekarniku innych przedmiotéw niz zywnos¢ oraz naczyn w ktérych sa obrabia-
ne termicznie. Nie przestrzeganie powyzszych zasad moze prowadzi¢ do uszkodzenia piekarnika
i pozaru
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Urzadzenia nie nalezy przenosic¢, gdy:
* przewod zasilajacy jest podiaczony do gniazda,
* powierzchnia urzadzenia nie jest wystudzona,
* na kuchni, w piekarniku lub szafce znajduja sie jakiekolwiek przedmioty
5. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy wytaczy¢ wszystkie palniki za po-
mocg pokretet, a w przypadku korzystaniu z gazu propan-butan nalezy zamknac réwniez zawér na butli.

® Urzadzenia nie nalezy czysci¢ parg ani my¢ pod biezacg woda.

Codzienna konserwacja polega na zdjeciu wszystkich naczyn z urzadzenia i przemyciu elementéw kuchni
za pomoca szmatki zwilzonej w wodzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu czystg szmatka
do sucha. Po zakoniczonych pracach nalezy sprawdzi¢, czy elementy palnika zostaty prawidtowo zatozone.
Elementy palnika musza by¢ zawsze suche. Czastki wody moga zahamowac wyptyw gazu i powodowac zte
palenie sie palnika.

S

Rysunek 15. Prawidlowe zlozenie palnika

Raz na miesiac nalezy sprawdzi¢, czy stan instalacji gazowej oraz elektrycznej urzadzenia jest prawidtowy
(stan pokretet, palnikéw, zabezpieczen przeciw wyptywowych, termicznych, itp.)

Raz na rok nalezy serwisowac urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentual-
nych usterek elementéw i czesci.

W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii nalezy zgtosic ja do wyspecjalizowanego serwisu technicznego
celem uzyskania pomocy w jej usunieciu.

Konserwacje wykonywane raz na miesigc, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzadzenia moga byc¢ wy-
konywane wylacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).

6. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Informacja dla uzytkownikéw o prawidlowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
e Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktéorym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek
nieodptatnego przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej
ilosci. Warunkiem jest dostarczenie sprzetu do sklepu na swéj koszt.
* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Panstwo na
gminnej stronie internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.
e Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze
wzgleddw technicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.
* Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie zdomu. Jesli nie maja Paristwo czasu lub mozliwosci przewie-
zienia swojego sprzetu do punktu zbidrki, mozna skorzystac z ustug specjalistycznych firm.
Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu facznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary
pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukgji ozna-

cza, ze produktu nie wolno wyrzucac do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowiagzkiem uzyt-

—— —  kownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbidrki w celu wtasciwe-
WO0003390WZ  go jego przetworzenia.




7. GWARANCJA
Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podle-
gaja one naprawie gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania
sit zewnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego usta-
wienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych,
termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze
zniszczone kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki
gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.

8. INSTALACJA - ROZDZIAL PRZEZNACZONY DLA INSTALATORA
8.1. Dane techniczne urzadzenia

Kuchnie moga by¢ przystosowane do zasilania nastepujagcymi paliwami gazowymi przy okreslonych ci-

$nieniach.
2E -rodzina 2 grupa E (20mbar) - gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
2H -rodzina 2 grupa H (20mbar) - gaz ziemny wysokometanowy (G20)
i 2K -rodzina 2 grupa K (25mbar) - gaz ziemny zaazotowany (G25.3)
2lw -rodzina 2 grupa L (20mbar) - gaz ziemny zaazotowany (G27)
2E -rodzina 2 grupa E/L (20mbar) - gaz ziemny/gaz ziemny zaazotowany (G20<->G25)
3B/P -rodzina 3 grupa B/P (30mbar) - gaz propan-butan (G30)
3B/P -rodzina 3 grupa B/P (37mbar) - gaz propan-butan (G30)
3P -rodzina 3 grupa P (37mbar) - gaz propan (G31)
3B/P -rodzina 3 grupa B/P (50mbar) - gaz propan-butan (G30)
3P -rodzina 3 grupa P (50mbar) - gaz propan (G31)
Wykaz rodzajow paliw gazowych i ci$nien zasilania urzadzen gazowych w krajach objetych ta
instrukcja
Gaz
2E+
2lw | 2K (G20< 2E 2H 2H | 3B/P | 3B/P |3B/P| 3P 3P 3P
Kraj prze- | Kategoria [(G27)|(G25,3) G25) (G20) [ (G20)| (G20) | (G30) | (G30) |(G30)|(G31)| (G31) | (G31)
znaczenia § urzadzenia >
Cisnienie (mbar)
20 25 G20¢ 20 | 20 | 25 | 30 | 37 | 50 | 30 | 37 50
->G25
PL  JII2ELw3B/PP| X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, 112H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
ES, GB, GR,
e m ) 12H3 X X X
PT, SI, SK
DE II2E3B/PP X X X
AT, CH 112H3B/PP X X X
BE, FR 112E+3+ X X X X
NL I12EK3B/P X X X
HU 112H3B/P X X
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8.2. Charakterystyka palnikow

Moc cieplna palnika: 3,5 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%

Rodzaj gazu

Cisnienie nominalne (mbar)

Srednica dyszy

Orientacyjne zuzycie gazu

(mm)
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m>/h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m>/h
Gaz | 2E+(G20¢5G25) 20-25 1,35 0,41m>/h
ziemny | 2E (G20) 20 1,35 0,36m°/h
2H (620) 20 135 0,36m/h
2H (G20) 25 125 0,36m>/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Gaz 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
ptynny 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Moc cieplna palnika: 5 kW / Sprawnosé cieplna: >50%

Rodzaj gazu Cisnienie nominalne (mbar) Sred?rirf;t)jyszy Orientacyjne zuzycie gazu
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m>/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m>/h

Gaz | 2E+ G20¢5G25) 20-25 1,65 0,58m>/h
ziemny 2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m>/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m>/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Gaz 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
ptynny 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h

Moc cieplna palnika: 7 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%

Rodzaj gazu Cisnienie nominalne (mbar) Sredzi;;;]yszy Orientacgy;:s zuzycie
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m>/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m>/h

Gaz | 2E+(G20¢5G25) 20-25 1,90 0,81m>/h
ziemny 2E (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m>/h

2H (G20) 25 1,80 0,73m>/h
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Moc cieplna palnika: 7 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%

Rodzaj gazu Cisnienie nominalne (mbar) srednica dyszy Orientacyjne zuzycie
(mm) gazu
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Gaz 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
plynny 3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kgl/h
Moc cieplna palnika: 9 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%
Rodzaj gazu Cisnienie nominalne (mbar) Srednica dyszy Orientacyjne zuzycie
(mm) gazu
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m>/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m>/h
Gaz | 2E+G20¢5G25) 20-25 2,25 1,04m>/h
ziemny 2E (G20) 20 2,25 0,94m>/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m>/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m>/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Gaz 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
ptynny 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg./h
Moc cieplna palnika pilota : 140W
Rodzaj gazu Cisnienie nominalne (mbar) Srednica dyszy
(mm)
2Lw (G27) 20 0,40
2E+ (G20<->G25) 20-25 0,40
Gaz 2K (G25,3) 25 0,40
ziem-
ny 2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
pf;j_ 3B/P (G30) 37 0,20
ny 3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20
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Ustawienie przestony palnika
Moc cieplna L::(::;ng\:;;izzj Rodzaj Cisnienie
palnika( kW) (mm) gazu gazu (mbar)
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=12 G25.3 25
7,0 H=8 G25.3 25
5,0 H=8 G253 25
3,5 H=10 G25.3 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
5,0 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
5,0 H=20 G30/31 30
3,5 H =20 G30/31 30
9,0 H=21 G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
5,0 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50

8.3. Instalacja

Kuchnia moze by¢ przylaczona instalacji gazowej lub butli z gazem tylko przez osobe posiadajaca
uprawnienia do wykonywania ustug instalatorskich. Adaptacje kuchni na inny rodzaj gazu powinien

wykonac autoryzowany instalator.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie ma widocznych uszkodzen. Jezeli urzadzenie
zostalo uszkodzone podczas transportu nie wolno go podiaczac!

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usunac folie ochronna z urzadzenia. Powierzchnie zewnetrzne
umyc sciereczka nasaczonga ciepta woda z dodatkiem srodka odttuszczajacego, a nastepnie osuszy¢. Nie
stosowac srodkéw mogacych zarysowaé powierzchnie.
Pomieszczenia, w ktérych przewiduje sie zainstalowanie urzadzehn gazowych musza bezwzglednie
spelniac przepisy instalacyjne kraju, w ktérym urzadzenie jest instalowane.
Kuchnia powinna by¢ ustawiona w pomieszczeniu o dobrej wentylacji. Nalezy zadbac¢ o swobodny do-
ptyw powietrza do kuchni (jest potrzebne w procesie spalania gazu) a takze bezpieczne odprowadzanie
spalin (nie stawiac kuchni we wnekach, nie zastawiac z bokdéw wysokimi urzadzeniami/szafami itp.). W
przypadku ustawienia kuchni przy $cianie pomieszczenia minimalna odlegtos¢ powinna wynosi¢:

* od sciany niepalnej wg mozliwosci ustawienia,

* od sciany palnej chronione;j tj. $ciany z materiatéw fatwo palnych, ale otynkowanej lub zabezpieczo-
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nej w réwnorzedny sposéb - nie mniej niz 30cm
¢ od $ciany palnej nie chronionej tj. sciany z drewna lub innych materiatéw tatwopalnych - nie mniej
niz 60cm
Kuchnie dostosowane do spalania gazu propan-butan nie moga by¢ instalowane ponizej poziomu
gruntu (np. piwnice)
Temperatura pomieszczen, w ktérych instaluje sie butle nie moze przekracza¢ 35°C.

Kuchnie nalezy wypoziomowac za pomoca regulowanych stopek jak na rys. 16 (zakres regulacji od -20
do 40 mm)

Rysunek 16. Poziomowanie urzadzenia

a. W przypadku urzadzen przytaczonych do butli z gazem propan-butan:

Butle nalezy umieszcza¢ w odlegtosci co najmniej 1,5m od urzadzen promieniujacych ciepto (grzejniki,
piece itp.) z wytaczeniem zestawu z szafkami na butle.

Uwaga: Jezeli urzadzenie ma przedziat na butle do gazu, przedziat ten powinien by¢ tak za-
projektowany, aby miescit tylko jedna butle o maksymalnej tadownosci wynoszacej 20kg.
W takim przypadku (urzadzenie gazowe z butla umieszczona w szafce) catkowite obcigzenie cieplne
urzadzenia nie powinno przekracza¢ 12kW.

Butli nie umieszczac w sasiedztwie innych urzadzen powodujacych iskrzenie.

Butle umieszcza¢ w pozycji pionowej oraz zabezpiecza¢ przed uderzeniem, przewrdceniem, przypad-
kowym przemieszczeniem.

Kuchnia na gaz ptynny powinna by¢ podtgczona do przewodu gietkiego (przewéd do gazu propan-
butan posiadajacy znak bezpieczenstwa ,B") za posrednictwem rury stalowej bez szwu o dtugosci co
najmniej 50cm.

Przewdd powinien by¢ na obu koncach zabezpieczony przed zsunieciem opaskami zaciskowymi. Dtu-
gos¢ przewodu nie moze by¢ mniejsza niz 1,2 mb i nie moze by¢ wigksza niz 3,0m.

Butla z gazem propan —butan (B/P) musi by¢ wyposazona w reduktor ci$nienia gazu. Cisnienie na wyj-
$ciu z reduktora powinno odpowiadac cisnieniu na tabliczce znamionowej.

b. W przypadku urzadzen przytaczonych do instalacji z gazem ziemnym:

Kuchnie na gaz ziemny (2E; 2H; 2Ly; 2L) powinny by¢ przytaczone do instalacji gazowej wewnatrz bu-
dynku na sztywno lub przy pomocy elastycznych przewodéw metalowych posiadajacych aktualny
znak bezpieczenstwa. Kuchnia ma przytacze gazowe z gwintem R 2" (rys.17 poz. 2).

Elementy panelu tylnego:
1. Tabliczka znamionowa
2. Przytacze gazowe

4 3. Puszka przytaczeniowa
s 3 przyiq

4. Sruba ekwipotencjatu
Rysunek 17. Widok od tytu na urzadzenie.
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c. Adaptacja kuchni na inny rodzaj gazu polega na:

* Wymianie dysz w palnikach gazowych - $rednice dysz dla odpowiedniego gazu podane sa w tabelach

w dziale ,charakterystyka palnikow”

* Odpowiednim ustaleniem tuIejki aluminiowej w korpusie palnika — nalezy odkreci¢ wkret mocujacy
tulejke, wysuna¢ lub wsung¢ w korpus do potozenia zgodnego tabela ,Ustawienie przestony palnika”

* Wyregulowanie przeptywu minimalnego w kurku sterujgcym — nalezy odpowiednio wkrecajac lub wy-
krecajqc wkret umieszczony obok trzpienia kurka ustawic przeptyw gazu o takIEJ wielkosci aby ptomien
nie gast przy zmianie potozenia pokretta z petnego przeptywu na minimalny i w przyblizeniu miat 1/3
mocy przeptywu petnego.

* Wyregulowaniu przeptywu gazu na palniku pilota :

1. jezeli adaptujemy kuchnie z gazu ziemnego na propan lub propan-butan odkrecamy $rube uszczel-
niajaca znajdujaca sie na spodzie pilota, a nastepnie wykrecamy dysze pilota z cecha 40 i wkreca-
my dysze z cecha 20 az poczujemy opér. (dla gazu propanu i propanu - butanu jest ta sama dysza).
Nastepnie wkrecamy Srube uszczelniajaca. (rys.18 poz.5) Zapalamy palnik pilota. Ptomiert powinien
ogrzewac termopare i pali¢ sie jasnym ptomieniem. Jesli tak nie jest nalezy wyregulowa¢ doptyw
powietrza przestonka znajdujaca sie w gérnej czesci pilota.

2. jezeliadaptujemy kuchnie z propanu lub propanu-butanu na gaz ziemny postepujemy jak w punkcie
‘a’z tg réznica, ze wykrecamy dysze pilota z cecha 20 a wkrecamy dysze z cecha 40 do oporu.

1. Korona palnika

2. Korpus palnika

3. Inzektor z przestong
4. Palnik pilota

5. Sruba uszczelniajaca

Rysunek 18. Budowa palnika na przyktadzie palnika 7kW.

Uwaga! Po zaadaptowaniu kuchni na inny rodzaj gazu, dotaczone do dysz naklejki okreslajace ro-
dzaj gazu do ktérego dostosowano kuchnieg nalezy naklei¢ na tabliczke znamionowa oraz karte gwa-
rancyjna.

Przyktad: Kuchnie dostosowang do spalania gazu propan butan adaptujemy do spalania gazu ziemnego.
Po zakonczeniu adaptacji naklejke G20 2E (20mbar) dotaczona do dysz naklejamy na tabliczke znamio-
nowa (rys.17 poz.1, rys. 19) znajdujaca sie na kuchni i na karcie gwarancyjnej. Miejsce naklejania pokazuje
rysunek ponizej.

Stalgast Radom Sp.zo.o || Mode! I—E N 1. Model urzadzenia

Plac 9, Budynek O |L_KG636,5.7.01/PET-27 WN102456 P647363/2019 2. Kod katalog owy

03736 Warszawa 50 Hz| [ 7. 3 kW P24 3. Numer seryjny - rok produkgji
4. Stopien ochrony

IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI
On GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE DE NO-RO-SE__ AT-CH 5. masa netto

Kat. @uzzmp(a/m 12H3+ U2E+3+ | I12H3B/P | 2E3B/P [ 112H3B/P  |1I2H3B/P ngéc’ elektryczna

Pn (mbar/hPaH 202037.37 20,28-30/37 2§P3/§/53;7 2530 20,50 2030 20,50 6. Napiecie
7. Czestotliwos¢
8

A . Moc elektryczna

c€ IA] e TE o csonem 28 Jrgn foc ciekrycana
1450 ZQH (365 [kW G27021w) [ 471 |m3/h G31(3P) | 283 |Kath | g py;
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10. Kategoria
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU G20(2E;2H) 20mbar 11. Ci$nienie zasilania

12. Typ

13. Znamionowe obcigzenie cieplne

14. Zuzycie gazu w zaleznosci od rodzaju
gazu zasilania

15. Urzadzenie przystosowane do gazu /
cisnienia

Rysunek 19. Przyktadowa tabliczka znamionowa
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d. Przylaczenie kuchni do sieci elektrycznej

* Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci energetycznej odpowiada napieciu wskazanemu na tabliczce

znamionowej urzadzenia (Rys. 17 Poz. 1)

* Aby podtaczyc¢ urzadzenie do sieci elektrycznej nalezy dokona¢ podfaczenia przewodu zasilajacego do

skrzynki zaciskowej znajdujacej sie na tylnej scianie urzadzenia (Rys. 17 Poz. 3). Przewdd zasilajacy z
wtyczka NIE JEST czescia zestawu i nalezy go dokupic.

Urzadzenie w wersji ECO, ktdre jest wyposazone w skrzynke zaciskowa mozemy podtaczy¢ na dwa spo-
soby zgodnie ze schematem, ktéry zostat umieszczony na etykiecie znajdujacej sie na puszcze przyta-
czeniowej pod spodem urzadzenia (Rys. 17)

Urzadzenie obowiazkowo nalezy przytaczy¢ do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne za po-
moca $ruby ekwipotencjalnej (Rys. 17 Poz. 4) znajdujacej sie na spodzie urzadzenia przy skrzynce zaci-
skowej. Jest ona oznaczona nastepujacym symbolem:

Przewdd zasilajacy powinien by¢ przewodem gietkim, olejoodpornym, z zytg uziemiajaca, o powtoce po-
lichloroprenowej - moze by¢ przygotowany przez wytwérce i dostepny u niego lub w specjalistycznych
zaktadach naprawczych!

m

L

N
] g PE - przewéd ochronny (z6tto-zielony)
&

N - przewdd neutralny (niebieski)
L1, L2, L3 - przewody fazowe (pozostale kolory)
©

Rysunek 20. Podtaczenie urzadzenia do instalacji elektrycznej

U=400V U=230V

PE - przewéd ochronny (zétto-
-zielony)

N - przewdd neutralny (niebieski)

L1, L2, L3 - przewody fazowe
(pozostate kolory)

L - przewdd fazowy (w przypadku
podiaczenia na 230V)

Rysunek 21. Podtaczenie urzadzenia do instalacji elektrycznej dla kuchni ECO zgodnie z etykieta na

M
na

urzadzeniu.

oc piekarnika 6500W w przypadku podfaczenia do zasilania 400V. W przyapdku podtaczenia urzadzenia
230V moc spada do 3500W (w przypadku podtaczneia na 230V nie dziata funkcja gornej grzatki)

Podtaczenia urzadzenia do sieci elektrycznej moze dokona¢ wytacznie osoba z uprawnieniami elek-
trycznymi.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gniazda trojfazowego zasilanego pradem elektrycznym 400V 50Hz wy-
posazonego w wylacznik z zabezpieczeniem réznicowo-pradowym In=30mA za pomoca wtyczki lub
bezposrednio do instalacji zasilajacej. W przypadku wersji piekarnika Eco, mozna podtaczy¢ do gniazda
zasilanego pradem elektrycznym 230V 50Hz wyposazonego w wytacznik z zabezpieczeniem réznico-
wo-pragdowym In=16mA, za pomocg wtyczki lub bezposrednio do instalacji zasilajacej

Aby przylaczy¢ urzadzenie do instalacji wyrownujacej potencjaty elektryczne nalezy:

odkreci¢ nakretke na Srubie
wprowadzi¢ przewdd ekwipotencjatu
przykreci¢ nakretke do oporu
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* drugi koniec przewodu ekwipotencjalnego podtaczy¢ do szyny wyréwnawcze;j.

Rysunek 22. Podtaczenie urzadzenia do instalacji wyrownujacej potencjaly elektryczne.

UWAGA!!! Nalezy przeprowadzic¢ proces ,wypalenia” urzadzenia podczas pierwszego uzycia wg. po-
nizszych punktow:

 ustawic pokretto sterujace trybem pracy piekarnika w pozycji ‘3’ (Rys.11-14/ Poz.3)

* ustawic pokretto sterujgce temperatura (Rys.11-14 Poz.4) w potozeniu odpowiadajagcemu maksymalnej
temperaturze (rozgrzanie urzadzenia do zadanej temperatury zasygnalizuje zgasniecie pomaranczowej
lampki sygnalizacyjnej)

* odczekac okoto 15 minut, po czym mozna przystapi¢ do pracy

Po przeprowadzeniu powyzszego procesu mozna przystapi¢ do normalnej pracy z urzagdzeniem. Podczas
pierwszego uruchomienia fabrycznie nowej kuchni nastepuje wydzielanie sie nieprzyjemnych zapachow i
pochodzacych z naturalnego wypalania sie zakonserwowanych grzatek. Zapachy po pierwszym wypaleniu [a8
znikna.
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Wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte machen Sie sich vor dem ersten Gebrauch genau mit
der Bedienungsanleitung bekannt. Das Kopieren der vorliegenden Bedienungsanleitung ohne das Einver-
standnis des Herstellers ist verboten. Die Bilder und Zeichnungen haben nur einen Uberblickscharakter und
kénnen sich von dem gekauften Gerat unterscheiden.

ACHTUNG: Die Anleitungen sollten an einem sicheren und fiir das Personal zugénglichen Ort aufbewahrt
werden. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, die Parameter der technischen Gerdte unangekiindigt zu
andern.

Das Nichtbefolgen dieser Anleitung kann zu Lebensgefahr fiihren

1. SICHERHEITSHINWEISE

Achtung! Wenn das Gerat wahrend des Transports beschddigt wurde darf es nicht angeschlossen
werden!

Der Herd kann an die Gasinstallation oder an Gasflaschen - nur durch eine Person angeschlossen
werden, die liber eine aktuelle Qualifikationsbescheinigung im Bereich der Nutzung der Energie-
gerite und Installationen verfiigt, dasselbe gilt fiir die Regulierung des Herdes.

Es ist nicht erlaubt, selbstandig den Anschluss des Herdes an die Gasinstallation oder an die -
Gasflaschen oder irgendwelche Reparaturen durchzufiihren, unter der Androhung des Verlustes
der Berechtigungen im Rahmen der Garantie.

Die falsche Bedienung und Nutzung kann ernsthafte Schaden am Gerat und Verletzung von Personen
verursachen.

Die Materialien, aus denen die Verpackung ausgefiihrt ist, eignet sich nicht zur Verwendung als Zwe-
itrohstoff.

Vor der ersten Inbetriebsetzung des Herdes sollte man sich genau mit der Bedienungsanleitung und
den Sicherheitshinweisen bekannt machen.

Das Gerat ist an den auf dem Leistungsschild angegebenen Gas und Druck angepasst.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, unangekiindigt Anderungen einzufiihren, um das Gerét zu
modernisieren und standig die Qualitét zu steigern. Diese Anderungen werden jedoch keine Schwierig-
keiten fur die Nutzer darstellen.

Das Gerat kann ausschlief3lich zu dem Zwecke verwendet werden, flir den es projektiert wurde.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir die Schéaden, die durch eine falsche Bedienung und
Nutzung des Gerates entstanden sind.

Falls das Gerat aus Unachtsamkeit ins Wasser fallen wiirde oder mit Wasser Gbergossen wiirde, soll man
sofort das Gerat ausschalten und dann das Gerat einem Spezialisten zur Kontrolle iberlassen.

Offnen Sie nie selbstandig die Verkleidung des Gerites.
Die Herde sind Erzeugnisse, die keine umweltschadlichen Materialien enthalten.

Man sollte darauf Acht geben, dass die Kinder nicht mit dem Gerét spielen. Insbesondere die Ober-
flachen-Brenner, Roste, abgestelltes Geschirr mit heiflen Flissigkeiten konnen bei den Kindern Verbren-
nungen verursachen.

Man soll den Hahn an dem Gasanschluss oder das Ventil an der Flasche nicht 6ffnen, ohne zu tber-
prifen, ob alle Hdhne zugedreht sind.

Das UbergieBen und Verunreinigung der Brenner meiden. Die Verschmutzungen sollen sofort nach
dem Abkuhlen gereinigt und getrocknet werden.

Kein Geschirr direkt auf die Brenner abstellen.
Nicht auf die die Drehknopfe und Brenner einschlagen.
Beruflich nicht geschulte Personen diirfen den Herd nicht umbauen oder reparieren.

Es ist verboten, die Hahne des Herdes ohne ein brennendes Streichholz oder ein Gasziindungsgerat
aufzudrehen.

Es ist verboten, die Flamme des Brenners durch das Pusten zu [6schen.

Es ist verboten, den Herd selbstandig auf eine andere Gasart umzustellen, den Herd an einen anderen
Platz zu verstellen und Anderungen in der Energieversorgungsinstallation vorzunehmen. Diese Tatigke-
iten darf ein berechtigter Installateur durchfihren.

Es diirfen zum Gerat weder kleine Kinder noch Personen zugelassen werden, die sich nicht mit der
Nutzungsanleitung bekanntgemacht habe.

BEI VERDACHT AUF GASAUSTRITT DARF MAN FOLGENDES NICHT MACHEN: Streichholzer anziin-
den, Zigaretten rauchen, elektrische Abnahmegerite (Klingel oder Lichtschalter) an- und au-
sschalten und andere elektrische und mechanische Gerdte nutzen, die einen elektrischen Funken
oder Schlagfunken verursachen
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In diesem Fall:
¢ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz

¢ SchlieBen Sie sofort das Gasflaschenventil oder den Gasabsperrhahn und liften Sie den Raum. Ru-
fen Sie dann eine Person an, die zur Beseitigung der Ursache befugt ist

Zur zusatzlichen Sicherheit kann man im Raum Gasdetektoren installieren.

Bei der Entziindung des austretenden Gases sollte man sofort den Gaszufluss, mit Hilfe eines
absperrendes Ventils verschlieen.

Im Falle der Entziindung des aus einem undichten Ventil der Gasflasche austretenden Gases soll-
te man: - eine nasse Decke auf die Flasche werfen, um die Flasche zu kiihlen und das Ventil an der
Flasche verschlieB3en.

Stecken Sie in die Offnungen in dem Geh&use des Gerites keine Gegenstande ein.

Falls das Gerat fallt oder auf andere Weise beschadigt wird, sollte es vor der weiteren Nutzung immer an
einer speziellen Reparaturstelle zur Kontrolle und eventueller Reparatur tberlassen werden.

Nach dem Abkuhlen sollte die Flasche nach drauen hinausgetragen werden. Eine erneute Nutzung der
beschadigten Flasche ist verboten.

Im Falle einer sich einige Tage hinziehenden Pause in der Nutzung des Herdes, sollte man das Hauptven-
til an der Gasinstallation verschlief3en, bei der Verwendung der Gasflasche soll dies jedoch nach jeder
Nutzung gemacht werden.

Die Nutzung des Gasgerétes fiir das Kochen und Braten verursacht die Absonderung der Abgase aus
verbranntem Gas und Warme sowie Feuchtigkeit im Raum, in dem es installiert ist. Man sollte sich ver-
gewissern, ob der Kiichenraum gut geliftet ist; es sollten die natirlichen Liftungsoéffnungen offenge-
halten werden oder mechanische Liftungsmittel installiert werden (Dunstabzugshaube mit mechani-
schem Abzug).

Eine langfristige intensive Nutzung des Gasgerdtes kann eine zusatzliche Liftung erforderlich machen,
zum Beispiel Fensteroffnen oder eine wirksamere Luftung, z.B. VergroBBerung der Leistungsfahigkeit der
mechanischen Liiftung, falls solche angewendet wird.

Nie das Gerit selbstidndig reparieren - dies kann Lebensgefahr verursachen.

Es ist nicht erlaubt, selbstandig irgendwelche Reparaturen durchzufiihren, unter der Androhung des
Verlustes der Berechtigungen im Rahmen der Garantie.

Bei der Inbetriebsetzung des Backofenbrenners sollte man seine Ziindung durch das Ofenschauglas
beobachten. Die Flamme auf dem gesamten Brenner sollte in 10 Sek. erscheinen und sollte nicht abbre-
chen. Wenn es nicht der Fall ist, so sollte man den Hahn zudrehen und den Service holen.

Beim Offnen der Backofentiir sollte man das Gesicht nicht dem Backofen annédhern, insbesondere dann,
wenn der Backofen auf eine hohe Temperatur eingestellt ist (Verbrennungsgefahr)

Kontrollieren Sie das Funktionieren des Gerates wahrend der Nutzung.

Man sollte den Minderjdhrigen, physisch oder psychisch Kranken und in der Beweglichkeit einge-
schrénkten Personen sowie solchen, die keine entsprechende Erfahrung und Wissen bezliglich des
richtigen Nutzens des Gerates besitzen die Bedienung des Gerates untersagen. Die oben genannten
Personen diirfen das Gerat nur unter Aufsicht einer fir die Sicherheit verantwortlichen Person bedie-
nen.

Es ist nicht erlaubt, den Herdrost, die Brenner sowie das ganze Gerat mit Wasser zu begief3en.

Die Topfe sollen mit Hilfe von gegen hohe Temperaturen bestandigen Handschuhen auf dem Herdrost
aufgestellt und vom Rost abgenommen werden.

Es ist nicht erlaubt, die Nahrungsmittel direkt auf den Backofenrost zu legen.

Schalten Sie das Gerét aus, bevor Sie das Gaszuleitungsventil verschlieen

Beriihren Sie den Stecker des Stromkabels nie mit feuchten Handen.

Kontrollieren Sie regelmé@Big den Zustand des Stromkabels. Falls eine Beschadigung des Steckers oder
des Stromkabels entdeckt wird, Giberlassen Sie die Reparatur einer entsprechenden Servicestelle.
Wenn das Gerat fallen oder auf andere Weise Schaden nehmen sollte, iiberlassen Sie das Geréat zur Kon-
trolle und eventueller Reparatur einer entsprechenden Servicestelle.

Das Stromkabel vor dem Kontakt mit scharfen und heillen Gegenstanden und vor offenem Feuer be-
wahren. Wenn Sie das Gerat von der Steckdose trennen wollen, greifen Sie immer den Stecker, ziehen
Sie nie an dem Stromkabel.

Stellen Sie sicher, dass niemand versehentlich den Stromkabel aus der Steckdose zieht oder tber ihn
stolpert.

Man sollte den Minderjahrigen, physisch oder psychisch Kranken und in der Beweglichkeit einge-
schrankten Personen sowie solchen, die keine entsprechende Erfahrung und Wissen bezliglich des
richtigen Nutzens des Gerates besitzen die Bedienung des Gerates untersagen. Die oben genannten




Personen dirfen das Gerat nur unter Aufsicht einer fir die Sicherheit verantwortlichen Person bedie-
nen.

Wenn das Gerat gerade nicht benutzt wird oder gerade gereinigt wird, sollten Sie es immer vom Netz
trennen, den Stecker aus der Steckdose ziehen.

ACHTUNG: Wenn der Stecker des Stromkabels an das Stromnetz angeschlossen ist, bleibt das
Gerat die ganze Zeit unter Spannung.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Stecker aus dem Stromnetz ziehen.
Nach der Installation sollte das Gerat gut sichtbar und leicht zuganglich sein.
Man sollte sicherstellen, dass der Stecker des nicht abtrennbaren Stromkabels leicht zuganglich ist

2. ARBEITSSCHUTZVORSCHRIFTEN

Zur Sicherstellung einer sicheren Nutzung des Gerétes sollte man die unten angegebenen Sicherheitsre-
geln beachten:

Das das Gerat verwendende Personal sollte im Bereich der sicheren Bedienung des Gerdtes gemaf3 den
Informationen in der vorliegenden Bedienungsanleitung geschult werden und auch die Grundregeln
der Benutzung der Elektrogerdte und des Arbeitsschutzes kennen. In dem oben genannten Bereich
sollte fur das das Gerat bedienende Personal eine einflihrende Schulung (vor der ersten Ingangsetzung
des Gerates durch einen Mitarbeiter) und weitere regelmafige Schulungen durchgefiihrt werden.

Das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsichtigt lassen. Vor dem Beginn irgendwelcher Wartungsarbeiten,
sollte man sich vergewissern, ob alle Brenner ausgeschaltet sind und der Gaszufluss zum Gerat abge-
schnitten ist.

Es ist verboten, das Gerédt einzuschalten, wenn irgendein Heizelement und/oder Kontrollelement be-
schadigt wurde. Vor der Ingangsetzung sicherstellen, ob das Geréat funktionsfahig ist und ob es fiir den
Betrieb gemaf der vorliegenden Anleitung vorbereitet wurde.

Das Durchgangsventil an der Gasinstallation nicht 6ffnen ohne die vorherige Uberpriifung, ob das
Gasventil des Gerdtes geschlossen ist.

Den Hahn nicht 6ffnen, ohne ein angeziindetes Streichholz oder ein anderes Gerat zum Gasanziinden
in der Hand zu halten.

Das Geschirr nicht unmittelbar auf die Brenner aufstellen (den Rost wie auf Bild 1 anwenden).

Man darf nicht zum Aufwdrmen ein anderes Geschirr als das dafiir vorgesehene verwenden. Die Ver-
wendung unangemessenen Geschirrs (z.B. aus Kunststoff) ist brandgefahrlich.

Wahrend des Herausnehmens des Inhalts aus dem Backofen, die Moglichkeit des zufélligen Herausfah-
rens des erhitzten Rostes beachten.

Das Gewicht des Geschirrs zusammen mit dem Inhalt, dass man auf einem einzelnen Rost aufstellt darf
nicht 100 kg tberschreiten.

Es ist verboten, die Gasbrenner mit Wasser zu begief3en, insbesondere wenn diese erhitzt sind. Man
sollte auch die Situation vermeiden, in der der Inhalt der Topfe auf das Gerat herauslauft (z.B. infolge
eines unkontrollierten Kochens des Inhalts). Die Nichtbeachtung der obigen Regel kann zu den fiir den
Nutzer geféhrlichen Situationen fiihren oder zur Beschadigung des Gerétes selbst.

Wahrend der Arbeit erhitzt sich das Gerat — so dass man auf die Moglichkeit achten sollte, sich beim
Kontakt mit seiner Oberflache zu verbrennen. Nach dem Ausschalten des Gerates sinkt die Temperatur
langsam. Vor dem Transport oder irgendwelchen WartungsmafBnahmen sicherstellen, dass die Tempe-
ratur des Gerates auf eine ungefahrliche Stufe herabgesunken ist.

Zum Abnehmen warmer Topfe und Deckel von den Brennern und zum Herausnehmen der Speisen aus
dem Backofen, die Schutzhandschuhe verwenden. Man sollte besonders auf die Moglichkeit achten,
sich beim Kontakt mit den erhitzten inneren Elementen des Backofens zu verbrennen.

Den Backofen und den Schrank (im Falle der damit ausgestatteten Gerate) vorsichtig 6ffnen und
schlieBen, die Tir am Griff haltend. Auf die Mdglichkeit achten, die Handflachen oder die Gegenstande,
die man halt, einzuklemmen.

Man sollte das Gerat nicht unter laufendem Wasser waschen.

Jegliche Reparaturen des Gerates kénnen nur durch ein qualifiziertes technisches Personal (techni-
schen Service) durchgefiihrt werden

Die thermische Bearbeitung der Speise sollte bei geschlossener Tir durchgefiihrt werden
Es ist nicht erlaubt, die Nahrungsmittel direkt auf den Backofenrost zu legen.

Die Speisen sollten nur im Geschirr untergebracht werden, das bestdndig gegen die Wirkung hoher
Temperaturen ist. Es ist verboten, andere Behalter (z.B. aus Kunststoffen) zu verwenden und im Backo-
fen andere Gegenstande als Lebensmittel und Geschirr zu deren thermischer Bearbeitung unterzubrin-
gen. Die Nichtbefolgung obiger Regeln kann zur Beschadigung des Backofens und Brand fiihren
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* Trennen Sie das Gerat wéahrend der Reinigung und Wartung vom Netz.
* Das Gerat darf nicht mit Dampf gereinigt oder unter flieBendem Wasser gewaschen werden.

3. TECHNISCHE DATEN DES GERATES

Die Frontalausstattung des Gerédtes (Seite 2): 1 - Das Steuerungspanel, 2 - Sicherheitsthermostat,
3 -Roste, 4 - Drehknopf, der die Funktionsart des Backofens steuert, 5 - Drehknopf, der die Backofen-Tempe-
ratur steuert, 6 - Die Drehknopfe zur Steuerung der Oberflachen-Brenner des Herdes, 7 - Griines Signallam-
pchen (signalisiert die Stromversorgung des Backofens), 8 - Orangefarbenes Signallampchen (signalisiert
den aktiven Erhitzungsprozess), 9 - Griff des Backofen-Liftungsschiebers (ermdglicht die Luftableitung
aus dem Backofen), 10 - Backofenttir, 11 - Schrankttiren (nur Modelle SL33612SE, SL33612SP, SL33622SE,
SL33622SP, SL33611SE, SL33611SP, SL33621SE, SL33621SP)

Technische Daten der (Oberflichen-) Gasbrenner des Herdes

Gasherd- Anzahl Angewendete Gesamtleistung Lage der Abmessungen

der Bren- Brenner auf
-Modell ner Brenner [kW] der Benner [W] dem Bild: des Herdes [mm]

SL33412SE
SL33412SP
SL33411SE
SL33411SP
SL33422SE

SL33422s5P ) 800x700x850
SL33421SE 4 35+5+2x7 22,5 Bild 4 (Bild 2)

SL33421SP
SL33432SE
SL33432SP
SL33431SE
SL33431SP
SL33612SE
SL33612SP
SL33611SE

SL33611SP Bild 5 1200x700x850
SL33622SE : (Bild 3)

5L336225P 35+2Xx5+2x
SL33621SE 749
SL33621SP

SL33454SE Bild
4 2x3,5 + 2x5 17 ild 5
SL33454SP 800x700x850

SL33444SE . (Bild ECO)
SL33444SP 4 4x3,5 14 Bild 5

SL33654SE

4 35+2x5+7 20,5

4 2x5+2x7 24,0

6 35+3x5+2x7 32,5

36,5

6 3x3,5 + 35 25,5 Bild 5
SL336545P 1200x700x850

SL33644SE . (Bild ECO)
SL33644SP 6 6x3,5 21 Bild 5

Achtung ! Alle Herde verfiigen iiber eine Gasaustrittsicherung.
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SL33412SE, SL33412SP, 97161110, SL33422SE, SL33422SP, SL33421SE, SL33432SE, 97915330, SL-
SL33411SP SL33421SP 33431SE, SL33431SP

1® ®

1® ®
1O ®
1O ®

SL33454SE, SL33454SP SL33444SE, SL33444SP

Bild 4. Die Lage der Oberflachen-Brenner im 4-Brenner-Herd (schematisch)

1® ®
1® ®

=
SL33612SE, SL33612SP, SL33611SE, SL33622SE, SL33622SP, SL33621SE, SL33621SP
SL33611SP
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1® ®
1® @

1® O®

1® ®
1® &
1® O®
1® O®
1® @

SL33654SE, SL33654SP SL33644SE, SL33644SP

Bild 5. Die Lage der Oberflachen-Brenner im 6-Brenner-Herd (schematisch)
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Technische Daten des Elektrobackofens
Die Leistung der
Gasherd- 2::‘;::;:&22 Grofle des Heizelemente Spannungsvers | Stromkabel
-Modell [mm] Rostes [mm] des B[a‘fvlﬁofens orgung [mm?]
SL33412SE
SL33412SP
SL33422SE 660x450x285 600x400 und
SL33422SP GN1/1
SL33432SE
SL33432SP
SL33411SE
SL33411SP
SL33421SE 650x530 und Oberes Heizele-
sLasazisp | GOV345X285 GN 2/1 ment 3000W 400V 200V s rs
X 2,

SL334315E Unteres eizele- S0z
SL33431SP ment 4000W 400V
SL33612SE
SL33612SP

660x450x285 | 000X400 und
SL33622SE GN1/1
SL33622SP
SL33611SE
SL33611SP 650x530 und
SL33621SE | 000%°4x285 GN2/1
SL33621SP
SL33454SE
SL33454SP
SL::MSMSE Heizgerat am Ge-

blase 3500W 230V "

SL33444sP 600x400 und | / Oberes Heizgerat 230V/ 400V 3x2,5 fir 2..30\/

660x450x285 X . 50Hz / 5x2,5 flr
SL33654SE GN1/1 3000W + Heizgerat 200V
SL33654SP am Geblase 3500W
SL33644SE 400v
SL33644SP

4. DIE BEDIENUNG DES GERATES

Vor dem Einschalten des Gerdtes vergewissern, ob es richtig installiert wurde, ob sein technischer
Zustand eine sichere Nutzung erlaubt.

4.1. Der Herd

* Vor der Benutzung des Herdes auf die richtige Anordnung der oberen Teile des Brenners achten (Bren-
nersockel und Flammenteiler). Richtig ist der Flammenteiler dann angelegt, wenn der Spannstift auf
der Basis-Oberflache des Brennersockels mit dem Ausschnitt zusammenpasst, der sich am Rand des
Flammenteilers befindet. Eine andere Lage des Flammenteilers im Verhaltnis zum Sockel ist falsch und
wird eine schlechte Gasverbrennung am Brenner bewirken

227-




* Im Hinblick auf einen rationalen Energieverbrauch und die richtige Verbrennung wird die Verwendung
von Topfen mit einem entsprechenden Durchmesser im Verhaltnis zu der Warmebelastung des Bren-
ners empfohlen:

e flr einen Brenner von 9kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 42 cm und mehr zu empfehlen
e flr einen Brenner von 7kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 38 cm bis 46 cm zu empfehlen

e fiir einen Brenner von 5kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 32 cm bis 38cm zu empfehlen
* fiir einen Brenner von 3,5kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 28 cm bis 32 cm zu empfehlen

7
Ein entsprechend Konkaver Boden Der Boden ist fiir diesen
groBerer Boden fiir Brenner zu klein

diesen Brenner

* Man darf nicht zum Aufwarmen ein anderes Geschirr als das dafiir vorgesehene verwenden. Die Ver-
wendung unangemessenen Geschirrs (z.B. aus Kunststoff) ist brandgefahrlich.

* Man sollte sich vergewissern, ob alle Drehknépfe der unbenutzten Brenner sich in der Position ,der
Brenner geschlossen” (Bild 6) befinden. Die die Herdbrenner steuernden Drehknopfe befinden sich auf
der rechten Seite des Steuerungspanels (Bild 1, Pos.6)

il

Bild 6. Die Einstellung des Drehknopfes bei welcher ein volliges Abschneiden des Gaszuflusses zu
dem Brenner stattfindet.

* Das Ventil an der Propan-Butan-Fasche &ffnen, die mit dem Reduzierventil fir den Propan-Butan-Gas
ausgestattet ist (nur fur Herde die an den Betrieb mit dem Propan-Butan-Gas angepasst sind)

* Mit einem angeziindeten Streichholz in der Hand oder einem Ziindgerat (z.B. elektrisches Feuerzeug)
den Steuerungsdrehknopf des ausgewdhlten Brenners eindriicken

* Den eingedriickten Drehknopf in die Lage, Pilotbrenner” wie auf dem Bild 7 (gegen den Uhrzeigersinn)

umdrehen
X o
0
[}

Bild 7. Die Einstellung des Drehknopfes bei der nur der Pilotbrenner durch das Gas versorgt wird.
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* Das Gas an dem ,Pilotbrenner” mit Hilfe eines zuvor vorbereiteten Streichholzes oder Ziindgerates an-
ziinden und den eingedriickten Drehknopf 20 Sekunden lang halten (d.i. die fir die Aktivierung der
Sicherung erforderliche Zeit)

ACHTUNG! Indem man anféngt, den Pilotbrenner anzuziinden, sollte man daran denken, dass sich
in der Armatur Luft befindet, die durch das aus der versorgenden Installation zuflieBende Gas ver-
drangt werden muss. Das Gerat wird dann angeziindet, wenn das Gas die ganze Armatur ausfiillt.

* Den Drehknopf (mit einer Bewegung gegen den Uhrzeigersinn) in die Position Vollflamme drehen (Bild
8), damit der Hauptbrenner angeziindet wird (dieser wird durch den Pilotbrenner angeziindet). Als
nachstes, den Drehknopf weiter in dieselbe Richtung drehen, wodurch man eine Sparflamme erhalt
(Bild 9). Der Hauptbrenner wird nicht angeziindet, wenn der Pilotbrenner nicht brennt und nicht den
Gasaustrittssensor aufwarmt. Im Falle einer momentanen Unterbrechung der Flamme wird der Ga-
saustrittssensor das Absperren des Gaszuflusses zu dem Brenner verursachen.

X o

o

[
Bild 8. Einstellung des Drehknopfes bei der der Brenner mit voller Leistung funktioniert.

X o

(o =

Bild 9. Einstellung des Drehknopfes bei der der Brenner mit minimaler Leistung funktioniert (etwa
1/3 der Maximalleistung).

* Wenn der Brenner momentan nicht benutzt wird, sollte der ihn steuernde Drehknopf in die Position
,Pilotbrenner” gedreht werden (Bild 7).

* Nach dem Beenden der Arbeit des Brenners, den Gaszufluss durch das Umdrehen des Drehknopfes
(im Uhrzeigersinn) in die Position ,geschlossen” absperren (Bild 6). Achtung! Bei der Verwendung
vonPropan-Butan sollte bevor man den Brenner mit Hilfe des Drehknopfes verschlie3t, das Ventil
der Gasflasche verschlossen werden!

4.2. Die Bedienung des Backofens

Zur Bedienung des Backofens dienen zwei Drehknopfe auf der linken Seite des Steuerungspanels.

* Der linke Drehknopf fiir die Auswahl der Funktionsart (Bild 11-14, Pos. 3 je nach dem Modell des Herdes)
auf dem Steuerungspanel des Backofens sollte in die Position 1, 2 oder 3 gedreht werden (das griine
Signallampchen wird aktiviert) (Bild 11-14, Pos.2).

* Mit dem Drehknopf des Thermostats (Bild 11-14, Pos. 4) sollte die Temperatur der Erhitzung des Backo-
fens eingestellt werden.

Das Einschalten des Backofens wird durch das Angehen des orangefarbenen Signalldampchens signali-
siert (Bild 11-14, Pos. 1).

Das Leuchten des orangefarbenen Signallampchens signalisiert den Betrieb des Backofens. Das Er-
I6schen dieses Lampchens bedeutet, dass der Backofen die eingestellte Temperatur erreicht hat.
Wahrend der Arbeit des Backofens wird das orangefarbene Lampchen periodisch an- und ausgehen
(die Temperatur im Inneren der Backofenkammer wird aufrechterhalten).

Die Backofen-Kammer ist mit einem Dampfableiter ausgestattet, der der Ableitung des Dampfes aus
der Backofen-Kammer dient. Die Steuerung des Durchflusses durch den Dampfableiter findet mit Hilfe
des auf dem Steuerungspanel angebrachten Hebels (Bild 10) statt. Der eingedriickte Hebel bedeutet,
dass der Dampfableiter ganzlich geschlossen ist. Indem man den Hebel aus dem Panel herauszieht,
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offnet man den Dampfableiter, indem man den Durchfluss darin vergroBert.
~
(X) o 00000 Lie
Bild 10. Die Steuerung der Ableitung aus der Kammer.
Ausschalten des Backofens:

* Zum Ausschalten des Backofens sollte man die beiden Drehknopfe auf die auf Bild 11-14 gezeigte Po-
sition einstellen. Die Signalldmpchen sollten erlschen.

Die Kennzeichnungen des Backofens, der mit 3-Hitzefunktionen (Bild 11 bei Modellen SL33412SE,
SL33412SP, SL33422SE, SL33422SP, SL33432SE, SL33432SP, SL33612SE, SL33612SP, SL33622SE,
SL33622SP:

Position 1 - der Backofen wird mit Hilfe des oberen Heizelements erhitzt
Position 2 - der Backofen wird mit Hilfe des unteren Heizelements erhitzt

Position 3 - der Backofen wird mit Hilfe des oberen und unteren Heizelements und des Ventilators, der
Luftbewegung verursacht erhitzt (diese Art der Erhitzung ermdglicht eine gleichméaBige Verteilung der War-
me um die sich im Backofen befindende Speise herum)

1. Das den Betrieb signalisieren-
de Signallampchen

2. Das die Stromversorgung si-
gnalisierende Signalldmpchen

3. Der die Funktionsarten steuer-
nde Drehknopf

4. Der die Temperatur steuernde
Drehknopf

Bild 11. Steuerungselemente des Backofens - 3 Hitzefunktionen

Die Kennzeichnungen des Backofens, mit statischer Hitzefunktion (Bild 12) bei den Modellen SL-
33411SE, SL33411SP, SL33421SE, SL33421SP, SL33431SE, SL33431SP, SL33611SE, SL33611SP, SL-
33621SE, SL33621SP:

Position 1 - der Backofen wird mit Hilfe des oberen Heizelements erhitzt
Position 2 — der Backofen wird mit Hilfe des unteren Heizelements erhitzt
Position 3 — der Backofen wird mit Hilfe des unteren Heizelements erhitzt

(=] 0 8
. o . . o /EI 1. Das den Betrieb signalisierende

Signalldmpchen

60
2. Das die Stromversorgung signa-

lisierende Signallampchen

3. Der die Funktionsarten steuern-
de Drehknopf

4. Der die Temperatur steuernde
Drehknopf

Bild 12. Steuerungselemente des statischen Backofens
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Kennzeichnung des Backofens, der mit 3 ECO-Heizsystemen ausgestattet ist (Abb. 13) bei Modellen
SL33454SE, SL33454SP, SL33444SE, SL33444SP, SL33654SE, SL33654SP, SL33644SE, SL33644SP:

ACHTUNG! Bei dem Gerit besteht die Méglichkeit einer Uberspannung in der elektrischen Stec-
kdose zwischen 230V /400 V 50 Hz. Im Falle des Anschlusses des Herdes an das elektrische Netz
von 230V /50 Hz wird im Gerit das obere Heizelement ausgeschaltet (diese Funktion IST NICHT
VERFUGBAR). Im Falle des Anschlusses des Gerites an das Netz, welches 400V / 50 Hz generiert,
sind alle Funktionen des Backofens zugénglich. Bei den Herden ECO sind die elektrischen Leitungen
gemaB den Leitlinien unter Punkt 8.3.d. anzuschlieB3en.

1. Signalleuchte  fur  den
Betrieb

n 2. Signalleuchte  far  die
Stromversorgung

3. Drehknopf zur Steuerung
des Betriebsmodus und der
Beleuchtung des Backofe-
ninnenraums

4. Drehknopf zur Temperatu-
reinstellung

Bild 13. ECO-Ofen-Steuerungen

Versorgungsspannung 230 V:

Position 1 - der Backofen wird mithilfe des Heizelements am Ventilator erhitzt.
Position 2 - der Backofen funktioniert nicht (die Funktion ist ausgeschaltet)
Position 3 - der Backofen wird mithilfe des Heizelements am Ventilator erhitzt.

1. Signalleuchte  fir  den
Betrieb

2. Signalleuchte  fur  die
Stromversorgung

3. Drehknopf zur Steuerung
des Betriebsmodus und der
Beleuchtung des Backofe-
ninnenraums

4. Drehknopf zur Temperatu-
reinstellung

Bild 14. ECO-Ofen-Steuerungen

Versorgungsspannung 400 V:

Position 1 - der Backofen wird mithilfe des Heizelements am Ventilator erhitzt.

Position 2 - der Backofen wird mithilfe des oberen Heizelements erhitzt.

Position 3 - der Backofen wird mithilfe des Heizelements am Ventilator und des oberen Heizele-
ments erhitzt.

Bei Uberhitzung des Backofens wird das Sicherheitsthermostat aktiviert. Nach der Behebung des Fehlers,
den Knopf des Sicherheitsthermostats driicken (Abb. 1, Pos. 3), um die Arbeit mit dem Gerat fortzusetzen.
ACHTUNG!

* Die thermische Bearbeitung der Speise sollte bei geschlossener Backofentiir durchgefiihrt wer-
den.

* Wahrend des Betriebes des Backofens erhitzt sich sowohl die Backofentiir als auch das gesam-
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te Gerat. Um Verbrennungen bei der Arbeit mit dem Backofen zu vermeiden (z.B. wéahrend des
Offnens der Backofentiir) sollte man Schutzkleidung verwenden (z.B. Handschuhe, die resistent
gegen die erhohte Temperatur sind).

* Die Speisen sollten nur im Geschirr untergebracht werden, das bestdndig gegen die Wirkung
hoher Temperaturen ist. Es ist verboten, andere Behilter (z.B. aus Kunststoffen) zu verwenden
und im Backofen andere Gegenstédnde als Lebensmittel und Geschirr zu deren thermischer Bear-
beitung unterzubringen. Die Nichtbefolgung obiger Regeln kann zur Beschadigung des Backo-
fens und Brand fiihren.

Das Gerat darf nicht an einen anderen Platz verstellt werden, wenn:

* des Stromkabel an die Steckdose angeschlossen ist,

* die Oberfliache des Gerites noch nicht abgekiihlt ist,

¢ sich auf dem Herd, im Backofen oder im Schrank irgendwelche Gegenstédnde befinden

Bei Uberhitzung des Backofens wird das Sicherheitsthermostat aktiviert. Nach der Behebung des
Fehlers, den Knopf des Sicherheitsthermostats driicken (Bild 1, Pos. 3), um die Arbeit mit dem Gerat
fortzusetzen

ACHTUNG!

* Die thermische Bearbeitung der Speise sollte bei geschlossener Backofentiir durchgefiihrt wer-
den.

* Wahrend der Arbeit des Backofens erhitzt sich die Tiir sowie das ganze Gerdt. Um Verbrennungen
wihrend der Arbeit mit dem Backofen zu vermeiden (z.B. beim Offnen seiner Tiir) sollte eine ent-
sprechende Schutzkleidung verwendet werden (z.B. hitzebestiandige Handschuhe)

* Die Speisen sollten im Backofen nur in hitzebestandigem Geschirr platziert werden. Es ist verbo-
ten, andere Behilter (z.B. aus Kunststoff) zu verwenden und im Backofen andere Gegenstidnde
als Lebensmittel und ein anderes Geschirr zur thermischen Bearbeitung derselben unterzubrin-
gen. Die Nichtbefolgung der obigen Regeln kann zur Beschdadigung des Backofens und zum
Brand fiihren

Man sollte das Gerét nicht transportieren, wenn:

¢ Der Stromkabel ist an die Steckdose angeschlossen,

* die Oberflache des Gerites abgekiihlt ist,

* Wenn am Herd, im Backofen oder im Schrank sich irgendwelche Gegenstiande befinden

5. WARTUNG

Vor dem Beginn irgendwelcher WartungsmafBnahmen sollten alle Brenner mit Hilfe der Drehknopfe ausge-
schaltet werden, und im Falle der Verwendung des Propan-Butan-Gases sollte auch das Ventil an der Flasche
verschlossen werden.

Das Gerat darf nicht mit Dampf gereinigt oder unter flieBendem Wasser gewaschen werden.

Tagliche Wartung besteht in dem Abnehmen des Geschirrs von dem Gerdt und im Waschen der Elemen-
te des Herdes mit Hilfe eines mit Geschirrspulmittel-Wasser befeuchteten Tuches und dann im Trocken-
wischen. Nach dem Beenden der Arbeiten sicherstellen, ob die Elemente des Brenners richtig aufgesetzt
wurden. Die Elemente des Brenners mussen immer trocken sein. Wasserteilchen kdnnen den Gaszugang
sperren und ein schlechtes Brennen des Brenners verursachen.

Bild 15

Einmal im Monat sollte gepriift werden, ob der Zustand der Gasinstallation oder der elektrischen Installa-
tion richtig ist (der Zustand der Drehknépfe, der Brenner, der (Gas-) Austrittabsicherungen u.A.)
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Einmal im Jahr sollte vom Service der Grad der Abnutzung des Gerétes gepriift werden und eventuelle
Fehlfunktionen seiner Elemente und Teile entdeckt werden.

Im Falle der Entdeckung irgendwelchen Ausfalls sollte dieser einem qualifizierten technischen Service
gemeldet werden, um Hilfe bei seiner Behebung zu erlangen.

Die einmal im Monat durchgefiihrten Wartungen, die jéhrlichen Service-Kontrollen und Reparaturen an
dem Gerat kénnen nur durch qualifiziertes technisches Personal (technischen Service) durchgefiihrt wer-
den.

6. ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgeméBe Vorgehensweise mit verbrauchten
elektrischen und elektronischen Geraten.

* Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschaft, wo das neue Gerat gekauft wird, zuriickge-
lassen werden. Jedes Geschift ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerat kostenlos entgegenzu-
nehmen, soweit ein neues Gerat derselben Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist
lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerdt auf eigene Kosten zum Geschaft zu bringen.

* Das alte Gerit sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen
Uber die sich in lhrer unmittelbaren Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite
oder Informationstafel Ihrer Gemeinde.

* Elektrische und elektronische Gerite konnen auch an Servicestellen zuriickgelassen werden. Sol-
Ite eine Reparatur wirtschaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unmaglich sein, ist der Service-
dienst dazu verpflichtet, das Gerat kostenlos entgegenzunehmen.

* Sie konnen verbrauchte Gerdte auch bequem von Zuhause aus iibergeben. Sollten Sie keine Zeit
oder keine Mdglichkeit haben, lhr Gerdt zum entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, kénnen Sie
sich diesbeziiglich an eine spezialisierte Dienstleistungsfirma wenden und die Abholung arrangieren.

Achtung! Verbrauchte Geréte diirfen nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden. Dafiir

drohen hohe Geldstrafen..

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerateunterlagen auftretende Symbol bedeutet, dass
nach dem Ablauf der Nutzungsdauer das Gerat nicht in den Hausabfall gehort. Aus diesem
Grund muss es an einen Ort gebracht werden, wo es vorschriftsmaf3ig deponiert oder wie-
derverwertet wird

7. GARANTIE

Unter Haftung des Verkdufers versteht man die Garantie- und Gewéhrleistungshaftung.

Die Schaden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keinem Garantie-
wechsel unterliegen folgende Elemente: Gliihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein beschadigte
Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemal abgenutzt werden z.B.: Brenner, Gummidichtun-
gen und jegliche mechanisch beschadigten Elemente. Keinem Garantiewechsel unterliegen auch Bauele-
mente, die infolge fehlerhafter Bedienung beschadigt wurden.

Selbstreparatur und Beseitigung der Garantieplombe haben den Verlust der Garantie zur Folge.
8. INSTALLATION - DER FUR DEN INSTALLATEUR BESTIMMTE TEIL
8.1. Technische Daten des Gerates

Die Herde konnen an die Versorgung mit folgenden Gas-Brennstoffen bei den festgelegten Drucken ange-
passt werden.

2E Gasgruppe 2 Gruppe E (20mbar) — methanreiches Erdgas (G20)

2H Gasfamilie 2 Gruppe H (20mbar) — methanreiches Erdgas (G20)

2K Gasgruppe 2 Gruppe K (25mbar) — stickstoffreiches Erdgas (G25.3)

2Lw Gasgruppe 2 Gruppe L (20mbar) — stickstoffreiches Erdgas (G27)

2E+ Gasfamilie 2 Gruppe E/L (20mbar) — Erdgas/stickstoffreiches Erdgas (G20<->G25)
3B/P Gasfamilie 3 Gruppe B/P (30mbar) — Propan-Butan-Gas (G30)

3B/P Gasfamilie 3 Gruppe B/P (37mbar) — Propan-Butan-Gas (G30)

3P Gasfamilie 3 Gruppe P (37mbar) — Propangas (G31)

3B/P Gasfamilie 3 Gruppe B/P (50mbar) — Propan-Butan-Gas (G30)

3P Gasfamilie 3 Gruppe P (50mbar) — Propangas (G3I)
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Die Aufstellung der Arten der Gas-Brennstoffe und Versorgungsdrucke der Gasgerite in den von
dieser Anleitung erfassten Landern

8 Gas
S 2E+
@ 2lw | 2K (G20< 2E 2H | 2H | 3B/P | 3B/P | 3B/P | 3P 3P 3P
Bestimmun- % (G27) [(G25,3) 5G25) (G20)](G20) |(G20)](G30) | (G30) | (G30) |(G31)|(G31)|(G31)
gs-Land =
§ Druck (mbar)
@ G20«
a 20 25 5G25 20 20 25 30 37 50 30 37 50
II2ELw3B/
PL PP X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, SE, Fl 112H3B/P X X
CY,CH, CZ,
ES, GB, GR,
IE IT, LT, LV, 112H3+ X X X
PT, SI, SK
DE I12E3B/PP X X X
AT,CH  |lI2H3B/PP X X X
BE, FR 112E+3+ X X X X
NL 13B/P X X
HU 112H3B/P X X

8.2. Die Charakteristik der Brenner

Die Warmeleistung des Brenners: 3,5 kW
thermischer Wirkungsgrad: >50%

Gasart Nenndruck (mbar) Durcﬁmesserder Schéatzungsweiser
Dise (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m3/h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m>/h
2E/2L (G20<->G25) 20-25 1,35 0,41 m3/h
Erdgas 3
2E (G20) 20 1,35 0,36m>/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m3/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
L. 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
Flussiggas
3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
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Die Warmeleistung des Brenners: 5 kW

thermischer Wirkungsg

rad: >50%

Gasart Nenndruck (mbar) Durchmesserder Schatzungsweiser

Dise (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m>/h
Erdgas 2E/2L (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
L 3B/P (G30) 37 1,05 0,39g/h

Flissiggas
3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39%g/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Die Warmeleistung des Brenners: 7 kW
thermischer Wirkungsgrad: >50%
Gasart Nenndruck (mbar) Durct]messer der Schatzungsweiser

Duse (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m3/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m>/h
Erdgas 2E/2L (G20<>G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
2E (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m3/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
L 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h

Flissiggas
3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
Die Warmeleistung des Brenners: 9 kW
thermischer Wirkungsgrad: >50%

Gasart Nenndruck (mbar) Duggsn;e(::)der chg‘;f/:r:grs;ﬁczﬁer
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m3/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m>/h

Erdgas 2E/2L (G20<>G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
2E (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
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Die Warmeleistung des Brenners: 9 kW
thermischer Wirkungsgrad: >50%

Durchmesser der

Schatzungsweiser

Gasart Nenndruck (mbar) Diise (mm) Gasverbrauch
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
o 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
Flissiggas
3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Die Warmeleistung des Pilotbrenners: 140W
Gasart Nenndruck (mbar) Durchmesser ad
Dise (mm)
2Lw (G27) 20 0,40
2E/2L (G20<->G25) 20-25 0,40
Erdgas 2K (G25,3) 25 0,40
2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
. 3B/P (G30) 37 0,20
Flussiggas
3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20

-36-




Anbringen der Abdeckung des Brenners
Wirmeleistung | Anbringen Der
des Bennersg Luftabgeckung Gasart Gg:i;t;k

(kW) (mm)

9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=14 G25.3 25
7,0 H=28 G253 25
5,0 H=8 G25.3 25
3,5 H=10 G25.3 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
5,0 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=122 G30/31 30
7,0 H =20 G30/31 30
5,0 H =20 G30/31 30
3,5 H = 20 G30/31 30
9,0 H=2I G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
5,0 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50

8.3. Installation

Der Herd kann an die Gasinstallation oder an die Gasflasche nur durch eine Person angeschlossen
werden, die liber eine Berechtigung fiir die Durchfiihrung von Gasinstallationsarbeiten verfiigt. Die
Umstellung des Herdes auf eine andere Gasart muss ein autorisierter Installateur durchfiihren

Nach dem Auspacken sollte Uberpriift werden, ob das Gerat keine sichtbaren Schaden hat. Wenn das
Gerat wahrend des Transports beschadigt wurde, so darf es nicht angeschlossen werden!

Vor der ersten Inbetriebsetzung sollte die Schutzfolie von dem Gerat entfernt werden. Die AuBenflachen
mit einem feuchten Tuch mit Fettlsemittel abwaschen und dann trocknen. Keine Mittel benutzen, die
die Oberflache zerkratzen konnten.

Die Raume, in denen die Installation der Gasgerate vorgesehen ist miissen zwingend die Installation-
svorschriften des Landes erfiillen, in dem das Gerat installiert wird.

Der Herd sollte in einem gut geliifteten Raum aufgestellt werden. Man sollte fiir einen freien Luftzu-
fluss zum Herd sorgen (dies ist im Prozess der Gasverbrennung erforderlich) sowie auch fiir eine sichere
Ableitung der Abgase (den Herd nicht in die Nischen stellen, nicht von den Seiten mit hohen Geraten/
Schranke u.A. verstellen). Beim Aufstellen des Herdes an eine Wand sollte der minimale Abstand der
folgende sein:

* Von einer nicht brennbaren Wand je nach der Aufstellmdglichkeit,

* Von der geschiitzten brennbaren Wand, d.i. der Wand aus leicht brennbaren Materialien, die aber
verputzt oder auf dhnliche Weise abgesichert ist — nicht weniger als 30 cm
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* Von einer brennbaren, nicht geschiitzten Wand, d.i. Wand aus Holz oder anderen leicht brennbaren
Materialien

* Diean dieVerbrennung des Propan-Butan-Gases angepassten Herde kdnnen nicht unterhalb der Ebene
des Grundes (z.B. im Keller) installiert werden.

* Die Temperatur der Rdume, in denen die Flaschen montiert werden darf nicht 35°C (iberschreiten.

* Bei Bedarf kann der Herd mit Hilfe der verstellbaren FliBe wie auf dem Bild 16 ausnivelliert werden (der
Bereich fir die Verstellung -20 bis 40 mm

Bild 16. Ausnivellieren des Gerates
a. Bei Geriten, die an die Propan-Butan-Gasflasche angeschlossen sind:

* Die Flaschen sollen in einer Entfernung von mindestens 1,5 m von den die warmeausstrahlenden
Geraten angebracht werden (z.B. Heizkorper, Ofen u.A.) mit Ausnahme der Varianten mit Flaschen-
schrénken. Achtung: Wenn das Gerét ein Fach fir die Gasflasche hat, so sollte dieses Fach so projek-
tiert werden, dass darin nur eine Flasche mit dem maximalen Gewicht von 20kg untergebracht werden
kann. In solchem Fall (das Gasgerat mit der Flasche im Schrank) darf die vollstandige Warmebelastung
des Gerates nicht 12kW Ubersteigen.

* Die Flaschen nicht in der Nahe von anderen Geraten anbringen, die Funken verursachen.

* Die Flaschen in senkrechter Position anbringen und vor Schldagen, Umkippen, zufélligem Umstellen ab-
sichern.

* Der Flissiggas-Herd sollte an eine biegsame Leitung (Leitung fiir den Propan-Butan-Gas, die das Si-
cherheitszeichen ,B” besitzt), unter der Vermittlung eines nahtlosen Stahlrohrs mit einer Mindestlange
von 50cm angeschlossen werden.

¢ Die Leitung sollte an den beiden Enden durch Klemmbander vor dem Abrutschen abgesichert werden
Die Lange der Leitung darf nicht kleiner als 1,2 m und nicht gréB3er als 3,0 m sein.

* Die Flasche mit dem Propan-Butan-Gas (B/P) sollte mit einem Druckreduzierventil ausgestattet sein Der
Druck am Ausgang des Reduzierventils sollte dem Druck auf dem Leistungsschild entsprechen

b. Bei Gerdten die an die Erdgas-Installation angeschlossen sind:

* Erdgas-Herde (2E; 2H; 2LW; 2L) sollten an die Gasinstallation innerhalb des Hauses auf steife Weise oder
mit Hilfe der elastischen Metallleitungen, die das aktuelle Sicherheitszeichen besitzen angeschlossen
werden. Der Herd hat Gasanschlisse mit dem Gewinde R 2" (Bild 17 Pos.2).

Elemente des hinteren Panels:
1. Leistungsschild
2. Gasanschlisse

3. Klemmkasten

4. Potentialausgleich-Schraube
Bild 17. Ansicht von hinten.
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c. Die Anpassung des Herdes an eine andere Gasart besteht in:
* In dem Austausch der Dusen in den Gasbrennern - die Durchmesser der Dusen fiir das entsprechende
Gas sind in den Tabellen im Teil ,,Charakteristik der Brenner” angegeben

¢ In einer entsprechenden Einstellung der Aluminiumhdlse im Brennergehduse- man sollte die Befesti-
gungsschraube an der Hiilse abschrauben und sie aus dem Gehause heraus- oder in es hineinschieben,
bis zur Position, die der Tabelle ,Einstellung der Blende des Brenners” entspricht

¢ In der Regulierung des Mindestzuflusses am Steuerhahn — man sollte die Befestigungsschraube neben
dem Hahn so ab- oder zuschrauben, dass man den Gaszufluss von einer solcher Starke einstellt, dass
die Flamme nicht bei der Anderung der Position des Drehknopfes von dem vollen bis zum minimalen
Zufluss erlischt und ungeféhr 1/3 der Leistung des vollen Zuflusses hat.

* In der Regulierung des Gaszuflusses am Pilotflammenbrenner:

1. Wenn man den Herd von dem Erdgas auf das Propan- oder Propan-Butan-Gas umstellt, sollte man
die Dichtschraube abschrauben, die sich unten am Kontrollbrenner (Pilot) befindet und als nachstes
die Duse des Kontrollbrenners mit der Eigenschaft 40 abschrauben und die Diise mit der Eigenschaft
20 anschrauben, bis sich ein Widerstand regt. (Fiir das Propan- und Propan-Butan-Gas wird diesel-
be Schraube verwendet). Als nachstes, die Dichtungsschraube anschrauben (Bild 18, Pos. 5). Den
Kontrollbrenner ziinden. Die Flamme sollte das Thermoelement erwdarmen und mit heller Flamme
brennen. Wenn es nicht so ist, sollte die Luftzufuhr mit Hilfe Blende, die sich im oberen Teil des Kon-
trollbrenners befindet reguliert werden

2. wenn man den Herd von dem Propan oder Propan-Butan-Gas auf das Erdgas umstellt, geht man so

vor wie in Punkt,a” mit dem Unterschied, dass man die Diise des Kontrollbrenners mit der Eigenscha-
ft 20 abschraubt und die Diise mit dem Kennzeichen 40 anschraubt, bis sich ein Widerstand regt.

1. Krone des Brenners

2. Gehduse des Brenners
3. Injektor mit Blende

4. Pilotflammenbrenner
5. Dichtschraube

Bild 18. Der Aufbau des Brenners am Beispiel des Brenners 7kW.

Achtung! Nach der Umstellung des Herdes auf eine andere Gasart sollten die den Diisen beigefiig-
ten Aufkleber, die die Gasart bezeichnen an den Leistungsschild und die Garantiekarte aufgeklebt
werden

Beispiel:

Der Herd fiir die Verbrennung des Propan-Butan-Gases wird auf die Verbrennung des Erdgases umgestellt.
Nach der Beendung der Umstellung klebt man die den Diisen beigefligten Aufkleber G20 2E (20mbar) auf
den Leistungsschild auf (Bild 17, Pos. 1, Bild19), das sich am Herd und auf der Garantiekarte befindet.



1. Gerdatemodell
Model Nr kat. S/IN
g::lgast Radon;’Sp.zo.o o K676,36,5.7.01/PFFZA WN102456 | P647363/2019 2. Kat.aIOQ_COde .
03-736 Warszawa 3. Seriennummer - Herstellungsjahr
400 V| |50 Hz| |73 kw| [200 kg| |IP24
4. Schutzart
IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI . .
°PL GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE NO-RO-SE AT-CH 5. RelngeWICht
Kat. a 112ELW3P(B/P) 112H3+ N2E+3+ | II2H3B/P | I12E3B/P 112H3B/P 112H3B/P Elektrischer Teil
Pn (mbar/hPaa 2020;37:37 20,28-30/37 2;2’;/5;7 2530 20:50 20;30 20,50 6. Spannung
2 7. Frequenz
Typ| A °
8] comean ST csonemf 2B Tk | 5 e eistun
ral365 kW carauw a7t Jmeh G316p) $ags ke | ’
R ;S - - Der Gasteil

15
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET X 9 La nd
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU Gzo(zE'ZH) 20mbar

10. Kategorie

11. Versorgungsdruck
12. Typ
13. Nominale Warmebelastung

14. Gasverbrauch abhédngig von der
Art des Versorgungsgases

15. Gas/Druck angepasstes Gerat
Bild 19. Beispielhaftes Typenschild

d. Der Anschluss des Herdes an das Stromnetz

* Man sollte Gberpriifen, ob die Spannung im Stromnetz der auf dem Leistungsschild des Gerétes ange-
gebenen Spannung entspricht (Bild 17, Pos. 1)

¢ Um das Gerat an das Stromnetz anzuschlieBen sollte man den Anschluss des Stromkabels an den Klem-
mkasten, der sich unter dem Gerat befindet durchfiihren (Bild 17, Pos. 3). Das Stromkabel mit dem
Stecker ist KEIN BESTANDTEIL des Sets und sollte dazugekauft werden

* Das Gerdt sollte unbedingt an die Potentialausgleichsanlage mit Hilfe einer Potentialausgleichsschrau-
be (Bild 17, Pos.4), die sich unter dem Gerdt neben dem Anschlusskasten befindet angeschlossen wer-
den Sie ist mit folgendem Symbol gekennzeichnet:

Das Stromkabel sollte ein biegsames, 6lbestandiges Kabel mit der Erdungsader und mit einer Polychlo-
ropren-Hille sein - es kann durch den Hersteller vorbereitet werden und ist direkt bei ihm oder in den
speziellen Reparaturbetrieben erhaltlich

m

@ PE - Schutzleitung (gelb-griin)
\“@V N - Nulleiter (blau)
L1, L2, L3 - Phasenleitung (die restlichen Farben)

Bild 20. Anschluss des Gerates an die elektrische Installation
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PE - Schutzleitung (gelb-griin)
N - Nullleiter (blau)

L1, L2, L3 - Phasenleitungen (die
restlichen Farben)

L - Phasenleitung (im Falle des
Anschlusses fiir 230 V)

Bild 21. Der Anschluss des Gerites an die elektrische Installation fiir den Herd ECO gemaf3 dem
Etikett am Gerat.

Die Leistung des Backofens betragt 6500 W im Falle des Anschlusses an die Energieversorgung mit 400 V.
Im Falle des Anschlusses des Gerédtes an 230V sinkt die Leistung auf 3500 W (beim Anschluss an 230 V funk-
tioniert das obere Heizelement nicht)

¢ Der Anschluss des Gerates an das Stromnetz kann nur durch eine Person mit entsprechender Zulassung
eines Elektrikers ausgefuihrt werden.

¢ Das Gerat sollte an eine Dreiphasen-Steckdose mit einer Stromversorgung von 400 V / 50 Hz, die mit
einem Ausschalter mit Fehlerstromschutz In=30mA ausgestattet ist, mit Hilfe des Steckers oder einer
Versorgungsinstallation angeschlossen werden. Bei der Version des Backofens Eco kann man diesen
an eine Steckdose anschlie3en, die mit elektrischem Strom 230V / 50 Hz gespeist wird und mit einem
Ausschalter mit Fehlerstromschutz In=16 mA ausgestattet ist, und zwar mithilfe eines Steckers oder
direkt an die Elektroinstallation.

Um das Gerét an die Einrichtung zum Potentialausgleich anzuschlieBen sollte man:
¢ Die Mutter von der Schraube abschrauben
* Die Aquipotential-Leitung anbringen
* Die Mutter anschrauben, bis sich ein Widerstand regt

* Das zweite Ende der Potentialausgleichsleitung sollte an die Potentialausgleichsschiene angeschlossen
werden.

Bild 19. Der Anschluss des Gerdtes an die Einrichtung zum Potentialausgleich.

ACHTUNG!!! Man sollte bei der ersten Nutzung den Prozess des ,Ausbrennens” des Gerdtes gemaf
den folgenden Punkten durchfiihren:
* Den Drehknopf, der die Funktionsart des Backofens reguliert auf die Position ‘3’ einstellen (Bild 11-14,
Pos. 3)

¢ Den die Temperatur regulierenden Drehknopf (Bild 11-14, Pos. 4) auf die Position der maximalen Tem-
peratur einstellen (die Erhitzung des Gerétes bis zur eingestellten Temperatur signalisiert das Erloschen
des orangefarbenen Signallampchens)

e Etwa 15 Minuten abwarten, wonach man mit der Arbeit beginnen kann
Nach der Durchfiihrung des oben beschriebenen Prozesses kann man zur normalen Arbeit mit dem
Gerat Ubergehen. Wahrend der ersten Inbetriebsetzung des neuen und noch unbenutzten Herdes werden
unangenehme Gerliche freigesetzt, die aus dem natirlichen Ausbrennen der Heizelemente stammen. Die
Geriiche verschwinden nach dem ersten Ausbrennen
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Thank you for purchasing our product. Please carefully read this instruction manual before first use.
Reproduction of this manual without the consent of the manufacturer is prohibited.

The photos and drawings are for illustrative purposes only and may differ from the purchased device.
CAUTION: The manual should be kept in a safe place, available to the staff. The manufacturer reserves the

right to change the technical parameters of the device without prior notice..

1. SAFETY INSTRUCTIONS
¢ Attention! If the unit has been damaged during transport, do not connect it!

* The connection of the stove to the gas system or LPG cylinder and its adjustment must be carried
out by an authorized gas appliance installer who holds a valid certificate of qualification for the
operation of power equipment and power systems.

It is not permitted to connect the stove to the gas installation or to the LPG cylinder on one’s own

or to make any repairs, under the pain of losing the warranty rights.

Improper handling and use may result in serious damage to the unit or personal injury.

The packaging materials are suitable for use as secondary raw materials.

Read the instructions for use and safety instructions carefully before the start-up of the stove.

The unit is designed for the gas and pressure indicated on the nameplate.

The manufacturer reserves the right to make changes in order to upgrade the unit and constantly im-

prove its quality without prior notice. However, these changes will not cause any difficulties for users.

* The unit may only be used for the purpose for which it was designed.

* The manufacturer is not liable for any damage caused by improper handling or use of the unit.

* Should the unit fall into water or be submerged inadvertently, please disconnect the unit immediately

and have it checked by a specialist.

Never open the unit on your own.

* Stoves are products that do not contain materials hazardous to the environment.

¢ Children should be supervised to ensure that they do not play with the unit. In particular hot top bur-
ners, grates and hot liquid dishes can cause burns to children.

* Do not open the cock on the gas connection or the cylinder valve without first checking that all the

cocks are closed.

Do not allow the burners to be flooded or impure. Clean and dry immediately after cooling.

Do not place the dishes directly on the burners.

Do not hit the knobs or burners.

Modifying or repairing the stove by persons, who are not professionally trained is forbidden.

It is forbidden to open the cocks of the stove without having a lit match or an appropriate appliance in

the hand.

¢ ltis forbidden to extinguish the burner flame by blowing.

Willful converting the stove to another type of gas, moving it to another place or changing the power

supply system is forbidden. This can be done by an authorized installer.

* Do not allow young children or persons not acquainted with the instructions to use the stove.

* IN CASE OF SUSPECTED GAS LEAK, DO NOT light matches, smoke cigarettes, turn the electric
oven on, turn on and off electrical appliances (bell or light switch) or use other electrical and
mechanical equipment causing electrical or impact sparks

* In this case:

e disconnect the device from the mains

¢ immediately close the gas cylinder valve or the gas shut-off tap and ventilate the room, then call a

person authorized to remove the cause

* For additional safety, gas detectors can be installed in the room.

¢ In the event of ignition of gas from a leaking system, the gas supply should be immediately shut
off by means of the shut-off valve.

* If gas from the leaking valve of gas cylinder ignites, place a wet blanket on the cylinder and close
the valve of the cylinder to cool it down.

* Do not insert any objects into the vents of the unit’s casing.

¢ If the unit is dropped or otherwise damaged, please have it checked and repaired by a specialist repair
facility before continuing to use.

* When cooled, move the bottle into the open air. Re-use of the damaged cylinder is forbidden.

¢ If the kitchen is not in use for several days, close the main valve of the gas system when using the gas
cylinder after each use.

* The use of a gas-powered cooking and baking appliance releases fumes from the combustion of gas and
from the heat and moisture in the room in which it is installed. Make sure that the kitchen is well venti-
lated; keep natural ventilation open or install mechanical vents (the hood with mechanical exhauster).

* Long-term intensive use of the gas appliance may require additional ventilation, such as opening a
window, or more effective ventilation, i.e. increasing the efficiency of mechanical ventilation if applied.

* Never repair the unit on your own, as this may result in a health risk.

e Itis not permitted to make any repairs on one’s own, under pain of losing warranty rights.

* Do not bring your face close to the oven when opening the door, especially if the oven is set up for high
temperatures (possibility of burns).

* Check the operation of the unit during its use.

4.



The unit must not be used by minors, persons with physical or mental impairments, persons with redu-
ced mobility, or persons without appropriate experience and knowledge of the proper use of the unit.
The above mentioned persons may only operate the unit under the supervision of a person responsible
for safety.

It is not permitted to pour water over the grates, burners or the entire unit.

Place and remove pots from the grate using heat-resistant gloves.

Direct placing on the oven rack is not permitted.

Switch off the unit before closing the gas supply valve

Do not touch the power cord plug with wet hands.

Regularly inspect the condition of the plug and the power cord. In the event any damage to the plug or
the cable is found, it should be repaired in an authorized repair point.

In case the device falls or is damaged in any other way, before further use it is always necessary for it to
be inspected and possibly repaired at a specialized repair point.

Protect the power supply cable from contact with sharp or hot objects and keep it away from open
flames. If you want to disconnect the device from the electrical socket, always grab it by the plug and
never pull by the power cable.

Secure the power cable to ensure that no one pulls it from the socket by mistake and that no one trips
over the cable.

Do not allow for the device to be used by minors, people with physical or mental disabilities and people
with impaired mobility, as well as persons without the appropriate experience and knowledge regar-
ding the proper use of the device. Such persons can operate the device only under the supervision of a
person responsible for safety.

If the device is not currently in use or is cleaned, it is necessary to always unplug it from the power sour-
ce by removing the plug from the socket.

CAUTION: If the plug of the power cord is connected to the electrical socket, the device remains
energized.

Switch the device off before pulling the plug from the power socket.

The device must be well visible and easily accessible after the installation.

It is necessary to provide easy access to the socket of a non-detachable power cable

HEALTH AND SAFETY PRECAUTIONS
To ensure safe operation, the following safety instructions must be observed:

Personnel using the unit must be trained in terms of safe use of the unit in accordance with the in-
formation contained in this manual, as well as in terms of the basic principles of using gas appliances
and safety at the workplace. In this respect, initial (before the start-up by an employee) and periodical
training must be given to the personnel handling the unit.

Do not leave the unit in operation unattended. Before carrying out any maintenance work, make sure
that all burners are switched off and that the gas supply of the unit is cut off.

It is not permitted to switch the unit on if any heating element and/or pilot element has been damaged.
Before the start-up, ensure that the unit is operational and has been prepared for operation in accor-
dance with this manual.

Do not open the outlet valve on the gas system without first checking that the unit’s gas valve is closed.
Do not open the cock without having in thehand a lighted match or any other appliance to ignite the
gas.

Do not place the dishes directly on the burners (use the grate as shown in Fig. 1).

Do not use any dishes other than those intended for warming up. Use of inappropriate dishes (e.g.
plastic) may result in fire hazards.

The weight of the dish, together with its contents, which are placed on a single grate (Fig. 1, item 3) must
not exceed 100 kg.

It is forbidden to pour water over gas burners, especially when they are heated. Also avoid spilling the
contents of the pots onto the unit (e.g. by boiling the contents uncontrollably). Failure to do so may
result in dangerous situations for the user and damage to the unit itself.

During operation, the unit is heating - care should be taken to avoid the possibility of scalding when it
comes into contact with its surface. After turning the unit off, the temperature drops slowly. Make sure
the unit is cooled down to a safe temperature before transporting or carrying out any maintenance
actions.

Use protective gloves to remove hot covers and pots.

Disconnect the device from the mains during cleaning and maintenance.

Do not steam clean the device or wash it under running water.

Any repairs to the unit may only be carried out by the qualified technical personnel (technical service).
Gently open and close the oven and the cabinet (if equipped) by holding the door with the handle. Be
careful of pinching your hand or any object you are holding

Heat treatment of food should be carried out with the oven door closed.

It is not allowed to put food directly on the oven grill

Food should only be placed in the oven in heat resistant utensils. It is forbidden to use other containers
(e.g. plastic) or to place in the oven items other than food and utensils, in which it is thermally processed.
Failure to observe these rules may result in oven damage and fire.
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3. SPECIFICATION OF THE DEVICE

Unit’s front equipment (page 2): 1 - Control panel, 2 - Safety thermostat, 3 - Grates, 4 - Control knob for the
oven operating mode, 5 - Control knob for oven temperature, 6 - Knobs to control the stove surface hob, 7
- Green light (indicates oven power supply), 8 - Orange light (signals active heating), 9 - Oven handle (allows
air to be drawn from the oven), 10 - Oven door, 11 - Cabinet door (only models 9717110,9717130, 9717210,
9717230,9718110, 9718130, 9718210, 9718230)

Specifications of gas kitchen burners (surface hob)

Stove Number of Burners used Total power of | Location of
model burners [kW1] burners [W] | the burners

9715110
9715130
9716110
9716130
9715210

9715230
4 35+5+2x%x7 22,5 Figure 4 800?<700x850
9716210 (Figure 2)

9716230
9715310
9715330
9716310
9716330
9717110
9717130
9718110
9718130 . 1200x700x850
Figure 5 ’

9717210 (Figure 3)
9717230 354+2x5+2x
9718210 7+9
9718230
9713610

9713630 800x700x850

9713710 _ (Figure ECO)
9713730 4 4x3,5 14 Figure 5

9714310

9714330 1200x700x850

9714410 i (Figure ECO)
9714430 6 6x3,5 21 Figure 5

Stove size

4 35+2x5+7 20,5

4 2x5+2x7 24,0

6 35+3x5+2x7 32,5

36,5

4 2x3,5 + 2x5 17 Figure 5

6 3x3,5+ 3x5 25,5 Figure 5

Caution! All kitchens have anti-splash protection.
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Figure 4. Burner location in the four-burner stove (schematic)
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Figure 5. Burner location in the six-burner stove (schematic)
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Specifications of the electrical oven

Stove Dimensions of the
model oven [mm]

Oven heater Supply Power cord

Grate size [mm] power [W] voltage [mm<]

9715110
9715130
9715210 660x450x285 600x400 and
9715230 GN1/1
9715310
9715330
9716110
9716130
272e31° 660x545%285 650x530 and Tophe:ggfooovv
9716230 GN 2/1 400V
9716310 Bottom heater >0Hz
9716330 4000W 400V

9717110
9717130 600x400 and
9717210 660x450x285 GN1/1
9717230
9718110
9718130 650x530 and
9718210 660x545x285 GN 2/1
9718230
9713610
9713630
9713710 Heater on fan
9713730 600x400and | 3500W 230V / Up- | 230V / 400V

660x450%x285 GN1/1 per heater 3000W 50Hz
9714310 + Heater on fan

9714330 3500W 400V
9714410
9714430

4. OPERATING INSTRUCTIONS

Before turning on the unit, make sure that it has been installed correctly and that its technical con-
dition allows for safe operation.

4.1. Stove

* Before using the stove, make sure that the upper parts of the burner (burner socket and flame ring) are
correctly positioned. The flame ring is fitted properly when the spring pin on the base surface of the soc-
ket fits with the notch on the circumference of the flame ring. A different flame ring position in relation
to the socket is incorrect and will result in poor combustion of the gas at the burner.

* For the sake of rational energy consumption and proper combustion, it is advisable to use pots of an
appropriate diameter in relation to the heat load of the burner:

5x2,5

3x2,5 for 230V /
5x2,5 for 400V
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* for the 9kW burner, use of pots with diameters from 42 cm and higher is recommended
e for the 7kW burner, use of pots with diameters from 38 cm to 46 cm is recommended
e for the 5kW burner, using pots with diameters from 32 cm to 38 cm is recommended

* for 3.5kW burner, using pots with diameters from 28 cm to 32 cm is recommended

7
The bottom should be suita- Concave bottom Bottom too small for this
bly larger for this burner burner

* Do not use any dishes other than those intended for warming up. Use of inappropriate dishes (e.g. pla-
stic ones) may result in fire hazards.

* Make sure that all the knobs of the unused burners are in the ,closed burner” position (Fig.6). pilot knobs
of stove burners are placed on the right side of the control panel (Fig.1, item 6).

X o
|
) -

Figure 6. Setting a knob in the position, in which the gas supply to the burner is completely cut off.
* Open the valve for LPG cylinders equipped with the LPG reductant (only for LPG-powered stoves).

* Press the control knob of the selected burner while holding the lit match or the lighting appliance (e.g.
electric lighter) in your hand.

* Turn the knob to the ,pilot burner” position as shown in Fig. 7 (counterclockwise)

X o
|
) i

Figure 7. Setting the knob when only the pilot burner is gas-powered.

* gnite the gas via the ,pilot burner” with the previously prepared match or lighting appliance, and press
and hold the knob for about 20 seconds (the time it takes for the protection to come into effect)

ATTENTION! When proceeding with ignition of the pilot burner, please remember that there is air in

the fitting, which must be displaced by the incoming gas from the supply system. When the gas has
filled the entire stove fitting, the unit actuates.

¢ Turn the knob (counterclockwise) to the full-flame position (Fig. 8) in order to light the main burner (lit
by the pilot burner). Then turn the knob further in the same direction to get an energy-saving flame
(Fig. 9). The main burner will not be actuated if the pilot burner does not light and heat the gas leak

detector. In the event of a temporary fadeaway of flame, the gas leak detector will cut off the gas supply
to the burner.
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Figure 8. Setting of the knob in which the burner operates at its maximum power.

% o

[

Figure 9. Setting of the knob in which the burner operates at its minimum power (about 1/3 of the
maximum power).
* If you temporarily do not use the burner, turn the pilot knob to the ,pilot burner” position (Fig. 7).

* When the burner is not longer in operation, close the gas supply by turning the pilot knob clockwise to
the,closed” position (Fig. 6). Attention! When using LPG, before switching off the burner with the
knob, the cylinder valve must be closed!

4.2. Oven

Use the two knobs on the left side of the control panel to operate the oven.

* The left dial for selecting the work mode (Fig.11-14 Pos.3 depending on the stove model) on the oven
control panel should be turned to position 1, 2 or 3 (green light turns on) (Fig.11-14 Pos.2)

¢ The thermostat knob (Fig.11-14 Pos.4) should be used to set the oven temperature.
* Turning the oven on is signaled by the orange lighting up (Fig.11-14 Pos.1).

* The orange light indicates that the oven is running. This lamp going out signals that the oven has re-
ached the desired temperature. When the oven is running, the orange light will periodically turn on and
off (maintaining the temperature inside the oven).

* The oven compartment is equipped with a flue to remove steam from inside. Flow control through the
flue is done by means of a lever located on the control panel (Fig. 10). The pressed lever means the flue
is completely closed. Pulling the lever from the panel opens it and increases the flow.

-

()ooOOOO

Figure 10. Control of the exhaust from the compartment.
Turning off the oven:
* to turn the oven off, set the two knobs to the position shown in Fig.11-14. Signal lights should go out.

Markings on oven equipped with 3 heating systems (Fig. 11) in models 9715110, 9715130, 9715210,
9715230, 9715310, 9715330,9717110, 9717130, 9717210, 9717230:

Position 1- The oven is heated by means of the top heater
Position 2- The oven is heated by means of the bottom heater

Position 3- The oven is heated by means of the top and bottom heater and the fan, which generates air
movement (using this heating method allows a uniform heat circulation around the food in the oven)
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1. Work signal light

2. Power signal light

3. Control knob for
operating mode

4. Control knob for
temperature

Figure 11. Controls for the oven - 3 heating systems

Markings on oven using a static heating system (Fig. 12) in models 9716110, 9716130, 9716210,
9716230,9716310,9716330,9718110,9718130,9718210,9718230:

Position 1- The oven is heated by means of the top heater
Position 2- The oven is heated by means of the bottom heater
Position 3- The oven is heated by means of the top and bottom heater

o®. E./o./m

1. Work signal light

2. Power signal light

3. Control knob for ope-

140 rating mode

4. Control knob for tem-
perature

Figure 12. Controls for static oven

Markings on oven equipped with 3 ECO heating systems (Fig. 13) in models 9713610, 9713630,
9713710,9713730,9714310,9714330, 9714410, 9714430:

CAUTION! The appliance has the possibility of switching in an electric box with the supply voltage
between 230 V/400 V 50 Hz. If the kitchen is connected to the 230 V 50 Hz mains, the upper heater
is disconnected in the appliance (this function DOES NOT WORK). If the appliance is connected to
the 400 V 50 Hz mains, all oven functions are operational. In ECO kitchens, supply cables should be
connected in accordance with the guidelines in item 8.3.d
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1. Work signal light
2. Power signal light

3. Control knob for operating
mode and lighting in the
oven compartment

4. Control knob for tempera-
ture

Figure 13. ECO Oven Controls
Supply voltage 230 V:
Position 1 - The oven is heated by means of the heater on the fan.
Position 2 - The oven does not work (function disconnected)

Position 3 - The oven is heated by means of the heater on the fan.

1. Work signal light
2. Power signal light

3. Control knob for operating
mode and lighting in the
oven compartment

150 4. Control knob for tempera-
200 ture

Figure 14. ECO Oven Controls

Supply voltage 400 V:
Position 1 - The oven is heated by means of the heater on the fan.
Position 2 - The oven is heated by means of the top heater

Position 3 - The oven is heated by means of the heater on the fan and the top heater.

In the event of overheating the oven compartment, the safety thermostat will be triggered. After removing
the malfunction, press the safety thermostat button (Fig.1 Pos.3) to continue working with the appliance.

CAUTION!
* Heat treatment of food should be carried out with the oven door closed.

* During operation, both the oven and its door heat up. To avoid burns when working with the oven
(e.g. when opening the door), use appropriate protective clothing (e.g. heat resistant gloves).

* Food should only be placed in the oven in heat resistant utensils. It is forbidden to use other
containers (e.g. plastic) or to place in the oven items other than food and utensils, in which it is
thermally processed. Failure to observe these rules may result in oven damage and fire.

The device should not be moved when:
¢ the power cord is connected to the socket,
¢ the surface of the device has not cooled down,
¢ there are any items on the cooktop, in the oven or the cabinet
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In the event of overheating the oven chamber, the safety thermostat will be triggered. After removing the
malfunction, press the safety thermostat button (Fig.1 Pos.3) to continue working with the appliance

CAUTION!
¢ Heat treatment of food should be carried out with the oven door closed.

* During operation, both the oven and its door heat up. To avoid burns when working with the oven
(e.g. when opening the door), use appropriate protective clothing (e.g. heat resistant gloves).

* Food should only be placed in the oven in heat resistant utensils. It is forbidden to use other
contain-ers (e.g. plastic) or to place in the oven items other than food and utensils, in which it is
thermally processed. Failure to observe these rules may result in oven damage and fire

The device should not be moved when:
* the power cord is connected to the socket,
¢ the surface of the device has not cooled down,
¢ there are any items in the oven or the cabinet
5. MAINTENANCE

Before starting any maintenance work, shut off all burners using the knobs, and in case of propane-butane,
also close the valve on the cylinder.

Daily maintenance involves the removal of all pots and pans from the device and washing the compo-
nents of the cooker using a cloth dampened in water with a dishwashing liquid and then wiping them dry
with a clean cloth. Once you are done working, make sure that the burner parts have been placed correctly.
Elements of the burner must be dry at all times. Water molecules may inhibit the flow of gas and cause bad
burner operation.

-

Figure 15

Once a month, make sure whether the condition of the appliance’s gas and electrical systems is correct
(state of knobs, burners, anti-leakage protection, etc.)

Once a year the device should be inspected by the technical service in order to check the degree of wear
and to identify possible faults of the components and parts of the device.

If any malfunction is detected, you must report it to a qualified service technician for assistance in removing
the malfunction.

Monthly maintenance, annual service and repair of the device should only be carried out by qualified tech-
nical personnel (technical service).

6. DISPOSING OF USED EQUIPMENT

Information for users about the proper principles of disposal of waste electric and electronic equip-
ment
* Leave the old device in the store where you are buying a new device. Each store has an obligation
to take your old equipment free of charge if you buy new equipment of the same type and in the same
quantity. The only condition is to deliver the equipment to the store at your own expense.

* Take the used device to a collection point. You will find information about the nearest location on the
municipal website or bulletin board of the municipal office.

* Leave the device at the service point. If the repair of the device is uneconomical or impossible for
technical reasons, the service is obliged accept the device free of charge.

* Return used equipment without leaving your house. If you don’t have the time or ability to transport
your equipment to a collection point, you can use the services of specialized companies.

Remember! Do not dispose of used equipment along with household waste. This could cause high
fines.
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The symbol of the crossed-out waste bin on the product, its packaging or the instruction manual
means that the product should not be disposed of to normal waste bins. The user is obliged to
hand over the used equipment to a designated collection point for proper processing

7. WARRANTY

The seller shall be liable under the warranty or guarantee.

Damage resulting from the formation of lime scale deposits in the device are not subject to repair under
the warranty.

Warranty exchange does not cover such elements as: light bulbs, rubber components, heating elements
damaged by lime scale, screws and elements undergoing natural wear, e.g. rubber seals and all kinds of
mechanically damaged elements. Any damage of components resulting from improper use is also excluded
from the warranty.

The warranty is automatically voided in the event of a broken warranty seal or independent repairsie.
8. INSTALLATION - SECTION ADDRESSED TO THE INSTALLER
8.1. Technical data of the unit
Stoves can be adjusted to supply the following fuel gases at specified pressures:

2E Family 2 Group E (20mbar) - High-Methane Natural Gas (G20)
2H Family 2 Group H (20mbar) - High-Methane Natural Gas (G20)
2K Family 2 Group K (25mbar) - High Nitrogen Natural Gas (G25,3)
2Lw Family 2 Group L (20mbar) - High Nitrogen Natural Gas (G27)
2E+ Family 2 Group E/L (20mbar) - Natural Gas/High Nitrogen Natural Gas (G20<->G25)
3B/P Family 3 Group B/P (30mbar) - Liquefied Petroleum Gas (LPG) (G30)
3B/P Family 3 Group B/P (37mbar) - Liquefied Petroleum Gas (LPG) (G30)
3P Family Group (37mbar) - propane gas (G3I)
3B/P Family 3 Group B/P (50mbar) - Liquefied Petroleum Gas (LPG) (G30)
3P Family 3 P group (50mbar) - propane gas (G31)
List of types of fuel gas and supply pressures for gas-powered appliances in the countries covered by these instruc-
tions
Gas
2lw 2K (ngge 2E 2H 2H 3B/P | 3B/P | 3B/P 3P 3P 3P
Country Category of | (G27) |(G25,3) 5G25) (G20) | (G20) | (G20) | (G30) | (G30) | (G30) | (G31) ] (G31) | (G31)
appliance
Pressure (mbar)
G20«
20 25 5G25 20 20 25 30 37 50 30 37 50
PL II2ELW3B/PP| X X X X
N?SVR%{(VSE,FI II2H3B/P X X
CY,CH, CZ,
SESE v, ol x
SI, SK
DE 11I2E3B/PP X X X
AT, CH 11I2H3B/PP X X X
BE, FR 112E+3+ X X X X
NL 13B/P X X
HU 112H3B/P X X
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8.2. Characteristics of burners

Thermal power of burner: 3,5 kW
Thermal efficiency: >50%

Type of gas

Nominal pressure

Nozzle diameter

Approximate gas

(mbar) (mm) consumption
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m3/h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m>/h

Natural | 2E/2L (G20<>G25) 20-25 1,35 0,41m3/h
gas 2E (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m3/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Liquid 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
gas 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Thermal power of burner: 5 kW
Thermal efficiency: >50%

Type of gas Nominal pressure Nozzle diameter Approximat.e gas

(mbar) (mm) consumption
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m>/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m>/h

Natural | 2E/2L (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
gas 2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,3%g/h
Liquid 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
gas 3P (G3I) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,3%g/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Thermal power of burner: 7 kW
Thermal efficiency: >50%

Type of gas Nomi?rzlbr;:?ssure Nozzl(en?;??eter Ayzgrn(;)jrr:giieo%as
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m3/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m>/h

Natural | 2E/2L (G20<+G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
gas 2E (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m3/h

2H (G20) 25 1,80 0,73m3/h
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Thermal power of burner: 7 kW
Thermal efficiency: >50%

Type of gas

Nominal pressure

Nozzle diameter

Approximate gas

(mbar) (mm) consumption
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Liquid 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
gas 3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
Thermal power of burner: 9 kW
Thermal efficiency: >50%

Type of gas Nomi?:]lbp;rsssure Nozzl;er:ris)meter AZZ:\?S;:;?O?S
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m3/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m>/h

Natural | 2E/2L (G20<>G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
gas 2E (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Liquid 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
gas 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h

Thermal power of pilot burner: 140W

Type of gas Nominal pressure (mbar) Nozzlzer:::?eter

2Llw (G27) 20 0,40

2E/2L (G20<>G25) 20-25 0,40

Natural 2K (G25,3) 25 0,40
gas 2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40

2H (G20) 25 0,40

3B/P (G30) 30 0,20

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20

Liquid 3B/P (G30) 37 0,20
gas 3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20

3P (G31) 50 0,20
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Setting the burner shutter
powee:r:fatlhe Alignmentof air Type of gas Gas pressu-
burner (kW) shutter (mm) re (mbar)

9,0 H=16 G27 20
7.0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
3.5 H=14 G27 20
9.0 H=12 G25.3 25
7.0 H=8 G253 25
5.0 H=8 G253 25
3,5 H=10 G25.3 25
9.0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5.0 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9.0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
50 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
5.0 H=20 G30/31 30
3,5 H=20 G30/31 30
9.0 H=21 G30/31 37
7.0 H=19 G30/31 37
50 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5.0 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50

8.3. Installation

The stove may be connected to the gas installation or to the gas cylinder only by a person authorized
to perform installation services. Conversion of the stove to another type of gas must be carried out
by an authorized installer

* After unpacking make sure that the unit does not show any visible damage. If the unit has been dama-
ged during transport, do not connect it!

* The protective foil must be removed from the unit before the start-up. Wash the outer surfaces with
a cloth wet in warm water and degreasing agent, and then dry them out. Do not use any agents that
could scratch the surface.

Facilities in which gas appliances are to be installed must comply with the installation regulations of
the country, in which they are to be installed.

* The stove should be positioned in a well-ventilated room. It is necessary to ensure a unblocked inflow of
air to the stove (it is necessary during the gas combustion process) as well as safe exhaust discharge (do
not place the stove in recessed parts, do not block it with high appliances/cabinets aside, etc.). When the
kitchen is placed against a wall, the minimum distance should be as follows:

¢ from a non-flammable wall according to installation possibilities,
¢ from a protected flammable wall, i.e. a wall made of flammable materials, but rendered or protected
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in an evenly distributed manner - not less than 30 cm

* from an unprotected flammable wall, i.e. a wall made of wood or other flammable materials - not
less than 60 cm

Stoves adapted for combustion of LPG must not be installed below the grade level (e.g. basements).

The temperature of rooms of cylinder installation shall not exceed 35 °C. The kitchen should be leveled
with adjustable feet as shown in Fig. 16 (adjustment range - from -20 to 40 mm).

Figure 16. Levelling the unit
a. Inthe case of appliances connected to the LPG cylinder:

Cylinders shall be located at least 1.5 m from heat-radiating devices (heaters, furnaces, etc.), except for
those with cylinder cabinets.

Attention: If the appliance has a gas cylinder compartment, this compartment should be designed as to
contain only one gas cylinder having a maximum capacity of 20 kg.

In this case (gas appliance with the cylinder placed in the cabinet) the total heat load of the appliance
should not exceed 12 kW.

Do not place cylinders in the vicinity of any other sparking appliances.
Place the cylinders upright and protect them against impact, overturning or accidental moving.

The liquid gas stove should be connected to the hose (LPG hose bearing,B” safety mark) by means of a
seamless steel pipe at least 50 cm long.

The hose must be protected with wire ties at both ends to prevent it from sliding. The length of the hose
must not be less than 1.2 m and not higher than 3.0 m.

LPG cylinder should be equipped with a gas pressure regulator. The pressure at the outlet from the
pressure regulator should correspond to the pressure on the nameplate

b. Inthe case of appliances connected to a natural gas installation:

Natural-gas stoves (2E; 2H; 2LW; 2L) should be connected to the gas system inside the building as fixed
connection or with flexible metal hoses bearing the valid safety mark. The stove has a gas connection
with an R 2" thread (Fig.17 item 2).

Rear panel components:
1. Rating plate
2. Gas connection
3. Terminal box
4. Equipotential bolt

Figure 17. Rear view of unit .
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c. Conversion of the stove to a different type of gas for top burners consists in:
* Nozzle replacement in gas burners - nozzle diameters for the respective gas are given in the tables un-
der the heading ,Characteristics of burners”

* The aluminium sleeve in the burner body is fixed accordingly - unscrew the screw fixing the burner
sleeve, slide it out or slide it into the body to the position consistent with the table , Setting the burner
shutter”.

* Adjust the minimum flow in the control cock - by screwing or unscrewing the screw next to the pilot
valve mandrel, adjust the gas flow so that the flame does not go out when the knob is turned from full
flow to minimum flow setting and has approximately 1/3 of the full flow power.

¢ Adjusting the gas flow at the pilot burner:

1. If you convert the stove from natural gas to propane gas or LPG, unscrew the sealing screw on the
bottom of the pilot pilot, then remove the pilot nozzle with the feature 40 and screw in the nozzle
with the feature 20 all the way (in case of propane or LPG, the same nozzle is used). Then screw in
the sealing screw. (Fig.18 item 5) Light the pilot burner. The flame should heat the thermocouple
and burn with the bright flame. If this is not the case, adjust the airflow using the shutter at the top
of the pilot.

2. If you convert the stove from propane gas or LPG to natural gas, proceed as described in point ,a;
and then screw out the pilot nozzle with the feature 20 and screw in the jest with the feature 40 as
the way.

1. Head of burner

2. Burner body

3. Injector with shutter
4. Pilot burner

5. Sealing screw

Figure 18. Construction of the burner on the example of 7kW burner.

Attention! After conversion of the stove to another type of gas, stickers packaged with the nozzles, specify-
ing the type of gas for which the stove is adapted, should be put on the nameplate and the warranty card.

Example: Convert the stove adapted to combustion of LPG into combustion of natural gas. After the co-
nversion, the sticker G20 2E (20mbar) packaged with the nozzles should be put on the name plate (Fig. 17
item 1, Fig. 19).
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If 1. Model

Stalgast Radom Sp. z o. Model Nrkat. SN

Pl:cgas " 0"9' .,p 500. ) KG-6,36,5.7.01/PET-2.7 WN102456 P647363/2019 2. Catalogue code
, Budy

03-736 Warszawa 3. Serial number - year of ma-
400a v soaHz 7.3 kW| [ 200" kg 240 nufacture

IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI .
- I GB-CZ-ESIE-GR-CH  FR-BE HU DE  NOROSE  AT-CH 4. Degree of protection
Kat. @rzerwspierp) 112H3+ W2E+3+ | U2H3B/P [ 112E3B/P | 12H3BP  |N2H3BP 5. Net weight
Pn (mbar/hpaH 20;2037;37 20,28-30737 2;?3/;/53?7 25:30 20,50 20:30 20,50 Electrical part
. 6. Voltage
19 1 ’
c € ,p 520(25'2“’ m/h 630(3B/P) Kg/h 7. Frequency
IQn kW G27(2L 4.71 3/h G31(3P) 2.83 |Kg/h :
10 22365 | @w) ] 471 |m3/ [ 283 |Kg 8. Electrical power

PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET

EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU

15
9. Country

10. Category
11. Supply pressure
12. Type

13. Nominal heat load

14. Gas consumption depending
on the type of supply gas

15. Gas/pressure adapted device

Figure 19. Example of the nameplate

d. Stove connection to main
* Make sure that the mains voltage corresponds to the voltage indicated on the rating plate of the ap-

pliance (Fig. 17 Pos. 1)

¢ To connect the appliance to the mains, connect the power cord to the terminal box at the bottom of the
appliance (Fig. 17 Pos. 3). The power cord with a plug is NOT part of the kit and must be purchased.

* The device must be connected to an equipotential equalization system using the equipotential screw
(Fig. 17 Pos. 4) underneath the device next to the junction box. It is marked with the following symbol:

The power cord should be flexible, oil-resistant, earthed, polychloroprene-coated - it can be made by the
manufacturer and available from him or in specialist repair shops

11912

L1 L2 L3
\@)/

)| @)

2

PE - protective wire (yellow-green)
N - neutral wire (blue)
L1, L2, L3 - phase wires (other colors)

Figure 20. onnecting the unit to the mains



PE - protective wire (yellow-
-green)

N - neutral wire (blue)
L1, L2, L3 - phase wires (other
colors)

L - phase wire (when connected
to230V)

Figure 21. Connecting the unit to the mains for ECO kitchen in accordance according to the label on
the appliance.
Oven power 6500 W when connected to a 400 V power supply. If the appliance is connected to 230V, the
power drops to 3500 W (when connected to 230V, the upper heater function does not work)

¢ Only an authorized technician with a certificate for electrical works may connect the device to the elec-
trical grid.

* The appliance should be connected to a 400 V / 50 Hz three-phase socket equipped with a residual
current circuit breaker IAn=30 mA by means of a plug or directly to the power supply. In the case of ECO
ovens, the appliance can be connected to a 230V / 50 Hz socket equipped with a circuit breaker IAn=16
mA by means of a plug or directly to the power supply.

To connect the device to an electrical equalizing system:
* loosen the nut on the screw
¢ enter the equipotential conductor
¢ screw the nut to the stop
* connect the other end of the equipotential cord to the equalizer.

Figure 22. Connecting the unit to an electrical equalizing system.
CAUTION!! During the first use of the device the process of ,burning-in” should be performed in ac-
cordance with the below items:
¢ Set the oven control knob to,3’ (Fig.11-14 Pos. 3)

* set the temperature control knob (Fig.11-14 Pos. 4) to the maximum temperature setting (reaching the
set temperature will be signalled by the orange light going out)

* wait around 15 minutes, and then begin work
After the above process is completed, you can proceed with normal operation with the device. During the

first use of a new cooker unpleasant odors are released, which result from the natural ,burning-in” of the
heaters. These smells will disappear after the first use
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Nous vous remercions d'avoir choisi notre produit. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant la
premiere utilisation. Toute reproduction de cette notice sans le consentement du fabricant est interdite. Les
photos et dessins ont un caracteére illustratif et peuvent différer de I'aspect réel de I'appareil acheté.

ATTENTION: La notice doit étre gardée dans un endroit sécurisé et accessible au personnel. Le fabricant se
réserve le droit de modifier les parametres techniques des appareils sans préavis.

Le non-respect de ce mode d’emploi présente un risque pour la vie
1. CONSIGNES DE SECURITE

Attention ! Si 'appareil a été endommagé pendant le transport, il est interdit de le brancher!

Le réchaud peut étre raccordé a une installation a gaz ou une bouteille a gaz liquide uniquement
par une personne formée au service d’'installation d’appareils a gaz possédant une certification
I’habilitant a utiliser et installer les appareils énergétiques.

Il est interdit de réaliser soi-méme le raccordement du réchaud a I'installation a gaz ou bouteille a
gaz liquide ainsi que toute réparation, sous réserve de perdre les droits de garantie

Une manipulation et utilisation incorrectes peuvent gravement endommager l'appareil et blesser des
personnes.

Les matériaux avec lesquels a été réalisé I'emballage peuvent étre recyclés.

Avant la premiére utilisation du réchaud veuillez lire attentivement le mode d’emploi et les conseils de
sécurité.

L'appareil est congu pour des installations a gaz et a pression indiquée par la plaque signalétique.

Le fabriquant se réserve le droit de modifier les paramétres dans le but de moderniser et d’améliorer
constamment la qualité des appareils sans préavis. Cependant ces changements n‘engendreront des
difficultés au utilisateurs.

L'appareil ne peut servir qu‘a l'usage pour lequel il a été concu.
Le fabricant ne peut étre tenu responsable des dommages causés par une mauvaise manipulation et
une utilisation non conforme de l'appareil.

Si par inadvertance l'appareil est tombé a I'eau ou a été inondé, veuillez débrancher I'appareil immédia-
tement puis confier le controle de I'appareil a un spécialiste.

N'ouvrez jamais I'enveloppe de I'appareil.
Le réchaud est un appareil sans matériaux dangereux pour I'environnement.

Il est interdit aux enfants de jouer avec I'appareil. Portez une attention particuliére aux brileurs extérie-
urs, grilles, aux plats chauds disposés dessus, ils peuvent étre une source de bralure de I'enfant.

N'ouvrez pas le robinet de raccordement de gaz ou la valve de la bouteille sans vérification préalable si
tous les robinets sont fermés.

Evitez le déversement de liquides sur les brileurs et leur encrassement. Les salissures doivent é&tre net-
toyées et séchées immédiatement apres refroidissement.

Il est interdit de placer des plats directement sur les braleurs.
Ne pas donner de coups aux manettes et brileurs.

Il est interdit de réaliser des modifications ou réparations du réchaud par des personnes non formées
professionnellement.

Il est interdit d’'ouvrir les robinets du réchaud sans avoir dans une main une allumette allumée ou sans
appareil destiné a allumer le gaz.

Il est interdit d'éteindre le feu du braleur en soufflant.

Il est interdit de réaliser des changements du gaz du réchaud, de déplacer le réchaud dans un autre

emplacement ainsi que de réaliser des changements dans l'installation d’alimentation. Ces opérations
peuvent étre réalisées par un technicien chargé de l'installation.

Ne donnez pas acces aux enfants ainsi qu‘aux personnes sans connaissance du mode d’emploi.

EN CAS DE SUSPICION DE FUITE DE GAZ IL EST INTERDIT DE: allumer une allumette, fumer des ciga-
rettes, allumer le four électrique, allumer et éteindre les récepteurs électriques (sonnerie ou interrup-
teur de lumiere) ainsi que d'utiliser d’autres appareils électriques et mécaniques causant I'apparition
d‘étincelle électrique ou d’une disjonction.

Dans ce cas veuillez:
e débrancher I'appareil du secteur

 fermer la valve de la bouteille a gaz ou le robinet coupant l'installation a gaz et aérer la piéce, puis
appelez une personne habilitée afin déliminer la cause de l'incident.

Pour une sécurisation supplémentaire un détecteur de gaz peut étre installé.
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En cas d'inflammation du gaz émanant de l'installation a gaz mal isolée fermez immédiatement
I'afflux du gaz a I'aide de la valve coupante.

En cas d'inflammation du gaz émanant de la valve de la bouteille a gaz mal isolée placez une
couverture mouillée sur la bouteille afin que cete derniére refroidisse, puis fermez la valve de la
bouteille.

N'insérez pas d'objets dans les ouvertures de I'enveloppe de l'appareil.

En cas de chute ou de défaillance de I'appareil d'une autre maniére, avant de continuer votre utilisation
confiez-le a un point de réparation spécialisé qui controlera et réparera votre appareil.

Une fois la bouteille refroidie placez-la sur une surface ouverte. Il est interdit de réutiliser une bouteille
défaillante.

En cas de pause de plusieurs jours dans I'utilisation du réchaud, fermez la valve principale de l'installa-
tion a gaz, en revanche concernant la bouteille a gaz le processus de fermeture doit étre effectué apres
chaque utilisation.

L'utilisation de I'appareil & gaz pour la cuisson et la cuisson au four cause des émanations de fumé de
gaz ainsi que de chaleur et d’humidité dans la piéce ol I'appareil est installé. Veuillez vous assurer que
la cuisine est bien aérée ; veuillez maintenir ouvertes toutes les ouvertures de ventilation ou installer des
moyens de ventilation mécanique (hotte a ventilation mécanique).

L'utilisation systématique et intensive d'un appareil a gaz exige une aération supplémentaire, par exem-
ple l'ouverture d’'une fenétre ou une ventilation plus efficace, ex. augmentation du rendement de la
ventilation électrique, si celle-ci est utilisée.

Ne réparez jamais I'appareil vous-méme : cela peut créer un danger pour la vie.

Il est interdit d'approcher son visage prés du four au moment de l'ouverture des portes plus particuliére-
ment lorsque le four est placé a une haute température (possibilité de bralure).

Controélez le bon fonctionnement de I'appareil lors de son utilisation.

Il est interdit de laisser manipuler I'appareil par les mineurs, personnes porteuses de handicap physique
ou mental et a mobilité réduite, ainsi que par les personnes manquant d'expérience et de connaissan-
ce appropriées en matiere d'utilisation correcte de I'appareil. Ces personnes peuvent faire fonctionner
I'appareil uniquement sous la surveillance d’une personne responsable de la sécurité.

Il est interdit d’asperger les grilles ainsi que tout I'appareil avec de I'eau.

Utilisez des gants résistants aux hautes températures pour déposer et retirer les récipients.
Il est interdit de poser des aliments directement sur la grille du four.

Eteignez I'appareil avant de fermer la valve laissant passer le gaz

Ne touchez pas la prise d’alimentation avec les mains mouillées.

Vérifiez réguliérement I'état de la prise et du cordon d'alimentation. En cas de constat d'une dégradation
de la prise ou du cordon d'alimentation, confiez-en la réparation a une société de réparation spécialisée.

Lorsque l'appareil est tombé ou a été endommagé de toute autre maniére, avant de poursuivre son
utilisation, faites-le vérifier et éventuellement réparer par une société de réparation spécialisée.

Ne réparez jamais I'appareil vous-méme : cela peut créer un danger pour la vie.

Protégez le cordon d'alimentation du contact avec des objets pointus ou chauds et maintenez-le élo-
igné des sources ouvertes de feu. En débranchant I'appareil de la prise secteur, empoignez toujours la
fiche, ne tirez jamais sur le cordon d’alimentation.

Sécurisez le cordon d'alimentation de sorte que personne ne I'arrache accidentellement de la prise sec-
teur ou ne s'y prenne les pieds.

Ne laissez pas accés a I'appareil aux mineurs, aux personnes porteuses de handicap physique ou mental
et a mobilité réduite, ainsi qu’aux personnes manquant d'expérience et de connaissance appropriées
en matiére d'utilisation correcte de I'appareil. Ces personnes peuvent faire fonctionner I'appareil uniqu-
ement sous la surveillance d'une personne responsable de la sécurité.

Pendant I'utilisation ou le nettoyage, débranchez toujours I'appareil de la source d’alimentation en reti-
rant la fiche de la prise secteur.

ATTENTION: Lorsque la fiche du cordon d’alimentation est insérée dans la prise secteur, 'appareil
reste en permanence sous tension.

Eteignez I'appareil avant de retirer la prise du secteur.
Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation de I'appareil.
Aprés installation, I'appareil doit étre visible et facile d'acces.

Positionnez I'appareil de maniére a assurer la commodité du débranchement de la fiche du cordon
d‘alimentation inamovible
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2. MESURES DE SANTE ET DE SECURITE AU TRAVAIL

Afin d’assurer une exploitation sécurisée, veuillez respectez les regles de sécurités ci-dessous:

Les personnels manipulant I'appareil doivent étre formés aux régles de I'exploitation sécurisée de ce-
lui-ci, spécifiées dans la présente notice, et connaitre les principes fondamentaux de I'utilisation du
matériel électrique et les regles d'hygiéne et de sécurité sur le lieu de travail. Dans le domaine cité
ci-dessus le personnel exploitant le réchaud doit se voir assurer une formation préliminaire (avant la
premiéere mise en marche de |'appareil par un employé donné) puis des formations récurrentes.

Ne laissez pas I'appareil allumé sans surveillance. Avant de commencer toute opération d'entretien
assurez vous que tous les braleurs sont fermés et qu'il n'y a pas d'afflux de gaz vers l'appareil.

Il est interdit d'allumer I'appareil, si quelconque de ses éléments chauffants et/ou éléments de controle
estendommagé. Avant la premiere mise en marche assurez-vous que I'appareil est en état de marche et
qu'il été préparer au fonctionnement conformément au mode d'emploi.

N'ouvrez pas la valve de l'installation de gaz sans avoir vérifié au préalable si la valve de gaz de I'appareil
est fermée

N'ouvrez pas la manette si vous ne tenez pas d'allumette ou d’autre appareil allumant le gaz dans votre
main.

Ne posez pas de plats directement en contact avec le brleur. (utilisez la grille comme sur la fig.1)

Il est interdit d'utiliser des plats autres que ceux destinés a cet effet. L'utilisation de plats inappropriés
(ex. matiere plastique) peut provoquer un incendie.

Le poids du plat avec son contenu, placé sur une grille individuelle (fig. 1 pos.3) ne peut excéder 100kg.

Il est interdit d’arroser les braleurs a gaz avec de l'eau, particuliérement lorsque ceux-ci sont chauffés.
Veuillez éviter les situations ol le contenu des plats se déverse sur I'appareil (ex. causé par un manque
de controle de I'ébullition du contenu). Le non-respect de la régle ci-dessus peut causer des situations
dangereuses pour l'utilisateur ainsi que 'endommagement de I'appareil méme.

Au cours de I'utilisation I'appareil chauffe - faites attention de ne pas vous braler au contact de sa sur-
face Apres l'extinction de I'appareil la température descend progressivement. Avant le transport ou
toute opération d'entretien, assurez-vous que la température de I'appareil est descendu a un niveau
de sécurité.

Utilisez des gants résistants a hautes températures pour manipuler les couvercles chauds de casseroles
et pour sortir vos plats du four. Prenez garde au risque de bralures au contact des éléments internes du
four.

Pour ouvrir et fermer le four et I'armoire (pour les appareils qui en sont équipés), manipulez doucement
la poignée prévue a cet effet. Faites attention au risque d'écrasement des doigts ou des objets que vous
tenez en main.

Débranchez I'appareil du secteur pendant le nettoyage et I'entretien.

Ne pas nettoyer I'appareil a la vapeur ou le laver a I'eau courante.

Toutes réparations de I'appareil peuvent étre effectuées uniquement par le personnel technique quali-
fié (service technique).

Pendant la cuisson, gardez toujours la porte du four fermée.

Il est interdit de poser des aliments directement sur la grille du four.

Pour la cuisson au four, utilisez exclusivement des récipients thermorésistants. Il est interdit de mettre
dans le compartiment chauffant : des récipients réalisés en matériaux non thermorésistants (notam-
ment en plastique) et des objets autres que les plats adaptés a la préparation d'aliments et les aliments

eux-mémes. Le non respect de cette consigne fait naitre le risque dendommagement du four et d'in-
cendie.

3. DONNEES TECHNIQUES DE L'APPAREIL

Equipement situé a I'avant de l'appareil (page 2): 1 - Panneau de commande, 2 - Thermostat de sécurité,
3 - Grilles, 4 - Manette de commande du mode de travail de four, 5 - Manette de commande de la tempéra-
ture du four, 6 - Manettes de commande des brlleurs extérieurs de la cuisiniere, 7 - Voyant vert (le four est
sous alimentation) 8 - Voyant orange (I'appareil est en train de chauffer), 9 - Poignée de la cheminée du four
(permet I'évacuation de I'air du compartiment de cuisson), 10 - Porte du four, 11 - Porte de I'armoire (uniqu-
ement les modéles 9717110, 9717130, 9717210, 9717230,9718110, 9718130, 9718210, 9718230)
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Données techniques des briileurs de gaz (extérieurs) de la cuisiniére

Modéle du
réchaud

Nom-
bre de
braleurs

Braleurs utilisés
[kw]

Puissance
totale des
brileurs [W]

Position des
plaques chauffan-
tes sur la figure:

Dimensions de
la cuisiniére
[mm]

9715110

9715130

9716110

9716130

354+42x5+7

20,5

9715210

9715230

9716210

9716230

35+5+2x7

22,5

9715310

9715330

9716310

9716330

2x5+2x7

24,0

Figure 4

800x700x850
(Figure 2)

9717110

9717130

9718110

9718130

35+3x5+2x7

32,5

9717210

9717230

9718210

9718230

35+2x5+2x
7+9

36,5

Figure 5

1200x700x850
(Figure 3)

9713610

9713630

2x3,5 + 2x5

17

Figure 5

9713710

9713730

4x3,5

14

Figure 5

800x700x850
(Figure ECO)

9714310

9714330

3x3,5 +3x5

25,5

Figure 5

9714410

9714430

6

6x3,5

21

Figure 5

1200x700x850
(Figure ECO)

Attention! Toutes les réchauds possédent des dispositifs de protection anti-refl ux de gaz
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9715110,9715130, 97161110, 9715210, 9715230, 9716210, 9715310, 97915330, 9716310,
9716130 9716230 9716330

1® ®

1® ®
1O O
HONO)

9713610, 9713630 9713710,9713730
Figure 4. Emplacement des braleurs dans un réchaud a quatre feux (schéma)
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9717110,9717130,9718110, 9718130 9717210,9717230, 9718210, 9718230
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1® ®

1® ®
HONO)
HONO)
1® ®

9714310, 9714330 9714410, 9714430
Figure 5. Disposition des briileurs extérieurs de la cuisiniére a six braleurs (schéma)
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Données techniques du four électrique
Modéle . . . Puissance des . Cordon d’ali-
duré- D"f':)eur:,s['::"x]du ;:illlllee [d': ':?] résistances du I'a-rl?:;lrc::‘a?iin mentation
chaud four [W] [mm?]

9715110
9715130
9715210 660x450x285 600x400 et
9715230 GN1/1
9715310
9715330
9716110
9716130 Résistance chauf-
9716210 650x530 et fante supérieure

660x545x285
9716230 GN2/1 3000W 400V 400V Sx25
9716310 Résistance cha- S0Hz
9716330 uffante inférieure
9717110 4000W 400V
9717130

e60xasox285 | ©00x400et
9717210 GN 1/
9717230
9718110
9718130 650x530 et

660x545x285
9718210 GN2/1
9718230
9713610
9713630 Chauffage sur
9713710 ventilateur 3500W

230V / Chauffage 230V / 400V 3x2,5 pour 230V

9713730

660x450%285 600"4?2 LGN | périeur 3000W 50Hz /5x2,5 pour
9714310 + Chauffage sur 400V
9714330 ventilateur 3500W
9714410 400V
9714430

4. UTILISATION DE L'APPAREIL

Avant toute utilisation assurez-vous que l'appareil a été correctement installé et que son état tech-
nique permette son exploitation en toute sécurité.

4.1. Cuisiniére

* Avant d'utiliser la cuisiniére vérifiez que toutes les piéces du braleur soient correctement placées (la
couronne du braleur et la bague de flamme). La bague de flamme est correctement placée lorsque
la goupille souple se trouvant a la base de la surface de la couronne va s'encastrer avec la coupure se
trouvant sur le tour de la bague de flamme. Toute autre emplacement vis-a-vis de la couronne est consi-
déré comme incorrect et causera une mauvaise brdlure du gaz au niveau du braleur
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* En raison d’une utilisation rationnelle d’énergie et d'un brilage correct nous vous conseillons d'utiliser
des récipients de diamétre correspondant a la puissance thermique délivrée par le brileur:

e pour le braleur de 9kW nous vous conseillons des casseroles de diamétre de 42 cm et plus

e pour le braleur de 7kW nous vous conseillons des casseroles de diamétre de 38 cm a 46 cm

* pour le braleur de 5kW nous vous conseillons des casseroles de diamétre de 32 cm a 38 cm
* pour le braleur de 3,5kW nous vous conseillons des casseroles de diamétre de 28 cm a 32 cm

7
Fond correctement Fond concave Fond trop petit pour ce
supérieur pour ce brileur brileur

* |l est interdit de chauffer des casseroles autres que celles qui sont destinées a cette utilisation. L'utilisa-
tion de récipients inappropriés (ex : plastique) présente un risque d'incendie.

* Vérifiez que toutes les manettes des braleurs non utilisés sont en position « braleur éteint » (Fig. 6). Les
manettes commandant les brleurs de la cuisiniére se trouvent a droite du panneau de commande (fig.

1 pos. 6).
X o
4
)

Figure 6. Réglage de la manette ou a lieu une coupure totale de I'arrivée du gaz du brileur.

* Ouvrez la valve de la bouteille avec le propane-butane équipée d’'un réducteur de gaz propane-butane
(uniquement pour les cuisiniéres adaptée au travail avec le propane-butane).

¢ En tenant dans une main une allumette allumée ou un appareil a allumer (ex. briquet électrique), ap-
puyez sur la manette commandant le braleur choisi.

* Tout en appuyant sur la manette tournez-la vers 'emplacement « brileur de commande » comme sur la

Figure 7 (dans le sens anti-horaire)
o
x
]

Figure 7. Réglage de la manette dans laquelle seul le braleur de commande est alimenté au gaz.

e Allumezle gaz sur le « brileur de commande » a I'aide d'une allumette préalablement préparée ou d'un
appareil allumant, continuez a appuyer sur la manette environ 20 secondes (temps nécessaire pour
activer la sécurité)

FR

ATTENTION ! N'oubliez pas que lorsque vous allumez le braleur de commande l'air se trouvant dans
I'armature doit étre évacué par le gaz entrant de I'installation d’alimentation. L'appareil s’allumera
lorsque le gaz remplira toute I'armature de la cuisiniére.
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* Tournez la manette (mouvement anti-horaire) vers la position flamme pleine (Fig. 8) afin que le braleur
principal soit allumé (il est allumé par le braleur de commande). Puis en tournant la manette dans le
méme sens vous obtiendrez une flamme économique (Fig. 9). Le braleur principal ne sera pas allumé si
le braleur de controle (commande) n'est pas allumé et ne chauffe pas le détecteur de sécurité anti-re-
flux. En cas de disparition momentanée de la flamme le détecteur de sécurité anti-reflux du gaz causera
sa coupure d'arrivée vers le braleur

o

X

e =

[

Figure 8. Réglage de la manette avec laquelle le braleur fonctionne avec la puissance maximale.

%

]
Figure 9.Réglage de la manette avec laquelle le braleur fonctionne avec la puissance minimale
(environ 1/3 de la puissance maximale).

¢ Lorsque vous n'utilisez pas le braleur tournez la manette le commandant vers le position « briileur de
commande » (Fig. 7).

* Une fois le travail avec le braleur terminé, fermez I'arrivé du gaz en tournant la manette en position «

éteint » (mouvement horaire) (Fig. 6). Attention ! Lorsque vous utilisez le gaz propane-butane, fer-
mez la valve de la bouteille a I'aide de la manette avant d’éteindre le braleur

4.2. Comment utiliser le four

Le four est commandé par deux manettes situées sur le coté gauche du panneau de commande.

* Tournez en position 1, 2 ou 3 (Fig.11-14, pos. 2) la manette de gauche servant a sélectionner le mode
de fonctionnement (Fig.11-14, pos. 3 en fonction du modéle de la cuisiniére) située sur le panneau de
commande du four (le voyant vert s'allume).

Réglez la température du four a l'aide de la manette du thermostat (Fig.11-14, pos. 4).
* La mise en marche du four est signalée par le déclenchement du voyant orange (Fig.11-14, pos. 1).
Le voyant orange allumé indique que le four est en marche. Lextinction de ce voyant signale que le four

a atteint la température réglée. Le voyant orange s'allumera et s'éteindra périodiquement pendant le
fonctionnement du four (maintien de la température dans le compartiment de cuisson).

* Le compartiment du four est muni d’'une cheminée destinée a en évacuer la vapeur. Le levier situé sur
le panneau de commande (Fig. 10) sert a réguler le flux passant a travers la cheminée. Le levier enfoncé
signifie que la cheminée est complétement fermée. En tirant sur le levier, vous ouvrez la cheminée et
augmentez le flux qui la traverse.

~

()ooOOOO

o
oo

Figure 10. Commande de I'évacuation des gaz du compartiment.
éteindre le four:

* Pour éteindre le four, tournez les deux manettes en position montrée sur les Fig. 11-14. Les voyants de
signalisation doivent s'éteindre.
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Marquage du four utilisant trois systemes de chauffage (Fig. 11), modéles 9715110, 9715130,
9715210,9715230,9715310,9715330,9717110,9717130,9717210,9717230:

Position 1 - Le four est chauffé par la résistance du haut
Position 2 - Le four est chauffé par la résistance du bas

Position 3 - le four est chauffé par les résistances du haut et du bas ainsi que par le ventilateur qui fait
circuler I'air ('utilisation de ce mode de chauffage permet une circulation équilibrée de la chaleur autour du
plat inséré dans le compartiment de cuisson).

1. Voyant indiquant la mar-
che de I'appareil

2. Voyant indiquant que I'ap-
pareil est sous tension

3. Manette de commande du
mode de travail

4. Manette de commande de
la température

Figure 11. Composants du systéme de commande du four - 3 systémes de chauffe

Marquage du four utilisant le systeme statique de chauffage (Fig. 12), modéles 9716110, 9716130,
9716210, 9716230, 9716310, 9716330,9718110, 9718130, 9718210, 9718230:

Position 1 - le four est chauffé par les résistances du haut
Position 2 - Le four est chauffé par la résistance du bas
Position 3 - le four est chauffé par les résistances du haut et du bas

om.ﬂ.o/mg

1. Voyant indiquant la marche
de l'appareil

2. Voyant indiquant que l'ap-
pareil est sous tension

3. Manette de commande du
100 mode de travail

4. Manette de commande de
la température

Figure 12. Composants du systéme de commande du four statique

Marquage du four équipé de 3 systémes de chauffage ECO (Fig. 13) dans les modéles 9713610,
9713630,9713710,9713730,9714310, 9714330, 9714410, 9714430:

ATTENTION ! Il est possible de changer la tension dans une boite électrique, entre 230V / 400V
50Hz. Si le four est branché a un réseau électrique de 230V 50Hz, la résistance supérieure est
débranchée (cette fonction NE S’ACTIVE PAS). Si le four est branché a un réseau électrique de 400V
50Hz, toutes les fonctions marchent. Raccorder les cables d’alimentation dans les cuisiniéres ECO en
suivant les consignes du point 8.3.d.
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1. Témoin lumineux de travail

2. Témoin lumineux d‘alimen-
tation

3. Bouton de commande de
travail et d‘éclairage a l'in-
térieur de la chambre de

cuisson

4. Bouton de réglage de la
température

Figure 13. Controles des fours ECO

Tension d’alimentation 230V :

Position 1 - le four est chauffé par la résistance sur le ventilateur.
Position 2 - le four ne fonctionne pas (la fonction est désactivée).
Positon 3 - le four est chauffé par la résistance sur le ventilateur.

1. Témoin lumineux de travail

2. Témoin lumineux d‘alimen-
tation

3. Bouton de commande de
travail et d‘éclairage a l'in-
térieur de la chambre de
cuisson

4. Bouton de réglage de la
température

Figure 14. Controles des fours ECO

Tension d’alimentation 400V :

Position 1 - le four est chauffé par la résistance sur le ventilateur.

Position 2 - le four est chauffé par la résistance supérieure.

Positon 3 - le four est chauffé par la résistance sur le ventilateur et la résistance supérieure

En cas de surchauffe du compartiment du four, le thermostat de sécurité fonctionnera. Aprés I'élimination
de la panne, pressez le bouton du thermostat de sécurité (fig. 1 pos. 3) pour continuer la cuisson.

ATTENTION!
* Pendant la cuisson, gardez toujours la porte du four fermée.

* Lors du fonctionnement du four, tout I'appareil et sa porte se chauffent. Pour éviter les brilures
lors de I'utilisation du four (p.ex. lors de 'ouverture de la porte), portez des vétements de protec-
tion adaptés (p.ex. des gants résistants aux températures élevées).

* Pour la cuisson au four, utilisez exclusivement des récipients thermorésistants. Il est interdit de
mettre dans le compartiment chauffant d’autres récipients (notamment en plastique) et des ob-
jets autres que les plats adaptés a la préparation d’aliments et les aliments eux-mémes. Le non-
-respect de cette consigne entraine le risque d’endommagement du four et d’incendie

L'appareil ne devrait pas étre soulevé ni déplacé lorsque :

¢ le cable d’alimentation est branché a la prise,

¢ la surface de I'appareil n’est pas refroidie,

* des objets se trouvent dans le four, sur la cuisiniére ou dans le placard
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En cas de surchauffe du compartiment du four, le thermostat de sécurité fonctionnera. Aprés I€limination
de la panne, pressez le bouton du thermostat (fig. 1 pos. 3) pour continuer la cuisson.

ATTENTION!

* Pendant la cuisson, la porte du four doit rester fermée.

* Pendant la cuisson, le four et la porte de celui-ci chauffent. Pour éviter de se briiler en manipulant
le four (notamment en ouvrant sa porte), il convient d’utiliser des moyens de protection person-
nelle appropriés (par exemple des gants résistants a hautes températures).

* Pour la cuisson de vos plats, utilisez exclusivement des récipients thermorésistants. Toute autre
vaisselle est interdite (notamment en plastique), de méme qu'il est défendu de mettre au four
autre chose que la nourriture et les récipients dans lesquels elle est cuisinée. Le non respect de
ces régles peut provoquer une défaillance du four et un incendie

L'appareil ne doit pas étre déplacé:
¢ cordon d’alimentation branché a la prise de secteur,
* lorsque la surface de I'appareil n'a pas refroidie
¢ asurface de la cuisiniére, le four ou I'armoire ne sont pas vides

5. ENTRETIEN

Avant de commencer toute opération d'entretien, 6tez tous les plats posés sur les braleurs a I'aide des ma-
nettes, et lorsque vous utilisez du propane-butane fermé également la valve de la bouteille.

Dans le cadre de I'entretien quotidien, 6tez tous les plats posés sur I'appareil et nettoyez-le avec un
chiffon imbibé d'eau avec du liquide vaisselle, puis essuyez-le avec un tissu sec. Apres I'opération d’entretien
vérifiez quels éléments du brileurs ont été correctement replacé. Les éléments du brlleurs doivent toujo-
urs étre secs. Les particules d'eau peuvent freiner I'afflux de gaz et causer un mauvais fonctionnement du

braleur.

Figure 15

Une fois par mois, vérifiez que I'état de I'installation gaziére de I'appareil est correct (manettes, braleurs,
protections anti-fuite, etc.)

Une fois par an, I'appareil doit étre confié a un professionnel pour une revue d'entretien dans le but de
vérifier son état d’'usure et de détecter d'éventuelles dégradations de ses éléments et pieces.

Si vous détectez une quelconque panne veuillez la signaler a un service technique qualifié afin d'obtenir de
I'aide appropriée pour la réparer.

Les entretiens mensuels, les revues annuelles et les réparations de I'appareil seront effectuées exclusive-
ment par des professionnels qualifiés (service technique).

6. RETRAIT D’ EQUIPEMENT USAGE

Information pour les utilisateurs sur les mesures a prendre envers les équipements électriques et
électroniques usagés

¢ Laissez I'ancien appareil dans le magasin oui vous achetez un nouvel appareil. Chaque magasin a
l'obligation de reprendre votre ancien équipement gratuitement si vous achetez de nouveaux équipe-
ments du méme type et dans la méme quantité. La condition est de livrer a ses frais le matériel au
magasin.

* Emmener l'appareil usagé a un point de collecte. Des informations sur I'emplacement le plus proche
se trouve sur la page internet ou au panneau d'information de la commune.

¢ Laisser I'appareil au point de service d’entretien. Si la réparation de I'appareil n'est pas rentable ou
impossible pour des raisons techniques, le service est tenu a prendre gratuitement cet appareil.

* Redonner I'appareil usagé sans bouger de la maison. Si vous n‘avez pas le temps ou la possibilité
de transporter votre appareil a un point de collecte, vous pouvez profiter des services d’une entreprise
spécialisée.

Rappelez-vous! Ne jetez pas les déchets d’équipements avec d’autres déchets. Vous étes passibles
d’amendes élevées.
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La poubelle barrée symbolisée sur le produit, son emballage ou les instructions signifie que le
produit ne doit pas étre jeté avec les déchets ordinaires. L'utilisateur est tenu a emmener I'appa-
reil utilisé a un point de collecte pour le traitement approprié.

7. GARANTIE

Le vendeur est responsable au titre de l'intervention ou de la garantie. Les dommages résultant de la for-
mation de dépdts de calcium dans I'appareil ne sont pas soumis a la garantie. Le remplacement au titre de la
garantie ne concerne pas des éléments tels que les ampoules, les pieces en caoutchoug, les éléments chauf-
fants détruits par le dépot de la chaudiere, les vis et les composants soumis a I'usure, par exemple.; les joints
en caoutchouc et toutes sortes de composants endommagés mécaniquement. Aussi tous les composants
endommagés en raison d’'une mauvaise utilisation. La perte de garantie se produit automatiquement a la
suite de la rupture du sceau de garantie ou d’une auto-réparation.

8. INSTALLATION - CHAPITRE DEDIE A L'INSTALLATEUR
8.1. Données techniques
Les réchauds peuvent étre adapté a I'alimentation de gaz combustibles avec des pressions données.

2E famille 2groupe E (20mbar) gaz naturel riche en méthane (G20)
2H famille 2 groupe H (20mbar) gaz naturel riche en méthane (G20)
2K famille 2 groupe K (25mbar) gaz naturel azoté (G25.3)

2lw famille 2 groupe L (20mbar) gaz naturel azoté (G27)

2E+ famille 2 groupe E/L (20mbar) gaz naturel/gaz naturel azoté (G20<>G25)
3B/P famille 3 groupe B/P (30mbar) gaz propane-butan (G30)
3B/P famille 3 groupe B/P (37mbar) gaz propane-butan (G30)

3P famille3 groupe P (37mbar) gaz propane (G31)
3B/P famille 3 groupe B/P (50mbar) gaz propane-butan (G30)
3P famille 3 groupe P (50mbar) gaz propane (G31)
Liste des types de gaz combustibles et de puissance d’alimentation des appareils a gaz dans les pays
concernés par l'instruction
Gaz
2E+
, .| 2lw | 2K (G20< 2E 2H 2H | 3B/P|3B/P| 3B/P | 3P 3P | 3P
Paysde |S2t€991€ [ (Gy7) |iG2s,3) (G20) (G20) | (G20) [ (G30)|(G30) | (G30) [(G31)|(@G31)|(G31)
:” .. |delappa- >G25)
destination ! -
reil Pression (mbar)
20 | 25 G20¢ 20 | 20 25 | 30 | 37 50 | 30 | 37 | 50
>G25
11I2ELw3B/
PL pp X X X X
BG, DK, EE,
NO,RO, | 112H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, 112H3+ X X X
PT, SI, SK
DE 11I2E3B/PP X X X
AT,CH |[lI2H3B/PP X X X
BE, FR I2E+3+ X X X X
NL 13B/P X X
HU 112H3B/P X X
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8.2. Caractéristique des brileurs

Puissance thermique du brileur: 3,5 kW
Rendement thermique : >50%

Type de gaz Pression nominale (mbar) Diameétre de linjec- Con§or_nm§tio.n d_e

teur (mm) gaz a titre indicatif
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m3/h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m>/h
Gaz | 2E/2L (G20<>G25) 20-25 1,35 0,41m3/h
naturel 2E (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m3/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Gaz 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
liquéfié 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Puissance thermique du braleur: 5 kW
Rendement thermique : >50%

Type de gaz Pression nominale (mbar) Diameétre de linjec- Con@rﬁmgtiqn d.e

teur (mm) gaz a titre indicatif
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m>/h
Gaz | 2E/2L(G20¢>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
naturel 2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39%kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,3%g/h

Gaz 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
liquefié 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
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Puissance thermique du braleur: 7 kW
Rendement thermique : >50%

Tyoe de qaz Pression nominale (mbar) Diametre de l'injec- | Consommation de
yP 9 teur (mm) gaz a titre indicatif
2Lw (G27) 20 2,20 0,8Im>/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m>/h
Gaz | 2E/2L (G20<5G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
naturel 2E (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m3/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Gaz 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
liquéfié 3P (G3I) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G3I) 50 1,20 0,54k§/h
Puissance thermique du braleur: 9 kW
Rendement thermique : >50%
. . Diamétre de l'injec- | Consommation de gaz
Type de gaz Pression nominale (mbar) teur (mm) 3 titre indicatif
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m3/h
2K (G25,3) 25 230 1,08m>/h
Gaz | 2E/2L(G20¢>G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
naturel 2E (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Gaz 3B/P (G30) 37 135 0,71kg/h
liquéfié 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Puissance thermique du braleur de commande: 140W
Type de gaz Puissance nominale Diameétre de l'injec-
yp 9 (mbar) teur (mm)
2Lw (G27) 20 0,40
2K (G25,3) 25 0,40
Gaz 2E/2L (G20<>G25) 20-25 0,40
naturel 2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
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Puissance thermique du braleur de commande: 140W
Type de gaz Puissance nominale Diameétre de l'injec-
(mbar) teur (mm)
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
Gaz 3B/P (G30) 37 0,20
liquéfié 3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20
Réglage du diaphragme du braleur
thermiaue du | diophragme | PPede | Pressond
braleur (kW) d‘air (mm) gz gaz (mbar)
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=12 G25.3 25
7,0 H=8 G25.3 25
5,0 H=8 G25.3 25
3,5 H=10 G25.3 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
5,0 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
5,0 H=20 G30/31 30
3,5 H=20 G30/31 30
9,0 H=21 G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
5,0 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50

8.3. Installation
Le réchaud peut étre branché a une installation a gaz ou une bouteille a gaz uniquement par une
personne formée au service d’installation. L'adaptation de la cuisiniére a un autre type de gaz devrait
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se faire par un_installateur autorisé.

Apres le déballage, vérifiez que I'appareil ne porte pas de dégradations visibles. Si I'appareil a été en-
dommagé pendant le transport il est interdit de le brancher!

Avant la premiére utilisation, retirez le film protecteur de I'appareil. Nettoyez les surfaces externes avec
de l'eau chaude additionnée d’un dégraissant puis séchez. N'utilisez pas de produits susceptibles de
rayer la surface.

Les locaux dans lesquels les appareils a gaz seront installés doivent étre complétement conformes
aux normes d’installation du pays dans lequel I'appareil est installé.

Le réchaud devrait étre installé dans une piece dotée d’'un bon systéme de ventilation. Il est nécessaire
d’assurer une libre circulation d'air dans la cuisine (nécessaire au cours du processus de bralage de gaz)
et également une évacuation de résidus de combustion en toute sécurité (ne pas placer le réchaud
dans des recoins, ne pas entourer les coins par des appareils/meubles hauts par exemple). Concernant
le placement du réchaud pres d’un mur de la piéce la distance minimale devrait étre:

* du mur non-inflammable selon les possibilités de configuration,

* du mur inflammable protégé c-a-d un mur en matériaux combustibles, mais platré ou sécurisé de
maniere équivalente — pas moins de 30 cm

e dumurinflammable non protégé c-a-d un mur en bois ou autre matériau combustibles — pas moins
de 60 cm
Les cuisinieres adaptées aux brilage du gaz propane-butane ne peuvent étre installées a un niveau
inférieur a celui du sol (ex : sous-sol).

La température des piéces dans lesquelles seront installées les bouteilles ne peut excéder les 35°C.

Le réchaud doit étre de plus nivelé a l'aide des pieds réglables comme sur la fig. 16 (échelle de régula-
tion de -20 a 40 mm)

Figure 16. Nivellement de I'appareil

a. Dans le cas des appareils raccordés aux bouteilles de gaz propane-butane:

Les bouteilles doivent étre placées a au moins 1,5 m de distance des appareils émanant de la chaleur
(radiateurs, fours par ex.) en excluant le set de meubles destiné aux bouteilles.

Attention : Si 'appareil a un compartiment destiné a la bouteille a gaz, ce compartiment devrait étre
concu de tel sorte qu'il contienne une seule bouteille d’'une charge utile ne dépassant pas 20kg. Dans
ce cas (appareil électrique avec une bouteille placée dans une armoire) la charge thermique totale ne
devrait pas dépasser 12kW.

Ne placez pas les bouteilles a proximité d’appareils générateurs d'étincelles.

Le réchaud a gaz liquéfié devrait étre branché a un tuyau flexible (tuyau a gaz propane-butane doté
d'un marquage de sécurité « B ») moyennant un tuyau en acier sans soudure d'une longueur d’au moins
50cm.

Les deux extrémités du tuyau seront serrées par des colliers anti-glissement. La longueur du cable sera
comprise entre 1,2 m (minimum) et 3,0 m (maximum).

La bouteille avec du gaz propane-butane (B/P) doit étre équipée d’'un réducteur de pression de gaz.
La pression a la sorite du réducteur doit étre équivalente a celle indiquée sur la plaque signalétiquej.

b. Concernant les appareils raccordés a une installation de gaz naturel :

Les réchauds au gaz naturel (2E ; 2H ; 2Lw ; 2L) devraient étre raccordés a une installation a gaz située a
I'intérieur du batiment ou a I'aide de tuyaux en métal élastiques possédant le marquage de sécurité en
vigueur. Le réchaud a des raccordements au gaz avec un pas de vis R2" (fig. 17 pos. 2).
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Eléments du panneau arriére :
1. Plaque signalétique
2. Raccordements au gaz
3. Boite de jonction

4. Vis équipotentielle

Figure 17.Vue de derriére.

c. Pour adapter la cuisiniére a un autre type de gaz, procédez comme suit:

* Changer l'injecteur dans les braleurs a gaz — les diametres des injecteurs correspondant au gaz sont
indiqués dans les tableaux de la section « caractéristique des briileurs »

* Leréglage d'un manchon en aluminium approprié dans le corpus du bruleur - la vis fixant le manchon
doit étre dévissée, éjectée ou insérée dans le corpus a poser en accord avec la plaque signalétique «
Réglage du diaphragme du braleur»

* Réglage de I'afflux minimal par la manette de commande - la vis située prés de la cheville de la manette
doit étre correctement vissée ou dévissée afin de régler I'afflux de gaz de telle sorte que la flemme au
moment du réglage de l'intensité de I'afflux de puissant a faible (dont la puissance sera 1/3 de I'afflux
maximal) a I'aide de la manette ne s'éteigne pas.

* Réglage de I'afflux du gaz sur le brileur de commande:

1. Sivous adaptez le réchaud du gaz naturel au propane ou au propane-butane, dévissez la vis d'étan-
chéité se situant sous le brlleur de commande, puis dévissez son injecteur G20 jusqu’a la butée
(pour le gaz de propane et le propane-butane on utilise le méme injecteur). Vissez la vis d'étanchéité
(Fig.18, pos. 5). Allumez le brileur du pilote. La flamme devrait chauffer le thermocouple et avoir une
couleur claire. Si ce n'est pas le cas réglez I'afflux d'air a I'aide du diaphragme se trouvant sur la partie
supérieure de la commande.

2. Sivous adaptez votre réchaud du gaz de propane ou propane-butane au gaz naturel, procédez com-
me dans la partie « a » a la différence que l'injecteur du pilote de taille 20 et vissez I'injecteur G40
jusqu'a la butée

1. Couronne du braleur
2. Corpus du braleur

3. Injecteur avec chassis
4. BrGleur de commande
5. Vis d'étanchéité

Figure 18. Construction du briileur basée sur I'exemple du braleur 7kW.

Attention! Une fois votre cuisiniére adaptée a un autre type de gaz, prenez les vignettes fournies
avec les injecteurs indiquant le type de gaz auquel I'appareil a été converti et collez-les sur la plaque
signalétique et la carte de garantie.

Exemple: Le réchaud concu pour un bralage de gaz propane-butane est adapté a un brilage de gaz natu-
rel. Apreés avoir fini le processus d'adaptation, collez la vignette G20 2E (20mbar) jointe a I'injecteur sur la
plaque signalétique (Fig.17, pos. 1 ; Fig.19) fixée sur la cuisiniére et sur la carte de garantie. Lemplacement
dédié a la vignette est indiqué par la figure ci-dessous.
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1. Modéle d’appareil

2. Référence produit
3. Numéro de série - année de
° fabrication
Stalgast Radom Sp. z 0.0 Model J Nrkat. | SIN 4. De.gre de protection
Plac 9, _., kO KG-6,36,5.7.01/PET-2.7 'WN102456 P647363/2019 5. POIdS net
03-736 Wi je é i
arszawa 2002 v] [50%hz| [7%w] [20%kg] [P22° Partie électrique
6. Tension
IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI 7
(-1 GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE NO-RO-SE  AT-CH 7. Frequence
Kat. @ n2eLwzeere) 112H3+ n2E+3+ | 112H3B/P | 12E3B/P | N12H3BP  [I12H3B/P 8. Puissance électrique
Pn (mbar/hPaH 20203737 20283037 Z;f’s/g; 2530 2050 20,30 2050 La partie gaz
% 9. Pays
19 Ty 62002E:2HY)| 3.85 | m3/h 358 10. Catégorie
c € 2Kl 385 | caouep g 288 |Kgh 11. Pression d'alimentation
1o 20365 [kW G27(2Lw) m/h  G31(3P) Kg/h 12. Type
¢ . .
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET o 13. Charge therm|que nominale
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU G20(2E;2H) 20mbar 14. Consommation de gaz en

fonction du type d‘alimenta-
tion en gaz

15. Dispositif adapté au gaz /
pression

Figure 19. Exemple de plaque signalétique

d. Raccordement de la cuisiniére au réseau électrique

* Vérifiez que la tension du réseau électrique correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique
de l'appareil (Fig. 17, pos. 1).

* Pour connecter l'appareil au réseau électrique, branchez le cordon d'alimentation a la boite de jonction
située sous l'appareil (Fig. 17, pos. 3). Le cordon d’alimentation avec une fiche NE FAIT PAS partie du
kit ; vous devez I'acheter par vos propres moyens.

¢ L'appareil doit impérativement étre branché sur une installation équipotentielle a I'aide d'une vis
équipotentielle (Fig. 17, pos. 4) située sous I'appareil, a coté de la boite de jonction. La vis en question

porte le marquage suivant:

Le cordon d'alimentation doit étre un tuyau flexible, oléorésistant, muni d'un conducteur protecteur et
d’une gaine en polychloropréne ; ce céble peut étre disponible aupres du fabricant et confectionné par ses
soins ou vendu par des ateliers de réparation spécialises!

m
] g PE - fil de protection (jaune-vert)

N - conducteur neutre (bleu)
L1, L2, L3 - conducteurs de phase (autres couleurs)
L1 L2 L3
©

Figure 20. Connexion de I'appareil au réseau électrique

@ @

=2
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PE - conducteur de protection
(jaune et vert)

N - conducteur neutre (bleu)

L1, L2, L3 - conducteurs de phase
(les autres couleurs)

L - conducteur de phase (pour le
branchement a 230V)

Figure 21. Branchement de I'lappareil au réseau électrique pour la cuisiniére ECO, conformément a
I'étiquette sur I'appareil.
Puissance du four 6500W, dans le cas d'un branchement a une alimentation de 400V. Si I'appareil est bran-
ché a 230V, la puissance baisse a 3500W (si I'appareil est branché a 230V, la résistance supérieure ne fonc-
tionne pas)

¢ Seule une personne possédant les autorisations électriques adéquates peut brancher I'appareil au ré-
seau électrique.

* Brancher I'appareil a une prise triphasée, alimentée en courant 400 V / 50 Hz, disposant d'un interrup-
teur automatique a courant différentiel In=30mA, a l'aide d’une fiche ou directement au réseau d'ali-
mentation. Pour le four Eco, il est possible de brancher 'appareil a une prise de 230V / 50 Hz, disposant
d’un interrupteur automatique a courant différentiel In=16mA, a I'aide d’une fiche ou directement au
réseau d'alimentation.

Pour connecter I'appareil au dispositif équipotentiel, procédez comme suit:
* Dévissez I'écrou sur la vis.
* insérez le cable équipotentiel
¢ serrez I'écrou jusqu'a la butée
¢ connectez I'autre extrémité du cable équipotentiel a la barre de liaison équipotentielle.

Figure 22. Connexion de lI'appareil au dispositif équipotentiel.

ATTENTION !!! Pendant la premiére utilisation, il faut « décrasser » ou « roder » I'appareil. Procédez
comme suit:

¢ placez la manette de commande du mode travail du four en position « 3 » (Fig. 11-14, pos. 3)

¢ tournez la manette (Fig. 11-14, pos. 4) en position correspondant a la température maximale (le
voyant orange restera allumé tant que cette température n'aura été atteinte)

* une fois le voyant éteint, attendez 15 min avant de commencer a cuire

Une fois ce processus accompli, vous pouvez démarrer I'exploitation normale de I'appareil. Pendant
la premiére utilisation d'une cuisiniére vierge, vous sentirez des odeurs désagréables provenant du brilage
de I'enduit protecteur des résistances chauffantes. Ces odeurs disparaitront au fil des utilisations successives
de l'appareil.
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Gracias por adquirir nuestro producto. Antes de realizar la primera puesta en marcha del equipo rogamos
lea detenidamente las siguientes instrucciones de uso. Se prohibe la copia de las presentes instrucciones sin
el consentimiento del fabricante. Las fotografias y figuras tienen caracter orientativo y podrian diferenciarse
del equipo adquirido.

ATENCION: Conserve las instrucciones en un lugar seguro, accesible al personal. El fabricante se reserva el
derecho a introducir cambios en los pardmetros técnicos del equipo sin previo aviso.

El incumplimiento de las presentes instrucciones podria provocar peligro para la vida

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

jAtencion! ;Si el equipo sufriera algun tipo de dafos durante el trasporte no lo conecte!

La conexion de la cocina a la instalacion de gas o a la bombona de gas licuado y su regulacion
debe ser realizada unicamente por un instalador de gas autorizado que cuente con certificacion
de cualificacion actualizada en lo referente a la explotacion de dispositivos e instalaciones de
energia.

No se permite la conexion de la cocina a una instalacion de gas o bombona de gas licuado por
cuenta del usuario ni realizar reparaciones, so pena de pérdida de los derechos de garantia.

El uso incorrecto o inadecuado del aparato podria provocar graves dafios en la maquina o dafar a las
personas.

Los materiales de embalaje son adecuados para su uso como materias primas secundarias.

Antes de realizar la primera puesta en marcha de la cocina rogamos lea detenidamente las siguientes
instrucciones de uso y recomendaciones de seguridad.

El dispositivo esta destinado al gas y presion especificados en la placa de caracteristicas.

El fabricante se reserva el derecho a realizar modificaciones con el fin de modernizar el dispositivo y
mejorar su calidad sin previo aviso. Aunque estos cambios no crearan ningun tipo de dificultad a los
usuarios.

El equipo debera utilizarse Unicamente para el fin para el que ha sido disefado.

El fabricante no se hace responsable de ningun tipo de dafio provocado por un uso incorrecto e inade-
cuado del dispositivo.

En caso de que cayera agua o se inundara el equipo de forma accidental, desconecte el dispositivo
inmediatamente y llévelo a un especialista para su revision.

Nunca habrd la carcasa del aparato por su propia cuenta.

Las cocinas son productos que no contienen materiales peligrosos para el medio ambiente.

Asegurese de que los nifios no jueguen con el dispositivo. Especialmente con la superficie caliente de
los quemadores, las rejillas y los platos con liquidos calientes ya que podrian causar quemaduras al nifio.
No abra la valvula de conexion de gas o la vélvula de la bombona sin antes comprobar que todos las
vélvulas estan cerradas.

No permita que los quemadores se inunden o se ensucien. Limpie y seque la suciedad inmediatamente
después de que se enfrien.

No coloque la vajilla directamente sobre los quemadores.
No golpee los mandos ni los quemadores.

Esta prohibida la realizacion de cualquier tipo de modificacion o reparacion de la cocina por parte de
personal no cualificado profesionalmente.

Se prohibe la apertura de la vélvula de la cocina si no tiene una cerilla encendida en la mano u otro
dispositivo de encendido de gas.

Est4 prohibido apagar la llama del quemador soplando.

Esta prohibido adaptar la cocina a otro tipo de gas, moverla a otro lugar o cambiar el sistema de ali-
mentacion sin ayuda de un técnico cualificado. Este tipo de tareas debera realizarlas un instalador au-
torizado.

No permita que niflos pequefos o personas que no estén familiarizadas con las instrucciones de uso
entren en contacto con la cocina.

EN CASO DE SOSPECHA DE ESCAPE DE GAS ESTA PROHIBIDO: encender cerillas, fumar, encender
el horno eléctrico, encender o apagar aparatos eléctricos (timbres o interruptores de iluminacién) asi
como utilizar otros dispositivos eléctricos y mecénicos que pudieran causar chispas eléctricas o por
impacto

En este caso:

* desconecte el dispositivo de la red eléctrica

¢ cierre inmediatamente la vélvula del cilindro de gas o el grifo de cierre de gas y ventile la habitacién,
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luego llame a una persona autorizada para eliminar la causa.
Para mayor seguridad, pueden instalarse detectores de gas en la habitacién.
En caso de que arda el gas procedente de una instalacion con fugas, apague inmediatamente el
suministro de gas mediante la valvula de cierre.

En caso de que arda el gas procedente de la valvula de una bombona de gas con fugas, eche una
manta mojada sobre la bombona para que se enfrie y cierre la valvula de la bombona.

No introduzca ningun objeto en los orificios de la carcasa del equipo.

En caso de que el aparato cayera o se dafnara de cualquier otra forma, antes de seguir utilizandolo revi-
selo y realiza las reparaciones pertinentes en un servicio de reparaciones especializado.

Una vez fria, traslade la bombona a un espacio abierto. Queda prohibido la reutilizacién de una bom-
bona dafhada.

En caso de no utilizar la cocina durante varios dias, cierre la vélvula principal de la instalacion de gas,
cerrando después de cada uso si se utiliza una bombona de gas.

El uso de dispositivos de cocinado y horneado a gas libera humos de escape procedentes del gas en
ebullicion y del calor y la humedad de la habitacion donde esta instalado. Asegurese de que la cocina
esté bien ventilada; los orificios de ventilacion natural se mantienen abiertos o instale ventilacién meca-
nica (campana con extractor mecénico).

El uso intensivo a largo plazo del dispositivo a gas puede requerir de ventilacién adicional como, por
ejemplo, la apertura de una ventana o una ventilacion mas efectiva, p.ej. aumentar la eficacia de la
ventilacién mecanica si se utiliza.

Nunca arregle el equipo por su propia cuenta - podria provocar un grave riesgo de muerte.

No se permite la realizacion de cualquier tipo de reparacion por cuenta del usuario, so pena de pérdida
de los derechos de garantia.

Al encender el quemador del horno, observe su ignicion a través de la mirilla. La llama en todo el qu-
emador debe aparecer durante 10 segundos y no deberia saltar. Si no fuera asi, cierre la vélvula y llame
al servicio técnico.

No acerque la cara al horno cuando abra la puerta, especialmente si el horno estéa ajustado a altas tem-
peraturas (posibilidad de quemaduras).

Controle el funcionamiento del equipo durante su uso.

No permita que los menores, personas con discapacidad fisica o mental y con movilidad reducida, asi
como aquellas personas que no tengan una adecuada experiencia y conocimiento del uso correcto del
dispositivo lo utilicen. Estas personas citadas previamente Unicamente podran manejar el aparato bajo
la supervisién de una persona responsable de la seguridad.

No esta permitido verter agua sobre la parrilla, los quemadores o todo el dispositivo.
Coloque y retire las ollas de la parrilla utilizando guantes resistentes al calor.

No estéa permitida la colocacion directa de alimentos sobre la parrilla del horno.
Apague el dispositivo antes de cerrar la valvula de alimentacién de gas

No toque los enchufes de los cables eléctricos con las manos hiimedas.

Controle de forma regular el estado de los enchufes y de los cables eléctricos. En caso de que apareciera
alguin tipo de dafo en los enchufes o en los cables de alimentacién, reparelos en un servicio de repara-
ciones especializado.

En caso de que el aparato cayera o se dafnara de cualquier otra forma, antes de seguir utilizandolo revi-
selo y realiza las reparaciones pertinentes en un servicio de reparaciones especializado.

Proteja los cables de alimentacién del contacto con objetos afilados o calientes, asi como lejos de una
fuente de fuego abierto. Si quiere desconectar el equipo de la red eléctrica, agarrelo siempre por el
enchufe, y nunca tire de los cables eléctricos.

Proteja los cables eléctricos de forma que nadie tire por accidente del enchufe eléctrico engancharse
con ellos.

No permita que los menores, personas con discapacidad fisica o mental y con movilidad reducida, asi
como aquellas personas que no tengan una adecuada experiencia y conocimiento del uso correcto del
dispositivo lo utilicen. Estas personas citadas previamente Unicamente podran manejar el aparato bajo
la supervision de una persona responsable de la seguridad.

Si el equipo no estuviera funcionando en un momento dado o acaba de limpiarlo, desconéctelo siem-
pre de la red eléctrica, tirando del enchufe del contacto de alimentacién eléctrica.

ATENCION: Si el enchufe del cable de alimentacién esta conectado a la red eléctrica el equipo
mantendra corriente eléctrica durante todo el tiempo.

Apague el aparato antes de tirar del enchufe de la toma de corriente.
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El dispositivo una vez instalado debe ser visible y facilmente accesible.
Asegurese de proporcionar un facil acceso al enchufe no desmontable del cable de alimentacion

2. NORMAS DE SEGURIDAD E HIGIENE
Para garantizar un uso seguro del dispositivo respete las siguientes medidas de seguridad:

El personal que utilice el dispositivo deberad estar debidamente formado en el manejo seguro del
equipo, conforme a la informacion contenida en las presentes instrucciones, ademas de conocer las
normas bdsicas de uso de dispositivos eléctricos, a gas y de eguridad en el puesto de trabajo. En el
intervalo de tiempo mencionado anteriormente deberd llevarse a cabo un curso de formacion inicial
para el personal que utilice el dispositivo (antes de la primera utilizacion por parte de cada empleado)
y de forma periddica.

No deje conectado el dispositivo sin vigilancia. Antes de comenzar cualquier tarea de mantenimiento
asegurese de que todos los quemadores estén apagados y que esté cortado el flujo de gas al dispositivo.

Esta prohibido el uso del equipo si algiin elemento de calefaccion y/o de control est4 averiado. Antes de
ponerlo en marcha asegurese de que el dispositivo funciona correctamente y de que ha sido preparado
debidamente conforme a las presentes instrucciones.

No abra la valvula de paso de la instalacion de gas sin comprobar primero que la vélvula de gas del
dispositivo esta cerrada

No abra la vélvula si no tiene una cerilla encendida en la mano u otro dispositivo de encendido de gas.
No coloque la vajilla directamente sobre los quemadores (utilice una parrilla como en la fig.1).

No la utilice para calentar otro tipo de vajilla distinta a la indicada. Al utilizar vajillas no adecuadas (p.ej.
de plastico) se corre el riesgo de incendio.

Al retirar el contenido del horno preste atencién a la posibilidad de deslizamiento de la parrilla caliente.
El peso de la vajilla junto con su contenido que colocaremos en una Unica parrilla (fig. 1 pos.3), no podra
superar los 100 kg.

Esta prohibido verter agua sobre los quemadores de gas, especialmente cuando estan calientes. Evite
también aquellas situaciones en las que el contenido de las ollas pueda derramarse sobre el dispositivo
(p.ej. como resultado de una ebullicién no controlada del contenido) Elincumplimiento de las presentes
indicaciones podria dar lugar a situaciones peligrosas y dafar el propio dispositivo.

Durante su funcionamiento el dispositivo se calienta - tenga cuidado ante la posibilidad de producirse
quemaduras al contacto con su superficie. Una vez desconectado el dispositivo su temperatura baja
lentamente. Antes de proceder a su transporte o de realizar cualquier otra tarea de mantenimiento
asegurese de que la temperatura del dispositivo ha alcanzado un nivel seguro.

Utilice guantes de proteccién para retirar las tapas y las ollas calientes, asi como para sacar los alimentos.
Preste especial atencién a la posibilidad de quemaduras debido al contacto con las partes interiores
calientes del horno.

Abra y cierre suavemente el horno y el armario (en caso de dispositivo provistos de él) aguantando la
puerta con las manos. Tenga cuidado ante la posibilidad de quedar atrapada una mano o los objetos
sostenidos.

El dispositivo debe desconectarse de la fuente de alimentacion durante la limpieza y el mantenimiento.
El dispositivo no debe limpiarse con vapor ni lavarse con agua corriente.

Cualquier reparacion del dispositivo debera ser realizada tinicamente por personal técnico debidamen-
te formado (servicio técnico

El tratamiento térmico de los alimentos debera llevarse a cabo con la puerta del horno cerrada.

No esta permitida la colocacion directa de alimentos sobre la parrilla del horno

Coloque los alimentos en el horno Unicamente en una vajilla resistente a la accion de las altas tempera-
turas. Estd prohibido utilizar otro tipo de recipientes (p. ej. plasticos) asi como colocar en el horno otros
elementos que no sean los alimentos o la vajilla en la que se realiza el tratamiento térmico. El incumpli-
miento de las medidas de seguridad antes mencionadas podria provocar dafios en el horno e incendios

3. PARAMETROS TECNICOS DEL DISPOSITIVO

Equipamiento del frontal del dispositivo (pagina 2): 1 - Panel de control, 2 - Termostato de seguridad, 3 -
Parrillas, 4 - Mando de control de modo de trabajo del horno, 5 - Mando de control de temperatura del hor-
no, 6 - Mando de control de los quemadores de fuego abierto de la cocina, 7 - Testigo de sefializacion verde
(sefaliza la alimentacion del horno), 8 - Testigo de sefalizacion naranja (sefializa proceso de calentamiento
activo), 9 - Asidero del cristal del horno (permite la salida del aire desde el horno), 10 - Puerta del horno,
11 - Puerta del armario (Unicamente modelos 9717110, 9717130, 9717210, 9717230, 9718110, 9718130,
9718210, 9718230)
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Parametros técnicos de los quemadores de gas de la cocina (fuego abierto)

Modelo
de cocina

Cantidad de
quemadores

Quemadores
utilizados[kW]

Potencia
total de los
quemadores
[kw]

Posicion de

los quema-

doresenla
figura

Dimensiones de
la cocina [mm]

9715110

9715130

9716110

9716130

35+2x5+7

20,5

9715210

9715230

9716210

9716230

35+5+2x7

22,5

9715310

9715330

9716310

9716330

2x5+4+2x7

24,0

Figura 4

800x700x850
(Figura 2)

9717110

9717130

9718110

9718130

3,5+ 3x5+ 2x7

32,5

9717210

9717230

9718210

9718230

3,5+ 2x5 + 2x7
+9

36,5

Figura 5

1200x700x850
(Figura 3)

9713610

9713630

2x3,5 + 2x5

17

Figura 5

9713710

9713730

4x3,5

14

Figura 5

800x700x850
(Figura ECO)

9714310

9714330

3x3,5+ 3x5

25,5

Figura 5

9714410

9714430

6

6x3,5

21

Figura 5

1200x700x850
(Figura ECO)

jAtencion! Todas las cocinas cuentan con proteccion frente a escapes.
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T = = )
9715110,9715130, 97161110, 9715210, 9715230, 9716210, 9715310, 97915330, 9716310
9716130 9716230 9716330

1® ®

— —

971361,971363 971371,971373

1® ®
1® ®

Figura 4. Colocacion de los quemadores a fuego abierto en cocinas con cuatro quemadores (esqu-
ematico)

1® ®
1® ®

®
©

9717110,9717130,9718110, 9718130 9717210,9717230, 9718210, 9718230

1® G
1® ®
1® @

1® ©®

1® ®
1® ®
1® O®
1® O®
1® O

971431,971433 971441,971443

Figura 5. Colocacion de los quemadores a fuego abierto en cocinas con seis quemadores (esqu-
ematico)
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Parametros técnicos del horno eléctrico
. - Potencia de los .. Cable de
Modelo, | Modelodeotina | Tamatedela | “colentadores | Tersiende | aimentacion
del horno [W] [mm?]
9715110
9715130
9715210 660x450x285 600x400 y GN
9715230 m”n
9715310
9715330
9716110
9716130 Calentador
9716210 superior 3000W
660x545%x285 650x530y GN 400V
9716230 2/1 400V
50Hz SX25
9716310 Calentador
9716330 inferior 4000W
9717110 400V
9717130
660x450x285 600x400y GN
9717210 1Al
9717230
9718110
9718130
660x545x285 650x530y GN
9718210 2/1
9718230
9713610
9713630 CaIentqdor en
9713710 el ventilador
3500W 230V
230V / 400V 3x2.5 para
9713730
660x450x285 600x400y GN | /Calentador 50Hz 230V/5x2.5
9714310 11 superior 3000W
para 400V
9714330 + Calentador
en el ventilador
9714410 3500W 400V
9714430

4. MANEJO DEL DISPOSITIVO

Antes de encender el dispositivo asegtirese de que se haya instalado correctamente y que su estado
técnico permite un funcionamiento seguro.

4.1. Cocina

* Preste atencion a la orientacion correcta de la parte superior del quemador (manguito del quemadory
anillo de llama) antes de usarlo. El anillo de llama esta bien colocado cuando el taco flexible situado en
la superficie de la base de la copa se ajusta a la muesca que se encuentra en la circunferencia del anillo
de llama. Cualquier otra colocacién del anillo de llama en relacién a la copa es incorrecta y provocara
una quema inadecuada del gas en el quemador

* Para mantener un uso racional de la energia y una combustion adecuada, se recomienda utilizar ollas
con un diametro adecuado en relacién con la carga térmica del quemador:
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* para quemadores de 9kW se recomienda utilizar ollas con un didmetro de 42 cm o superior
¢ para quemadores de 7kW se recomienda utilizar ollas con un didmetro de 38 cm a 46 cm
¢ para quemadores de 5kW se recomienda utilizar ollas con un didmetro de 32 cm a 38 cm

¢ para quemadores de 3,5kW se recomienda utilizar ollas con un didametro de 28 cm a 32 cm

7
Fondo adecuadamente Fondo concavo Fondo demasiado pequeiio
mayor para este quemador para este quemador

* No la utilice para calentar otro tipo de vajilla distinta a la indicada. Al utilizar vajillas no adecuadas (p.ej.
de plastico) se corre el riesgo de incendio.

¢ Asegurese de que todos los mandos de los quemadores no utilizados se encuentren en la posicion
“quemador cerrado” (fig. 6) El mando de control de los quemadores se encuentra en la parte derecha

del panel de control (fig. 1 pos. 6).
o
x
.

Figura 6. Ajuste del mando con corte total del flujo de gas hacia el quemador.

Abra la valvula de la bombona de gas propano-butano equipada con regulador para gas propano-bu-
tano (sélo para cocinas destinadas al uso de gas propano-butano).

Manteniendo en la mano una cerilla encendida o un dispositivo de encendido (p.ej. un encendedor
eléctrico) pulse el mando de control del quemador seleccionado.

Gire el mando manteniéndolo pulsado hasta la posicion “quemador piloto’, tal y como se muestra en la
Fig. 7 (en sentido contrario a las agujas del reloj)

X o
|
) i

Figura 7. Ajuste del mando en el que solo el quemador piloto cuenta con flujo de gas.

* Encienda el gas en “quemador piloto” con una cerilla o dispositivo de encendido previamente prepa-
rado y mantenga pulsando el mando durante unos 20 segundos (tiempo necesario para que actué el
sistema de proteccion)

iATENCION! Al encender el quemador piloto hay que tener en cuenta que en los conductos hay aire
que debe ser expulsado por el gas que fluye desde la fuente de alimentacion. El dispositivo encen-
dera cuando el gas rellene todos los conductos de la cocina
¢ Gire el mando (en direccion contraria a las agujas del reloj) hasta la posicion de llama completa (Fig. 8)
para encender el quemador principal (se enciende mediante el quemador del piloto). A continuacién, al
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seguir girando el mando en la misma direccién, obtendremos una llama de ahorro (Fig. 9). El quemador
principal no se encendera si el quemador de control (piloto) no se enciende y no calienta el sensor de
proteccién frente a escapes. En caso de pérdida momentanea de la llama, el sensor de proteccion frente
a escapes de gas cortara su suministro al quemador.

X

Figura 8. Ajuste del mando en el que el quemador funciona a la maxima potencia.
o

X

o

[

Figura 9. Ajuste del mando en el que el quemador funciona a la minima potencia (aproximadamen-

te 1/3 de la potencia maxima)
Si no utiliza el quemador de forma momentanea, gire el mando de control hacia la posicién “quemador
piloto” (Fig. 7).
Una vez finalizado el trabajo del quemador, cierre el flujo de gas girando el mando hasta la posicion
“cerrado” (movimiento en sentido de las agujas del reloj) (Fig. 6). jAtencion! Al usar propano-butano,
antes de cerrar el quemador con ayuda del mando, debe cerrar la valvula de la bombona!

4.2. Manejo del horno

Para el manejo del horno se utilizan los dos mandos situados en la parte izquierda del panel de con-
trol.

El mando izquierdo de seleccion de modo de funcionamiento (fig.11-14 pos. 3 dependiendo del mo-
delo de cocina) del panel de control del horno debera situarse en la posiciones 1, 2 o 3 (se enciende el
testigo de senalizacién verde) (fig 11-14 pos.2)

El mando del termostato (fig 11-14 pos.4) se utiliza para ajustar la temperatura de calentamiento del
horno.

El funcionamiento del dispositivo se sefaliza mediante el encendido del testigo de sefalizacion de co-
lor naranja (fig. 11-14 pos.1)

El encendido del testigo de sefalizacién naranja indica que el horno esté en funcionamiento. El apa-
gado de dicho testigo indica que el horno ha alcanzado la temperatura deseada. Durante el funciona-
miento del horno el testigo naranja se encendera y apagara de forma periédica (mantenimiento de la
temperatura en la cdmara del horno).

La cdmara del horno esta equipada con una chimenea que se utiliza para conducir los gases proceden-
tes de la cdmara del horno. El control del flujo a través de la chimenea se realiza mediante la palanca
situada en el panel de control (Fig. 10). La palanca hacia afuera indica que la chimenea esta totalmente
cerrada. Tirando de la palanca situada en el panel la abrimos aumentando el flujo.

~

()ooOOOO

Figura 10. Control del flujo de la camara.
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Apagado del horno:

* para apagar el horno coloque ambos mandos en la posicion mostrada en la fig 11-14. Los testigos de
sefalizacion deberian apagarse.

Senalizacion de horno equipado con 3 sistemas de calentamiento (Fig. 11) en los modelos 9715110,
9715130,9715210, 9715230, 9715310, 9715330,9717110, 9717130, 9717210, 9717230:

Posicion 1 - Horno calentado mediante los calentadores superiores
Posicion 2 - Horno calentado mediante los calentadores inferiores

Posicion 3 - Horno calentado mediante los calentadores superiores, inferiores y el ventilador, que genera el
movimiento del aire (el uso de este método de calentamiento permite una distribucion uniforme del calor a
través de toda la comida colocada en el horno).

1. Testigo de senalizacién de fun-
cionamiento

2. Indicador luminoso de alimen-
tacion

3. Mando de control de modo de
trabajo

4. Mando de control de tempera-
tura
Figura 11. Elementos de control del horno - 3 sistemas de calentamiento

Senalizacion de horno equipado con sistema estatico de calentamiento (Fig. 12) en los modelos
9716110, 9716130, 9716210, 9716230, 9716310, 9716330, 9718110, 9718130, 9718210, 9718230:

Posicion 1 - Horno calentado mediante los calentadores superiores
Posicion 2 - Horno calentado mediante los calentadores inferiores
Posicion 3 - Horno calentado mediante los calentadores superiores e inferiores

o

. Testigo de sefalizacion de funcio-
namiento

. Indicador luminoso de alimenta-
cion

. Mando de control de modo de
trabajo

Mando de control de temperatura

Figura 12. Elementos de control del horno estatico

Senalizacion de horno equipado con 3 sistemas de calentamiento ECO (Fig. 13) en los modelos
9713610,9713630,9713710,9713730,9714310, 9714330, 9714410, 9714430:

{ATENCION! El dispositivo cuenta con una posibilidad de sobretensién en el cuadro eléctrico de
entre 230 V/400 V 50Hz. Si se conecta la cocina a una red eléctrica de 230V / 50 Hz el calentador
se desconecta en el dispositivo (esta funcion NO FUNCIONA). Si se conecta el dispositivo a una red
que genere 400V / 50 Hz funcionaran todas las funciones del horno. En las cocinas ECO conecte los
cables de alimentacién conforme al punto 8.3.d.
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1. Testigo de sefalizacion de
funcionamiento

2. Testigo de sefalizacion de
alimentacién

3. Mando de control de modo
de trabajo e iluminacion de
la cdmara del horno

4. Mando de control de tem-
peratura

Figura 13. Controles del horno ECO
Tension de alimentacion de 230 V:
Posicion 1 - Horno calentado mediante calentadores sobre ventiladores.
Posicion 2 - Horno no funciona (funciéon desconectada)

Posicion 3 - Horno calentado mediante calentadores sobre ventiladores.

1. Testigo de sefalizacion de
funcionamiento

2. Testigo de sefalizacion de
alimentacién

3. Mando de control de modo
de trabajo e iluminacion de
la cdmara del horno

4. Mando de control de tem-
peratura

Figura 14. Controles del horno ECO

Tension de alimentacion de 400 V:
Posicion 1 - Horno calentado mediante calentadores sobre ventiladores.
Posicion 2 - Horno calentado mediante los calentadores superiores

Posicion 3 - Horno calentado mediante calentadores sobre ventiladores y calentadores superiores

En caso de sobrecalentamiento de la cdmara del horno, comenzara a funcionar el termostato de seguridad.
Una vez eliminada la causa de la averia pulse el botén del termostato de seguridad (fig.1 pos. 3), para conti-
nuar con el trabajo del dispositivo.

{ATENCION!

¢ El tratamiento térmico de los alimentos debera llevarse a cabo con la puerta del horno cerrada.

* Durante el funcionamiento del horno la totalidad del dispositivo y su puerta se calientan. Para
evitar el riesgo de quemaduras durante el funcionamiento del horno (p.ej. al abrir la puerta) utili-
ce ropa de proteccion adecuada (p.ej. guantes resistentes a temperaturas elevadas)

Coloque los alimentos en el horno tinicamente en una vajilla resistente a la accion de las altas
temperaturas. Esta prohibido utilizar otro tipo de recipientes (p. ej. plasticos) asi como colocar en
el horno otros elementos que no sean los alimentos o la vajilla en la que se realiza el tratamien-
to térmico. El incumplimiento de las medidas de seguridad antes mencionadas podria provocar
dafos en el horno e incendios.
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No mueva el dispositivo si:
¢ el cable de alimentacion esta conectado a la red eléctrica,
¢ la superficie del dispositivo no se ha enfriado,
¢ en lacocina, en el horno o en el cajon se encuentra cualquier elemento

En caso de sobrecalentamiento de la cdmara del horno, comenzara a funcionar el termostato de seguridad.
Una vez eliminada la averia pulse el boton del termostato de seguridad (fig.1 pos. 3), para continuar con el
trabajo del dispositivo.

{ATENCION!

* El tratamiento térmico de los alimentos debera llevarse a cabo con la puerta del horno cerrada.

* Durante el funcionamiento del horno la totalidad del dispositivo y su puerta se calientan. Para

evitar el riesgo de quemaduras durante el funcionamiento del horno (p.ej. al abrir la puerta) utili-
ce ropa de proteccion adecuada (p.ej. guantes resistente a temperaturas elevadas)
Coloque los alimentos en el horno tnicamente en una vajilla resistente a la accion de las altas
temperaturas. Esta prohibido utilizar otro tipo de recipientes (p. ej. plasticos) asi como colocar en
el horno otros elementos que no sean los alimentos o la vajilla en la que se realiza el tratamien-
to térmico. El incumplimiento de las medidas de seguridad antes mencionadas podria provocar
daiios en el horno e incendios.

No mueva el dispositivo si:
¢ el cable de alimentacion esta conectado a la toma de corriente eléctrica,
¢ la superficie del dispositivo no se ha enfriado,

* enla cocina, en el horno o en el cajon se encuentra cualquier elemento

5. MANTENIMIENTO

Antes de comenzar cualquier tarea de mantenimiento apague todos los quemadores

con ayuda de los mandos, y en caso de utilizar gas propano-butano, cierre también la valvula de la bom-
bona.

El mantenimiento diario consiste en la retirada de toda la vajilla del dispositivo y en la limpieza de los
elementos de la cocina con un paio hiumedo con liquido lavavajillas y secarlos a continuacién con un pafo
seco. Al finalizar el trabajo, asegurese de que los elementos del quemador estén correctamente colocados.
Los elementos del quemador deben permanecer secos en todo momento. Las particulas de agua pueden
bloquear el flujo de gas y causar una mala combustion del quemador..

&= =

Figura 15

Una vez al mes compruebe que el estado de la instalaciéon de gas y eléctrica sea el adecuado (estado de los
mandos, quemadores, proteccion frente a escapes, etc.)

Una vez al aiio revise el correcto funcionamiento del aparato, delimitando su nivel de desgaste y compro-
bando la existencia de posibles averias en los distintos elementos y piezas.

En caso de encontrarse cualquier tipo de averia notifiquelo al servicio técnico para que emprenda su re-
paracion.

El mantenimiento realizado una vez al mes, la revision técnica anual y la reparacion del dispositivo deberan
ser realizadas Unicamente por personal técnico debidamente formado (servicio técnico).

6. ELIMINACION DEL EQUIPO

Informacion para los usuarios sobre el tratamiento correcto de los residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos
* Deje su viejo equipo en la tienda en la que compre su nuevo dispositivo. Cada tienda esta obligada

aceptar de forma gratuita los aparatos viejos si adquirimos en ella un nuevo equipo del mismo tipoy en
la misma cantidad. La Unica condicién es trasladar el dispositivo a la tienda por cuenta propia.
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* Lleve su equipo usado a un punto de recogida de residuos. Encontrara mas informacién sobre el
punto de recogida mas cercano en la pagina web de su ayuntamiento o en el tablén de anuncios de la
oficina municipal.

* Deje su equipo en el servicio técnico. Si la reparacién del equipo no es rentable o no es posible por
motivos técnicos, el servicio técnico estara obligado a aceptar el aparato de forma gratuita.
* Entregue su equipo usado sin salir de casa. Si no tiene tiempo o no dispone de los medios para
trasladar su dispositivo al punto de recogida, punto utilizar los servicios de una empresa especializada.
Recuerda: No tire los aparatos usados junto a otro tipo de residuos. Esta penado con multas muy
elevadas.

El cubo de basura tachado en el producto, su embalaje o instrucciones significan que el producto
no debe desecharse con los residuos comunes. El usuario esta obligado a llevar el equipo usado a
un punto de recogida oficial para su correcto procesamiento.

7. GARANTIA

El vendedor es responsable de todas las obligaciones derivadas de la garantia.

Los dafios causados por la acumulacién de residuos de cal en el dispositivo no estardn sujetos a repara-
cién en garantia. Los cambios realizados en garantia no cubrirdn elementos como: bombillas, elementos de
goma, elementos del calefactor destruidos por la cal de la caldera, tornillos y elementos afectados por un
desgaste natural p. ej.; juntas de goma y cualquier tipo de elemento averiado por causas mecénicas.

Incluyendo cualquier componente dafiado por un uso inadecuado.

La pérdida de garantia serd inmediata en caso de rotura del precinto de garantia o de cualquier intento de
reparacion por cuenta propia.

8. INSTALACION - SECCION DEDICADA A INSTALADORES
8.1. Parametros técnicos del dispositivo

La cocina esté destinada a ser alimentada con los siguientes combustibles gaseosos con las presiones in-
dicadas:

2E familia 2 grupo E (20 mbar) gas natural rico en metano (G20)

2H familia 2 grupo H (20mbar) gas natural rico en metano (G20)

2Lw familia 2 grupo K (25mbar) gas natural rico en nitrégeno (G25.3)

2lw familia 2 grupo L (20mbar) gas natural rico en nitrégeno (G27)

2E+ familia 2 grupo E/L (20mbar gas natural/gas natural rico en nitrégeno (G20<->G25)

3B/P familia 3 grupo B/P (30mbar) gas propano-butano (G30)
3B/P familia 3 grupo B/P (37mbar) gas propano-butano (G30)

3P familia 3 grupo P (37mbar) gas propano (G3I)
3B/P familia 3 grupo B/P (50mbar) gas propano-butano (G30)
3P familia 3 grupo P (50mbar) gas propano (G3I)
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Lista de tipos de combustibles de gas y presion de alimentacion de dispositivos a gas en los paises
contemplados en el presente manual de instrucciones

Gas
w2k | 2B | 28 | 20 | 2m |3ee| 3B | 3B | 3P | 3P | 3P
Paisde | €390 | (627 625 3| (G29¢ |(620)| (G200 | (620) | (630)| (G30) | (G30) (631 (@31 [(G31)
destino del .d.|spo— >G25) _
sitivo Presion (mbar)
20 | 25 Eé‘g 20| 20 | 25 [ 30|37 ] 50 |30 37| 50
12ELw3B/
PL o X X X X
BG, DK, EE,
NO,RO, | I12H3B/P X X
SE, FI
v, CH, Cz,
IEE?'Iﬁ'T’GLT/', 12H3+ X X X
PT, S1, SK
DE | I2E38/PP X X X
AT,CH | I12H38/PP X X X
BE,FR | I2E+3+ X | x X X
NL 138/P X X
HU | n2r3e/p X | x

8.2. Caracteristicas de los quemadores

Potencia térmica del quemador: 3,5 kW
Eficiencia térmica: >50%

Diametro de la

Consumo aproximado

Tipo de gas Presion nominal (mbar) bogquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m3/h
2E/2L (G20<->G25) 20-25 1,35 0,41m3/h
Gas 2K (G25,3) 25 1,40 0,42m/h
natural 2E (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 20 135 0,36m3/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m3/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Gas 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
licuado 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
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Potencia térmica del quemador: 5 kW
Eficiencia térmica: >50%

) L . Didmetro de la Consumo aproximado
Tipo de gas Presién nominal (mbar) .
boquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2E/2L (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Gas 2K (G25,3) 25 1,70 0,60m>/h
natural 2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Gas 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
licuado 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39%kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Potencia térmica del quemador: 7 kW
Eficiencia térmica: >50%
Tipo de gas Presién nominal (mbar) zg&atlgo(iﬂ? Conszr:c(;sz;c;mma—
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m3/h
2E/2L (G20<->G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
Gas 2K (G25,3) 25 2,00 0,84m>/h
natural 2E (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m3/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Gas 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
licuado 3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
Potencia térmica del quemador: 9 kW
Eficiencia térmica: >50%
Tipo de gas Presion nominal (mbar) Diémgtro dela C.onsumo
boquilla (mm) aproximado de gas |
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m3/h
2E/2L (G20<->G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
Gas 2K (G25,3) 25 2,30 1,08m>/h
natural 2E (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
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Potencia térmica del quemador: 9 kW
Eficiencia térmica: >50%

Diametro de la

Consumo

Tipo de gas Presion nominal (mbar) boquilla (mm) aproximado de gas
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Gas 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
licuado 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Potencia térmica del quemador del piloto: 140W
Tipo de gas Presion nominal (mbar) gfgsﬁg:ﬁiﬁ
2Lw (G27) 20 0,40
2E/2L (G20<->G25) 20-25 0,40
Gas 2K (G25,3) 25 0,40
natural 2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
Gas 3B/P (G30) 37 0,20
licuado 3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20
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Ajuste del obturador del quemador
Potencia Ajuste del g
térmica del obturador | Tipo de gas Presion del
quemador (kW) | de aire (mm) gas (mbar)
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=12 G25.3 25
7,0 H=8 G25.3 25
5,0 H=28 G25.3 25
3,5 H=10 G25.3 25
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
5,0 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H =120 G30/31 30
5,0 H =120 G30/31 30
3,5 H =20 G30/31 30
9,0 H=2I G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
50 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50

8.3. Instalacion

La cocina debe conectarse a la instalacion de gas o bombona de gas Ginicamente por una persona
autorizada para realizar servicios de instalacion. La adaptacion de la cocina para utilizar otros tipos

de

gas deberia realizarla_ un instalador autorizado

Una vez desembalado, compruebe que el dispositivo no presenta danos visibles. ;Si el equipo sufriera
algun tipo de daiios durante el trasporte no lo conecte!

Antes de la primera puesta en marcha, retire el plastico protector del dispositivo. Limpie las superficies
exteriores con un pafo empapado en agua caliente con un producto desengrasante, secandolo a con-
tinuacién. No utilice productos que pudieran aranar la superficie.

Las habitaciones destinadas a la instalacion de dispositivos a gas deberdn cumplir obligatoriamente
con las normas de instalacion del pais en el que esté instalado el dispositivo.

La cocina deberia situarse en una habitacion con una buena ventilacion. Proporcione una libre circula-
cién de aire hacia la cocina (es necesario para el proceso de combustion del gas) asi como una conduc-
cién segura de los gases de escape (no coloque la cocina en huecos, no coloque electrodomésticos/
armarios de gran altura a sus lados, etc.). En caso de situar la cocina en la pared de una habitacion,
deberd mantenerse una distancia minima:

¢ de una pared no inflamable segun la posibilidad de ubicacion,

* de una pared inflamable con proteccién ignifuga, es decir, paredes de materiales inflamables, au-

nque enyesadas o protegidas de forma similar - no menos de 30 cm
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* de una pared inflamable sin proteccion ignifuga, es decir, paredes de madera u otros materiales in-
flamables — no menos de 60 cm

Las cocinas destinadas a la combustion de gas propano-butano no pueden instalarse bajo el nivel del

suelo (p.ej. sétanos). o

La temperatura de la habitacion en la que se instala la bombona no podra superar los 35 "C.

Nivele la cocina con ayuda de las patas regulables tal y como se muestra en la fig. 16 (rango de ajuste

de -20 a 40 mm)

Figura 16. Nivelacion del dispositivo

a. Para dispositivos conectados a bombonas de gas propano-butano:

Las bombonas deben situarse a una distancia de al menos 1,5 m de dispositivos que irradien calor (ra-
diadores, estufas etc.) excluyendo el conjunto de armarios para bombonas.

Atencion: Si el dispositivo cuenta con un compartimento para la bombona de gas, dicho compartimen-
to deberia estar disefado de forma que sélo hubiera espacio para una bombona con una capacidad
maxima de 20 kg

No coloque las bombonas cerca de ningun otro dispositivo que produzca chispa.

Mantenga las bombonas en posicion vertical y protéjalas frente a los impactos, vuelcos y desplazamien-
tos accidentales.

La cocina a gas licuado deberia estar conectada con una tuberia flexible (una tuberia para gas propa-
no-butano que cuente con la marca de seguridad “B”) mediante tuberias de acero sin costuras con una
longitud de al menos 50 cm.

El conducto deberd asegurarse con abrazaderas en ambos extremos para evitar que se deslice. La longi-
tud del conducto no podré ser inferior a 1,2 m ni superior a los 3,0 m.

La bombona de gas propano-butano (B/P) debe estar equipada con un regulador de presioén de gas. La
presion en la salida del regulador debera corresponder a la presion de la placa de caracteristicas

b. Para dispositivos conectados a instalaciones de gas natural::

Cocina a gas natural (2E; 2H; 2Lw; 2L) deberian conectarse a la instalacion central de gas del edificio de [%}
forma rigida o mediante tuberias metalicas flexibles que cuenten con marcas de seguridad actuales. La [g

cocina posee conectores de gas con rosca R 2" (fig. 17 pos. 2).

Elementos del panel trasero:
1. Placa de caracteristicas
2. Conectores de gas
3. Caja de conexiones

4. Tornillo equipotencial

Figura 17. Vista trasera del dispositivo.

c. Laadaptacion de la cocina para utilizar otros tipos de gas para fuegos abiertos consiste en:

El cambio de las boquillas de los quemadores de gas; los didmetros de boquillas para cada tipo de gas
se proporcionan en las tablas de la seccion “caracteristicas de los quemadores”
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* Ajuste adecuado del manguito de aluminio situado en el cuerpo del quemador - desenrosque el tornil-
lo de fijacion del manguito, saquelo o insértelo en el cuerpo para situarlo conforme a la tabla “Ajuste
del obturador del quemador”

* Ajuste del flujo minimo en la valvula de control; apriete o afloje adecuadamente girando el tornillo
situado junto a la valvula del grifo, ajuste el flujo de gas en una cantidad tal que la llama no se apague
al cambiar la situacion del mando del flujo completo al minimo y que tenga aproximadamente 1/3 de
la potencia de flujo total.

* Ajuste del flujo de gas para el quemador del piloto:

1. siadaptamos la cocina de gas natural a propano o propano-butano, deberemos desatornillar el tor-
nillo de sellado que se encuentra en la parte inferior del piloto, y a continuacion aflojamos la boquilla
del piloto de 40 y atornillamos una boquilla de 20 hasta que notemos resistencia (para gas propano
y propano-butano es la misma boquilla). A continuacién, apretamos el tornillo de sellado. (fig. 16
pos. 5) Encendemos el quemador del piloto. La llama deberia calentar el termopar y arder con una
llama clara. Si este no fuera el caso, regule el flujo de aire del obturador que se encuentra en la parte
superior del piloto.

2. si adaptamos una cocina de propano o propano-butano a gas natural, procederemos como en el
punto“a”con la diferencia de que deberemos desatornillar la boquilla del piloto de 20 y atornillar una
boquilla de 40 hasta notar resisten.

1. Corona del quemador
2. Cuerpo del quemador
3. Inyector con obturador
4. Quemador del piloto
5. Tornillo de sellado

Figura 18. Diseio del quemador sobre el ejemplo de un quemador de 7 kW

jAtencion!Tras adaptar la cocina a otro tipo de gas, pegue las pegatinas adjuntas a la boquilla que
determinan el tipo de gas utilizado por la cocina a la placa de caracteristicas y a la tarjeta de garantia.

Ejemplo: Adaptamos una cocina destinada a la combustion de gas propano-butano para quemar gas na-
tural. Una vez concluida la adaptacion, colocamos G20 2E (20mbar) la pegatina adjunta a la boquilla en la
placa de caracteristicas (fig.17 pos.1, fig.19) que se encuentra en la cocina y en la tarjeta de garantia. El lugar
de colocacion de la pegatina se muestra en la siguiente figura
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1. Modelo del dispositivo

2. Codigo del catélogo
Stalgast Radom Sp.z 0.0 Model Nrkat. | SN B 9 X 9 B .
Plac 9, Budynek O |L__KG6:365.7.01/PET-2.7 WN102456 P647363/2019 3. NUumero de serie - ano de fabri-
03-736 W: i6
arszawa 2002 v] [50%hz| [7:%w] [208 kg 229 cacion B
IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI 4. Grado de proteccion
Or GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE NO-RO-SE__AT-CH 5. Peso neto
Kat. ﬂlleszp(B/Pl 12H3+ U2E+3+ | I12H3B/P | I2E3B/P [ 12H3B/P  [N2H3B/P
Pn (mbar/hPaH 20,2037;37 20,28-30137 2;_"3/;/53?7 25:30 20;50 2030 20,50 Parte eléctrica
- 6. Voltaje
C € 520(25'2”’ m3/h Gso(ss/P) Kg/h 7. Frecue,nua, )
150 200(36,5 |kW G27(2Lw) | 471 |m3/h G31(3P) Kg/h 8. Energia Eléctrica
13
© La parte de gas
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET P g
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU G20(2E;2H) 20mbar 9. Pais

10. Categoria

11. Presién de suministro
12. Tipo

13. Carga térmica nominal

14. Consumo de gas segun el tipo
de gas de suministro

15. Dispositivo adaptado al gas/
presion
Figura 19. Ejemplo de placa de caracteristicas

d. Conexion de la cocina a la red eléctrica

¢ Asegurese de que la tension de la red eléctrica corresponde a la tension indicada en la placa de carac-
teristicas del dispositivo (Fig. 17 Pos. 1)

* Para conectar el dispositivo a la red eléctrica conecte el cable de alimentacion a la caja de conexiones
situada debajo del dispositivo (Fig. 17 Pos. 3). El cable de alimentacion con enchufe NO ES parte
integral del conjunto y debera adquirirse por separado.

 El dispositivo debe conectarse obligatoriamente a una instalacién equipotencial mediante el tornillo
equipotencial (Fig.17 Pos. 4) que se encuentra debajo del dispositivo junto a la caja de conexiones. Esta
sefalizada con el correspondiente simbolo:

El cable de alimentacion deberia ser flexible, resistente al aceite, provisto de toma de tierra y con recu- %}
brimiento de policloropreno - jpuede adquirirse a través del fabricante o en talleres de reparacion especia- kg

lizados

m
nGn n@: PE
O PE - cable de seguridad (amarillo-verde)

N - cable neutro (azul)
W @ L1, L2, L3 - cables de fase (resto de colores)
©

Figura 20. Conexion del equipo a la instalacion eléctrica

N
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PE - cable para toma de tierra
(amarillo-verde)

N - cable neutro (azul)

L1, L2, L3 - cables de fase (resto
de colores)

L - cable de fase (en caso de
conexiones a230V)

Figura 21. Conexién del equipo a la instalacion eléctrica para cocina ECO segun la etiqueta del
dispositivo.

Potencia del horno 6500 W en caso de conexidn a alimentacion de 400 V. Si el dispositivo se conecta a 230
V la potencia cae a 3500 W (en caso de conexiones a 230V, la funcién del calentador superior no funciona)

La conexion del equipo a la red eléctrica Ginicamente puede ser realizada por un electricista autorizado.

Conecte el dispositivo a una toma de corriente trifasica 400 V / 50 Hz equipada con un interruptor au-
tomaético de proteccién por corriente diferencial residual In=30mA mediante un enchufe o directamen-
te alainstalacién eléctrica. La version del horno Eco puede conectarse a una toma de corriente de 230V
/50 Hz equipada con un interruptor automatico de proteccién por corriente diferencial residual IAn=16
mA mediante un enchufe o directamente a la instalacién eléctrica

Para conectar el equipo a una instalacion equipotencial debera:

aflojar la tuerca del tornillo

conectar un cable equipotencial

apretar la tuerca hasta que ofrezca resistencia

conectar el otro extremo del cable a la caja equipotencial

Figura 22. Conexion del equipo a una instalacién equipotencial.

iiiATENCION!!! Antes de utilizar el dispositivo por primera vez debera realizar un proceso de “quema-
do” siguiendo los siguientes puntos:

ajuste el mando de control en el modo horno en la posicién ‘3’ (Fig.11-14 Pos.3)

ajuste el mando de control de temperatura (Fig.11-14 Pos.4) en la posicion correspondiente a la maxima
temperatura (la llegada del dispositivo a la temperatura deseada se sefaliza mediante el apagado del
testigo de sefalizacion naranja)

espere unos 15 minutos, tras los cudles podra comenzar a utilizarlo

Una vez concluido el proceso descrito anteriormente podra utilizar normalmente el dispositivo. Durante la
primera puesta en marcha de una cocina nueva de fabrica se desprenden olores desagradables procedentes
de la quema natural de los calefactores conservados. Los olores desaparecen con el primer quemado.
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Dékujeme Véam za zakoupeni naseho vyrobku. Pfed prvnim pouzitim se prosim podrobné seznamte s timto
navodem k poutziti. Pofizovani kopii tohoto ndvodu k pouziti bez souhlasu vyrobce je zakdzano. Fotografie a
néakresy maji pouze ilustrativni charakter a mohou se lisit od vzhledu zakoupeného vyrobku.

UPOZORNENI: Navod k pouziti musi byt uchovavén na bezpe¢ném a pfistupném misté. Vyrobce si vyhra-
zuje pravo na zménu technickych parametrd zarizeni bez predchoziho ozndmeni.

Nedodrzeni téchto pokynti mize vést k ohrozeni zivota

1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

Upozornéni! Doslo-li k poskozeni zaFizeni pfi pfepravé, nesmi byt zapojeno!

Pfipojeni sporaku k plynovému potrubi nebo k plynové lahvi a jeho nastaveni miize byt prove-
deno pouze kvalifikovanym instalatérem plynovych zafizeni, ktery vlastni platné kvalifika¢ni
osvédceni pro provozovani energetickych zafizeni a instalaci.

Pfipojeni sporaku k plynovému vedeni nebo k lahvi se zkapalnénym plynem nebo provadéni
oprav vlastnimi prostfedky je zakazano a vede ke ztraté zaruky.

Nespravné zachazeni nebo pouziti mize zpUsobit vazné poskozeni zatizeni nebo zranéni osob.
Materidl, z néhoz je vyroben obal, Ize vyuzit pro recyklaci.

Pred prvnim pouzitim sporaku se peclivé seznamte s navodem k pouziti a bezpe¢nostnimi doporuceni-
mi.

Zafizeni je konfigurovano pro plyn a tlak, které jsou uvedeny na stitku s tdaji o zafizeni.

Vyrobce si vyhrazuje moznost provadét zmény za i¢elem modernizace zafizeni a neustalého zlepovani
kvality bez pfedchoziho upozornéni. Tyto zmény viak nebudou zplsobovat obtize uzivatelGm.

Zaftizeni mGze byt pouzivano vyhradné k ucelu, pro ktery bylo navrzeno.

Vyrobce nenese odpovédnost za Skody zplsobené nespravnym pouzitim nebo zachazenim se
zafizenim.

Jestlize nedopatfenim dojde k padu zafizeni do vody nebo k jeho zaliti, neprodlené vytdhnéte zastr¢ku
z elektrické zasuvky a nasledné zajistéte kontrolu zafizeni odborné zpUsobilou osobou.

Nikdy sami neotvirejte plast zafizeni.

Sporaky neobsahuji materidl nebezpecny pro zivotni prostiedi.

Je nutno vénovat pozornost détem, aby si nehraly s vybavenim. Predevsim horké horaky, rosty a nadobi
s horkymi kapalinami mohou opafit dité.

Neotvirejte kohout na plynové pfipojce nebo ventil na ldhvi bez predchozi kontroly, zda jsou viechny
kohouty uzaviené.

Zabrante politi hofaku a jejich znecisténi. Necistoty odstrante a vysuste ihned po zchlazeni.
Neumistujte nadobi pfimo na horaky.

Nevystavujte knofliky a horaky uderdm.

Zakazuje se pozménovat nebo opravovat sporak nekvalifikovanymi osobami.

Zakazuje se otvirani kohoutd hofaku s hofici zdpalkou nebo jinym ndstrojem pro zapalovani plynu v
ruce.

Haseni plamene horaku foukdnim je zakazano.

Zakazuje se samostatné provadét prestavbu sporaku na jiny typ plynu, pfendset sporak na jiné misto a
provadét zmény v napajeci instalaci. Tuto ¢innost mize provadét pouze autorizovany instalatér.

Nepoustéjte ke sporaku malé déti a osoby neseznamené s ndvodem k pouziti

PRI PODEZRENI, ZE DOCHAZI K UVOLNOVANI PLYNU, JE ZAKAZANO: zapalovat zapalky, koufit ciga-
rety, zapinat elektrickou troubu, zapinat a vypinat elektrické pristroje (zvonek nebo vypinac osvétleni)
a pouzivat jina elektricka zafizeni, kterd mohou zpUsobit vznik elektrickych nebo mechanickych jisker

V tomto pfipadé:
* odpojte zafizeni od sité

* okamzité zavrete ventil plynové ldhve nebo plynovy uzaviraci kohout a provzdusnéte mistnost,
pak zavolejte osobu opravnénou odstranit pricinu.

Pro zvyseni bezpecnosti je mozné instalovat v mistnosti detektory plynu

V pfipadé vzniceni plynu unikajiciho z netésné instalace je nutno okamzité uzavfit privod plynu
pomoci uzaviraciho ventilu.

V pfipadé vzniceni plynu unikajiciho z netésného ventilu plynové lahve je nutno pirehodit lahev
mokrou dekou za uc¢elem ochlazeni lahve a uzavftit ventil na lahvi.

Nevkladejte zadné predméty do otvor v plasti zafizeni.
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Dojde-li k padu nebo k jakémukoliv jinému poskozeni zafizeni, pred dalSim pouzitim zajistéte kontrolu
a pripadnou opravu ve specializované servisni provozovné.
Po zchlazeni vyneste lahev na volné prostranstvi. Zakazuje se opétovné pouziti poskozené ldhve.

P¥i preruseni pouzivani spordku na dobu nékolika dni uzavrete hlavni ventil pro pfivod plynu, v pfipadé
plynové lahve tak ucinte po kazdém pouziti.

Pouzivéni zafizeni pro vafeni a pe¢eni mé za nasledek uvolnovéni zplodin ze spalovaného plynu a tepla
a vlhkosti v mistnosti, v niz je umisténé. Je nutno se uijistit, zda je kuchyriska mistnost dobfe vétrand
a ponechat pfirozené ventilacni otvory oteviené nebo instalovat mechanické ventilacni prostredky
(kuchynisky odsavac).

Dlouhodobé intenzivni pouzivani spotiebice mize vyzadovat dodatecné vétrani, napiiklad otevieni
okna nebo ucinnégjsi ventilaci (napf. zvyseni vykonu mechanické ventilace, pokud je pouzivana).

Nikdy sami neopravujte zafizeni - riziko ohrozeni Zivota.
Samostatné provadéni jakychkoliv oprav je zakdzano a vede ke ztraté zaruky.

Pri zapinani horaku trouby je zapotiebi sledovat jeho zapaleni prizorem. Do 10 sekund by se mél na
celém hofédku objevit plamen a nemél by byt prerusovany. Pokud se tak nestane, uzaviete kohoutek a
kontaktujte servis.

Pri otevirani dvifek nepfiblizujte tvar k troubé - zejména pak, je-li trouba nastavena na vysokou teplotu
(riziko popaleni)

Kontrolujte fungovani zafizeni béhem pouzivani.

Zabrante tomu, aby zafizeni pouzivaly osoby neplnoleté, télesné nebo mentélné postizené, osoby s
omezenou schopnosti pohybu a osoby bez nalezitych zkusenosti a znalosti tykajicich se jeho spravného
pouzivani. Vyse uvedené osoby mohou pouzivat spotiebi¢ pouze pod dozorem osoby odpovédné za
bezpecnost.

Polévani rostu, horaku i celého spotiebice vodou je zakazano.

Pokladejte hrnce na rost a odstranujte je z néj s pouzitim rukavic odolnych vici vysokym teplotam.
Pokladani potravin pfimo na rostu pedici trouby je zakdzano.

Vypnéte zatizeni pfed uzavienim ventilu pro ptivod plynu

Nedotykejte se zastrcky napajeciho kabelu mokrou rukou.

Pravidelné kontrolujte stav zastr¢ky a napajeciho kabelu. V pfipadé zjisténi jakéhokoliv poskozeni zaj-
istéte opravu ve specializované servisni provozovné.

Dojde-li k padu nebo jakémukoliv jinému poskozeni zafizeni, pred dalsim pouzitim zajistéte kontrolu a
piipadnou opravu ve specializované servisni provozovné.

Zabrante kontaktu napdjeciho kabelu s ostrymi nebo horkymi predméty a udrzujte jej v bezpecné
vzdélenosti od otevieného ohné. Odpojujte zafizeni z elektrické zdsuvky uchopenim a zatazenim
zastreky, nikdy netdhnéte za napajeci kabel.

Zajistéte napajeci kabel, aby se predeslo jeho neimysinému odpojeni od elektrické zasuvky nebo za-
kopnuti o ngj.

Zabrante tomu, aby zafizeni pouzivaly osoby neplnoleté, télesné nebo mentalné postizené osoby,
osoby s omezenou schopnosti pochybu a osoby bez nélezitych zkusenosti a znalosti tykajicich se jeho
spravného pouzivani. Vyse uvedené osoby mohou pouzivat zafizeni pouze pod dozorem osoby odpo-
védné za bezpecnost.

Pokud zafizeni neni pouzivdno nebo probiha-li jeho ¢isténi, vzdy je odpojte od zdroje napajeni vy-
tazenim zastrcky z elektrické zasuvky.

UPOZORNENI: Je-li zastr¢ka napajeciho kabelu zapojena do elektrické zasuvky, zafizeni je ne-
ustale pod napétim.

Pfed vytazenim zastr¢ky z elektrické zasuvky vypnéte zafizeni.
Po instalaci se musi zafizeni nachazet na viditelném misté a musi k nému byt zajistén snadny pfistup.
Zajistéte snadny pfistup k zastr¢ce neodpojitelného napéjeciho kabelu.

2. PRAVIDLA BOZP
Pro zajisténi bezpecnosti béhem provozu zafizeni je nutno dodrZzovat nize uvedena bezpecnostni pravidla:

Personal pouzivajici zafizeni musi byt vyskolen ohledné jeho bezpecného pouzivani v souladu s in-
formacemi obsazenymi v tomto ndvodu k pouziti a seznamen se zakladnimi pravidly pro pouzivéani
elektrickych pfistroju a pro bezpec¢nost na pracovisti. Uzivatelé musi absolvovat tvodni skoleni ve vyse
uvedeném rozsahu (pted prvnim spusténim zafizeni danym pracovnikem) a také skoleni periodicka.

Zapnuté zafizeni nesmi byt ponechdno bez dozoru. Pred zahajenim jakychkoliv udrzbovych praci se
ujistéte, Ze jsou viechny hotaky vypnuty a Ze je uzavren pfivod plynu do zafizeni.

- 100 -



* Zafizeni nesmi byt zapnuto, doslo-li k poskozeni kteréhokoliv topného télesa a/nebo kontrolniho prvku.
Pred spusténim se ujistéte, Ze je zafizeni funkéni a ze bylo pfipraveno k provozu v souladu s timto navo-
dem k pouZziti.

* Neotvirejte pritokovy ventil na plynovém vedeni bez predchozi kontroly, zda je plynovy ventil zafizeni
uzavien

* Neotvirejte kohout s hofici zapalkou nebo jinym néstrojem pro zapalovani plynu v ruce.

* Neumistujte nddobi pfimo na hofacich (pouzivejte rost — viz obr. ¢. 1).

* Ohfivejte pouze nadobi k tomu urcené. Pouziti nespravného nadobi (napf. z umélé hmoty) muize zpU-
sobit pozar.

* Pfi vyjiméani obsahu z trouby déavejte pozor na nahodné vysunuti rozehfatého rostu.

* Hmotnost nddobi (véetné obsahu) umisténého na jednom rostu (viz obr. ¢. 1, pol. 3) nesmi prekrocit
100 kg.

* Nesmi dojit ke kontaktu hotdkl s vodou - pfedevsim pak, jsou-li horké. Je rovnéz zapotrebi zabranit
rozliti obsahu hrncd na zatizeni (napf. v disledku nekontrolovaného varu jejich obsahu). Nedodrzeni
vyse uvedeného pravidla mlze vést k ohrozeni uzivatele a poskozeni zafizeni.

¢ Béhem chodu dochdzi zahtivani zafizeni — davejte pozor na nebezpeci popaleni pfi kontaktu s jeho
povrchem. Po vypnuti zafizeni dochdazi k pozvolnému poklesu jeho teploty. Pfed pfepravou nebo jako-
ukoliv udrzbovou cinnosti se ujistéte, Ze teplota klesla na bezpec¢nou uroven.

* Pro sniméani teplych poklic a hrnct a vyjiméni potravin z trouby pouzivejte ochranné rukavice. Vénujte
nalezitou pozornost riziku popaleni pii kontaktu s rozehiatymi vnitfnimi komponentami pecici trouby

e Pecici troubu i skiinku (v pfipadé zafizeni, jejichz soucést tvori) otvirejte a zavirejte opatrné pomoci
drzéku dvirek. Vénujte nalezitou pozornost riziku pfivieni dlané nebo drzenych predméta.

¢ Béhem ¢isténi a udrzby by mélo byt zafizeni odpojeno od napdjeni.

¢ Necistéte zafizeni parou nebo pod tekouci vodou.

* Jakékoliv opravy zafizeni smi byt provadény pouze kvalifikovanym technickym personalem (technicky
servis).

* Tepelné zpracovani potravin je nutno provadét pouze s uzavienymi dvitky trouby.

* Pokladani potravin pfimo na rostu pecici trouby je zakazano.

¢ Potraviny vkladejte do pecici trouby pouze v nadobach odolnych proti vysokym teplotdm. Zakazuje se
pouzivat jiné druhy nddob (napf. z umélych hmot) a umistovat do trouby jiné pfedméty nez potraviny a
nadoby, v nichz dochézi k jejich tepelnému zpracovani. Nedodrzeni vyse uvedenych pravidel mdze mit
za nésledek poskozeni trouby a poZzér.

3. TECHNICKE UDAJE O ZARIZENi

Popis predni ¢asti zafizeni (strana 2): 1 - Ridici panel, 2 - Bezpe¢nostni termostat, 3 - Rosty, 4 - Knoflik
pro nastaveni rezimu peceni, 5 - Knoflik pro nastaveni teploty trouby 6 - Ovladaci knofliky horakd sporaku,
7 - Zelena kontrolka (signalizuje napajeni zafizeni), 8 - Oranzova kontrolka (signalizuje zapnuté ohfivani),
9 - Drzak zafizeni pro odvod vzduchu z trouby (umoznuje odvod vzduchu z trouby), 10 - Dvitka pecici tro-
uby, 11 - Dvitka skfinky (pouze v piipadé modelt 9717110, 9717130, 9717210, 9717230, 9718110, 9718130,
9718210, 9718230)
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Technické udaje o plynovych horacich sporaku (povrchovych)

Model
sporaku

Pocet
horaki

Celkovy
ptikon horaku
[w]

Horaky [kW]

Grafické zobra-
zeni rozmisténi
hoFaku:

Rozméry
sporaku [mm]

9715110

9715130

9716110

9716130

35+2x5+7 20,5

9715210

9715230

9716210

9716230

35+5+2x7 22,5

9715310

9715330

9716310

9716330

2x5+2x7 24,0

Obrazek ¢ 4

800x700x850
(Obrazek ¢ 2)

9717110

9717130

9718110

9718130

35+3x5+2x7 325

9717210

9717230

9718210

9718230

35+2x5+2x

7+9 365

Obrazek ¢ 5

1200x700x850
(Obrazek ¢ 3)

9713610

9713630

2x3,5 + 2x5

Obrazek ¢ 5

800x700x850

9713710

9713730

4x3,5

Obrazek ¢ 5

(Obrazek ECO)

9714310

9714330

3x3,5+ 3x5

Obrazek ¢ 5

1200x700x850

9714410

9714430

6x3,5

Obrazek ¢ 5

(Obrazek ECO)

Pozor! Vietky sporaky su vybavené plynovou ochranou

1® ®

@
©

®
©

1® @

@
@

@
©

9715110,9715130, 97161110,

9716130

9715210, 9715230, 9716210,
9716230
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9716330




1® ®
1® ®

HONO
1O ®

971361,971363

971371,971373

Obrazek ¢ 4. Rozmisténi horakt u sporaki se ¢tyimi hofaky (schéma)

1® @
1® G
1® G

1® ®
1® &

®
©

9717110,9717130,9718110, 9718130

9717210,9717230, 9718210, 9718230

1® ®

1® ®
1® G

HONO)
HONO)
1® O

971431,971433

971441,971443

Obrazek ¢ 5. Rozmisténi horakt u sporakii se sesti hotraky (schéma)
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Technické tdaje o troubé
Model Rozméry pedici Rozméry rostu Pr:lécla:stoepé?‘):}ch Napajeci Napajeci

sporaku trouby [mm] [mm] troubl; W] napéti kabel [mm?2]
9715110
9715130
9715210 660x450x285 600x400 a GN
9715230 71
9715310
9715330
9716110
9716130 Horni topné
9716210 650x530 a GN téleso

660x545x285
9716230 21 3000w 400V 400V

5x2,5

9716310 Dolni topné S0Hz
9716330 téleso
9717110 4000W 400V
9717130

660x450x285 600x400a GN
9717210 mn
9717230
9718110
9718130

660x545x285 650x530a GN
9718210 2/1
9718230
9713610

71
:71 ::?g Ohtivac na
ventilatoru 3500W

9713730 600x400a GN | 230V /Top ohfivac | 230V/ 400V | 3x2,5 pro 230V

660x450x285 Y 50Hz /5x2,5 pro
9714310 11 3000W ohtivac na

il W 400V

9714330 venti atoruv3500
9714410 400
9714430

4. POUZITI ZARIZENI

Pied uvedenim zafizeni do provozu se ujistéte, Zze bylo spravné instalovano a ze jeho technicky stav

umoziuje bezpecné pouziti.
4.1. Sporak

* Pfed zahdjenim pouzivani sporaku vénujte pozornost tomu, zda se horni ¢asti hofdku nachdzeji ve

spravné poloze (hlava hofdku a rozdélovac). Rozdélovac je spravné nasazen tehdy, kdyz upinaci kolik

nachazejici se na zadkladnim povrchu hlavy hofdku zapada do otvoru, ktery se nachazi na obvodu

rozdélovace. Jakykoliv jiny zpusob nasazeni rozdélovace je nespravny a bude mit za nasledek $patné

hofeni plynu vychézejiciho z hotdku

* V zdjmu racionalni spotfeby energie a spravného spalovani se doporucuje pouzivat hrnce se spravnym
primérem ve vztahu k tepelnému zatizeni horaku:
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* pro 9 kW horék se doporucuje pouziti hrnct s primérem 42 cm a vice
¢ pro 7 kW hotak se doporucuje pouziti hrnct s primérem od 38 cm do 46 cm
* pro 5 kW hotak se doporucuje pouziti hrncli s primérem od 32 cm do 38 cm
* pro 3,5 kW horak se doporucuje pouziti hrnct s primérem od 28 cm do 32 cm

7
Primerene vetsi dno pro Konkavni dno Prilis malé dno pro
prislusny horak prislusny horak

* Ohfivejte pouze nadobi k tomu urcené. Pouziti nespravného nadobi (napf. z umélé hmoty) muze zpu-
sobit pozar.

* Ujistéte se, ze se veskeré knofliky momentalné nepouzivanych horakd nachazeji v poloze ,horak vyp-
nuty” (obr. 6). Knofliky pro ovladani horakd sporaku jsou umistény na pravé strané ovladaciho panelu

(obr. 1, pol. 6).
X o
()
0

Obrazek ¢ 6. Nastaveni knofliku, pfi kterém je kompletné uzavien pfivod plynu do hofaku

* Otevrete ventil na [dhvi s propan-butanem vybavené reguldtorem pro plyn propan-butan (pouze pro
sporaky prizplsobené k praci s plynem propan-butan)

* Se zapalenou zapalkou nebo jinym nastrojem pro zapalovani plynu v ruce (napt. elektricky zapalovac)
stisknéte regulacni knoflik daného hotraku

* Otocte regula¢ni knoflik do polohy ,pilotni hofak” tak, jak je zndzornéno na obr. 7 (pohyb proti sméru

hodinovych rucicek)
o
x
‘

Obrazek ¢ 7. Nastaveni knofliku, pf¥i kterém dochazi k pfivodu plynu pouze do pilotniho hofaku

e Zapalte plyn na pilotnim hofdku pomoci pripravené zapalky nebo zapalovaciho nastroje a drzte tlacitko
stisknuté po dobu pfiblizné 20 sekund (doba potiebna ke spusténi pojistky

UPOZORNENI! P¥i zapalovani pilotniho hofaku méjte na paméti, ze se v armatuie nachazi vzduch,
ktery musi byt vytlacen plynem pfivadénym z prislusné instalace. Zafizeni se zapali, jakmile plyn
kompletné vyplini armaturu sporaku.

* Otocte knoflik (pohybem proti sméru hodinovych ruci¢ek) do polohy plny plamen (obr. 8) tak, aby se
zapalil hlavni hofdk (je zapalovan pilotnim hofdkem). Nasledné otocenim tlacitka dale ve stejném sméru
ziskdme Usporny plamen (obr.9). Hlavni hofdk se nezapali, pokud neni kontrolni (pilotni) hofék zapalen
a nezahtiva senzory pojistky proti Uniku plynu.V pfipadé preruseni hofeni plamene senzor pojistky proti
uniku plynu odpoji jeho pfivod do hofaku.
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[
Obrazek ¢ 8. Nastaveni knofliku, pfi kterém hofak hofi na pIny vykon.

%

)
Obrazek ¢ 9. Nastaveni knofliku, pfi kterém hotéak hofi na minimalni vykon (pfiblizné 1/3 maximal-
niho vykonu)
* Pri docasném preruseni pouzivani hordku otocte ovladaci knoflik do polohy,pilotni hotak” (obr. 7)

* Po ukonceni pouzivani hofaku uzaviete privod plynu otocenim knofliku do polohy ,vypnuto” (pohyb
ve sméru hodinovych rucicek) (obr. 6). Upozornéni! V pfipadé pouzivani propan-butanu pred vyp-
nutim horaku pomoci knofliku uzaviete ventil na lahvi s plynem!

4.2. Pouziti pecici trouby

Ovladani pecici trouby probiha pomoci dvou knofliki umisténych na levé strané fidiciho panelu.

¢ Levy knoflik pro volbu nastaveni peceni (obr. ¢. 11-14, pol. 3 v zavislosti na modelu) otocte do polohy 1,
2 nebo 3 (dojde k aktivaci zelené kontrolky) (obr. ¢. 11-14, pol. 2)

* Pomoci druhého knofliku pro ovladani termostatu (obr. ¢. 11-14, pol. 4) nastavte teplotu trouby.
* Zapnuti trouby signalizuje aktivace oranzové kontrolky (obr. ¢.11-14, pol. 1).

* Svitici oranZova kontrolka signalizuje chod pecici trouby. Poté, co trouba dosdhne nastavené teplo-
ty, dojde k jejimu zhasnuti. Béhem chodu pecici trouby bude dochdzet ke stfidavému rozsvécovani a
zhasinani oranzové kontrolky (udrzovani teploty uvniti komory trouby na pozadované urovni).

* Komora pecici trouby je vybavena otvorem pro vystup pary. Pratok pary skrze vystupni otvor je regu-
lovan pomoci paky umisténé na fidicim panelu (obr. ¢. 10). Stlacend pdka znamend, Ze je otvor zcela
uzavien. Tazenim paky smérem ven dochézi k jeho postupnému otvirani a zvysovani pratoku.

~

()ooOOOO

Obrazek ¢ 10. Rizeni odvodu pary z komory peéici trouby.
Vypnuti trouby:
* pro vypnuti trouby otocte oba knofliky do polohy uvedené na obr. ¢. 11-14. Signaliza¢ni kontrolky by
mély zhasnout.

Oznaceni pecicich trub se 3 rezimy peceni (obr. €. 11) -modely 9715110,9715130,9715210,9715230,
9715310,9715330,9717110,9717130,9717210,9717230:

Poloha 1 - Ohfev pecici trouby pomoci horniho topného télesa

Poloha 2 - Ohfev pecici trouby pomoci dolniho topného télesa

Poloha 3 - Ohrev pecici trouby pomoci horniho topného télesa, doiniho topného télesa a ventilatoru, ktery
zajistuje proudéni vzduchu (vyuziti tohoto rezimu umoziuje rovnomérnou cirkulaci tepla kolem potraviny
nachazejici se v pecici troubé)
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1. Kontrolka pro signalizaci chodu

2. Kontrolka pro signalizaci napa-
jeni

3. Ovladaci knoflik pro nastaveni
rezimu peceni

4. Ovladaci knoflik pro nastaveni
teploty

Obrazek ¢ 11.0vladaci prvky pecici trouby - 3 rezimy peceni

Oznaceni pecicich trub se statickym ohfevem (obr. ¢. 12) - modely 9716110, 9716130, 9716210,
9716230, 9716310, 9716330, 9718110, 9718130, 9718210, 9718230:

Poloha 1 - Ohfev pecici trouby pomoci horniho topného télesa

Poloha 2 - Ohfev pecici trouby pomoci dolniho topného télesa

Poloha 3 - Ohfev pecici trouby pomoci horniho i dolniho topného télesa

. Kontrolka pro signalizaci chodu
. Kontrolka pro signalizaci napajeni

. Ovladdaci knoflik pro nastaveni
rezimu peceni

. Ovladaci knoflik pro nastaveni
teploty

Obrazek ¢ 12. Ovladaci prvky statické pecici trouby

Oznaceni trouby vybavené 3 topnymi systémy ECO (Obr. 13) u modelii 9713610, 9713630, 9713710,
9713730,9714310,9714330, 9714410, 9714430:

UPOZORNENI! V elektrické krabici Ize spotFebi¢ prepinat mezi napétim 230V a 400 V 50 Hz. Pokud
je sporak pfipojen k siti s napétim 230V 50 Hz, je v zafizeni odpojen horni ohfivac (tato funkce NE-
FUNGUJE). Pokud je spotiebic pfipojen k siti s napétim 400 V 50 Hz, funguji vSechny funkce trouby.
Ve sporacich ECO musi byt napajeci kabely pfipojeny podle pokynii v bodé 8.3.d.

1. Provozni kontrolka

00 2. Kontrolka napajeni
3. Ovladac provozniho rezimu

a osvétleni komory trouby

150
200 4. Ovladac teploty

Obrazek 13. Eco ovladani trouby
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Napéti zdroje 230 V:

Poloha 1 - Trouba se ohfiva pomoci ohfivace na ventilatoru.
Poloha 2 - Trouba nefunguje (funkce odpojena)

Poloha 3 - Trouba se ohFiva pomoci ohfivace na ventilatoru.

1. Provozni kontrolka

100 2. Kontrolka napajeni

3. Ovladac provozniho rezimu
a osvétleni komory trouby

150
200 4. Ovladac teploty

Obrazek 14. Eco ovladani trouby
Napéti zdroje 400 V:
Poloha 1 - Trouba se ohFiva pomoci ohfivace na ventilatoru.
Poloha 2 - Trouba se ohfiva pomoci horniho ohftivace
Poloha 3 - Trouba se ohfiva pomoci ohfivace na ventilatoru a horniho ohftivace.

V piipadé prehtati komory trouby dojde ke spusténi bezpecnostniho termostatu. Chcete-li dale pracovat
se spotirebi¢em, po odstranéni zavady stisknéte tlacitko resetu bezpec¢nostniho termostatu (obr.1, pol. 3).

UPOZORNENI!
* Tepelné zpracovani potravin je nutno provadét pouze s uzavienymi dvirky trouby.

* Béhem provozu trouby se zahfivaji dvirka trouby i cely spotfebic. Pouzivejte vhodny ochranny
odév (napf. rukavice odolné vici vysokym teplotam), aby nedoslo k popaleni pfi praci s troubou
(napf. pfi otevirani dvirek).

* Potraviny vkladejte do trouby pouze v nadobach odolnych proti vysokym teplotam. Je zakaza-
no pouzivat jiné druhy nadob (nap¥. z umélych hmot) a umistovat do trouby jiné predméty nez
potraviny a nadoby, v nichz dochazi k jejich tepelnému zpracovani. Nedodrzeni vyse uvedenych
pravidel miize zpiisobit poskozeni trouby a vznik pozaru

Zarizeni nesmi byt pfenaseno, pokud:
* je napajeci kabel zapojen do zasuvky,

CZ

¢ je povrch zafizeni horky,
* se nasporaku, v troubé nebo ve skfince nachazi jakékoli predméty
V pripadé prehfati komory trouby dojde ke spusténi bezpecnostniho termostatu. Po odstranéni zavady
stisknéte tlacitko resetu bezpecnostniho termostatu (obr. 1, pol. 3) pro pokracovani prace se spotiebi¢em.
UPOZORNENI!
* P¥i tepelném zpracovani potravin v pecici troubé musi byt jeji dvirka zaviena.
¢ Béhem chodu dochazi k zahtivani dvifek trouby i celého zafizeni. Pro zamezeni popalenin béhem
prace s troubou (napf. pfi otvirani dvirek) pouzivejte pfislusny ochranny odév (napf. rukavice
odolné vig¢i ptisobeni zvysenych teplot).

Potraviny musi byt vkladany do pecici trouby pouze v nadobach odolnych vici piisobeni vyso-
kych teplot. Nadoby z jinych materialG (napf. zumélé hmoty) nesmi byt pouzity. Do pecici trouby
nesmi byt vkladany jiné predméty nez potraviny a nadoby, v nichz dochazi k jejich tepelnému
zpracovani. Nedodrzeni vyse uvedenych pravidel mize mit za nasledek poskozeni pecici trouby
a pozar
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Zafizeni nesmi byt prepravovano, kdyz:
* je napajeci kabel zapojen do zasuvky,
* je povrch zafizeni horky
* se na plotnach, v pecici troubé nebo ve skfince nachazeji jakékoliv predméty
5. UDRZBA A CISTENI
Pred zahajenim jakychkoliv udrzbovych praci vypnéte vsechny horaky pomoci regula¢nich knoflikd a v
piipadé, ze pouzivate plyn propan-butan, uzaviete také ventil na plynové lahvi.
Kazdodenni udrzba spociva v odstranéni veskerého kuchyriského nacini z povrchu zatizeni a umyti prvk(
spordku pomoci utérky navlhc¢ené ve vodeé s pripravkem na myti nddobi a nasledném vytreni suchou utér-

kou dosucha. Po ukonéeni praci zkontrolujte, zda jsou viechny ¢asti hotaku spravné nasazeny. Casti hofaku
musi byt vzdy suché. Castice vody mohou brzdit vystup plynu a zp(isobovat $patné fungovani hotéaku.

Obrazek ¢ 15

Jednou mésicné zkontrolujte, zda se plynova a elektrickd instalace zafizeni nachézi v dobrém stavu (stav
knoflik(i, horakd, pojistek proti tniku plynu apod.)

Jednou rocné je zapotfebi provést servis zafizeni za Ucelem zjisténi Grovné jeho opotfebeni a zjisténi
pfipadnych zévad jeho komponent a soucasti.

V pfipadé zjisténi jakékoliv zavady je zapotiebi ozndmit tuto skute¢nost specializovanému techickému
servisu za Ucelem ziskani pomoci s jejim odstranénim.

Udrzba je provadéna jednou mési¢né, kazdoro&ni servis a opravy zafizeni smi provadét pouze kvalifikovany
technicky personal (technicky servis).

6. LIKVIDACE STARYCH SPOTREBICU

Informace pro uzivatele o pravidlech spravného nakladani s opotfebenymi elektrickymi a elektro-
nickymi pfistroji
* Odevzdejte stary spotiebic vobchodé, kde kupujete novy spotiebic. Kazdy obchod je povinen bez-
platné pfijmout staré spotrebice, pokud je v nich zakoupen novy spotiebic¢ stejného typu ve stejném
mnozstvi. Podminkou je pfeprava spotfebice do obchodu na vlastni ndklady.
* Odevzdejte stary spotiebi¢ do sbérného zafizeni. Informace o nejblizsim takovém misté naleznete
na webovych strankach pfislusné obce, informacni tabuli obecniho tradu.
¢ Zanechte spotiebic v servisni provozovné. Nevyplaci-li se spotfebi¢ opravit nebo pokud to neni z
technickych dlivodi mozné, servis je povinen bezplatné pfijmout dany spotiebic.
¢ Odevzdejte stary spotiebic aniz byste vysli zdomu. Nemate-li ¢as nebo moznost prepravit vas spo-
trebi¢ do sbérného zatizeni, mlzete vyuzit sluzeb specializovanych spole¢nosti.
Pamatujte! Nevyhazujte pouzité vybaveni spolecné s ostatnim odpadem. Hrozi za to vysoky finan¢ni
postih.

Symbol preskrtnutého odpadkového kose, kterym je opatien vyrobek, jeho baleni nebo navod,
znamena, ze vyrobek nesmi byt vkladan do standardnich odpadnich kontejner(. Uzivatel je po-
vinen odevzdat opotiebéné zbozi do uréeného sbérného zatizeni za Ucelem jeho spravného
zpracovani.

7. ZARUKA
Prodejce poskytuje zaruku na vyrobek.
Poskozeni v dasledku vzniku vapennych usazenin ve spotiebici neni predmétem zarucnich oprav.
Pfedmétem zarucni vymény nejsou prvky jako Zarovky, gumové prvky, topna télesa ponicena kotelnim
kamenem, Srouby ani prvky, u nichz dochazi k ptirozenému opotiebeni, napt. gumova tésnéni a veskeré
mechanicky poskozené prvky. Toto se vztahuje také na veskeré komponenty poskozené v disledku ne-
spravného pouziti.
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Ke ztraté zaruky dochazi automaticky po otevieni zaru¢ni peceti nebo po opravé vlastnimi prostredky.

8. INSTALACE - URCENO PRO INSTALATERY
8.1. Technické udaje o zafizeni

Sporadk muze byt prizplsoben k pouziti s nasledujicimi plynnymi palivy pfi uvedenych tlakovych hod-

notach:
2E kategorie 2 skupina E (20 mbar) zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
2H kategorie 2 skupina H (20 mbar) zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
2Lw kategorie 2 skupina L (20 mbar) zemni plyn s dusikem (G27)
2k kategorie 2 skupina K (25 mbar) zemni plyn s dusikem (G25.3)
2E+ kategorie 2 skupina E/L (20 mbar) zemni plyn/zemni plyn s dusikem (G20<->G25)
3B/P kategorie 3 skupina B/P (30 mbar) plyn propan-butan (G30)
3B/P kategorie 3 skupina B/P (37 mbar) plyn propan-butan (G30)
3P kategorie 3 skupina P (37 mbar) plyn propan (G3I)
3B/P kategorie 3 skupina B/P (50mbar) plyn propan-butan (G30)
3P kategorie 3 skupina P (50mbar) plyn propan (G3I)
Typy plynnych paliv a vstupni tlak plynovych zafizeni v zemich, pro které je tento navod urcen
Plyn
2lw | 2K (GZZES; 2E 2H 2H |3B/P|3B/P| 3B/P | 3P 3P | 3P
ZeVmé, Kats-:-'gori'e (G27) |(G25,3) 5G25) (G20)| (G20) | (G20) [(G30)|(G30) | (G30) [(G31)]|(G31)|(G31)
uréeni zarizeni
Tlak (mbar)
20 25 G20¢ 20 20 25 30 37 50 30 37 50
->G25
112ELw3B/
PL pp X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, | l12H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
ES, GB, GR,
IE, T, LT, LV, 112H3+ X X X
PT, SI, SK
DE 112E3B/PP X X X
AT,CH [II2H3B/PP X X X
BE, FR 11I2E+3+ X X X X
NL 13B/P X X
HU I12H3B/P X X
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8.2. Vlastnosti hofaku

Tepelny vykon hotaku

:3,5kw

Tepelna tcinnost: >50%

Typ plynu Jmertw;\liizq;;r:sovni Prﬁrr(\rirn:;ysky Orientaslnyl'nsli)otfeba
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m3/h
2E/2L (G20¢-5G25) 20-25 1,35 0,41m3/h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m>/h
Zemni plyn
2E (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m3/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
plyn 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,30 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Tepelny vykon hofaku: 5 kW
Tepelna ucinnost: >50%
Typ plynu Jme?;vkitﬁ))?;ovni Pr&n(w:;rn:r)ysky Orientagll‘]yinslfotfeba
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2E/2L (G20<->G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
) 2K (G25,3) 25 1,70 0,60m>/h
Zemniplyn 2E (G20) 20 1,65 O',52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Tepelny vykon hofaku: 7 kW
Tepelna ucinnost: >50%
Typ plynu Jmertw;\liitzq;;?;ovni PrGTir;;ysky Orientaglr;/l'nsEotFeba
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m3/h
2E/2L (G20¢-5G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
, 2K (G25,3) 25 2,00 0,84m°/h
Zemniplyn 2E (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m3/h




o

Tepelny vykon horaku: 7 kW
Tepelna ucinnost: >50%

Typ plynu Jmenovity pracovni Prameér trysky Orientacni spotieba
tlak (mbar) (mm) plynu
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
Tepelny vykon hofaku: 9 kW
Tepelna ucinnost: >50%
Typ plynu Jmer;g\liit:/’nz;a;ovni Prﬁrr(\rc;a]rr:]r)ysky Orientaslr;lir]sl?otfeba
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m3/h
2E/2L (G20<>G25) 20-25 2,25 1,O4m3/h
) 2K (G25,3) 25 2,30 1,08m>/h
Zemni plyn 2E (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Tepelny vykon pilotniho hofaku: 140W
Typ plynu Jmer;lc;\lilzln;;raasovnl Prurr(\;rn:;ysky
2Lw (G27) 20 0,40
2E/2L (G20<->G25) 20-25 0,40
. 2K (G25,3) 25 0,40
Zemni plyn
2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 0,20
plyn 3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20
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Nastaveni clony hofaku

.I:/ey;;ﬁy v':zzts}\::cg Typ plynu Tlak plynu
horaku( kW) |  clony (mm) (mbar)
9,0 H=16 G27 20
7,0 H= 14 G27 20
5,0 H= 14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9.0 H= 14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=12 G253 25
7,0 H=8 G253 25
50 H=8 G253 25
35 H=10 G253 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H= 14 G20 20
5,0 H= 14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/3! 30
7,0 H =20 G30/3! 30
5,0 H=20 G30/3! 30
3,5 H =20 G30/3! 30
9,0 H =2l G30/3 37
7,0 H=19 G30/3! 37
5,0 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/3! 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H= 16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/3! 50

8.3. Instalace

Sporak muze byt pfipojen k plynovému potrubi nebo k plynové lahvi pouze osobou s osvédéenim
k poskytovani instalatérskych sluzeb. Pfizpisobeni sporaku jinému typu plynu musi byt provedeno

autorizovanym instalatérem.
¢ Po rozbaleni zkontrolujte, zda na zafizeni nejsou patrné zndmky poskozeni. Zafizeni nesmi byt pfipo-

jeno, pokud doslo k jeho poskozeni pfi prepravé!

* Pred prvnim zapnutim zafizeni z néj odstrarite ochrannou félii. Vnéjsi povrch pretrete utérkou navlhce-
nou v teplé vodé s odmastovacim piipravkem a poté vytiete dosucha. Nepouzivejte prostiedky, které
by mohly poskodit povrch.

Mistnosti uréené k instalaci plynovych zatizeni musi bezpodminecné spliiovat piredpisy pro instalaci

platné v zemi, v niz je zafizeni instalovano.

¢ Sporak musi byt umistén v dobfe vétrané mistnosti. Je nutno zajistit volny pfistup vzduchu ke sporaku
(potiebné pii procesu spalovani plynu) a také bezpecny odvod odpadnich plynl (neumistovat sporak
do vyklenkd, nestavét vedle néj vysoka zafizeni/skriné apod.). V piipadé umisténi sporadku u stény mist-
nosti by minimalni vzdalenost méla Cinit:

* od nehoftlavé stény dle moznosti,

* od chrdnéné horlavé stény, tj. stény z hoflavych material( pokryté omitkou nebo chranéné podob-

nym zpGsobem - minimélné 30 cm

* od nechranéné hoflavé stény, tj. dievéné stény nebo stén z jinych hoflavych materiali - minimalné

60 cm
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* Sporaky prizplsobené ke spalovani plynu typu propan-butan nesmi byt instalovany pod urovni zemé
(napt. sklepy)

* Teplota mistnosti, v nichz jsou instalovany lahve, nesmi pfesahovat 35 °C.

* Sporak vyrovnejte pomoci vyskové nastavitelnych nozicek tak, jak je zndzornéno na obr. 16 (rozsah re-
gulace -20 do 40 mm)

Obrazek ¢ 16. Vyrovnavani zafizeni
a. V pripadé zafizeni pfipojenych k lahvim s plynem typu propan-butan

e Lahve umistujte do vzdalenosti alespori 1,5 m od zafizeni generujicich teplo (ohfivace, pece apod.) s
vyjimkou sady se skfinémi na lahve.

¢ Upozornéni: Je-li zafizeni vybaveno prostorem na plynovou lahev, prostor by mél byt navrzen tak, aby
se v ném nachdazela pouze jedna lahev s maximalnim objemem 20 kg.

* V takovém pfipadé (zafizeni na plyn s lahvi umisténou ve skiince) celkové tepelné zatizeni zafizeni
nesmi pfesahovat 12 kW.

* Neumistujte lahve v blizkosti jinych zafizeni generuijicich jiskry.

¢ Umistéte ldhve do vertikaIni pozice a zajistéte jejich ochranu pred udery, pfevracenim nebo ndhodnym
pfemisténim.

* Sporak na zkapalnény plyn by mél byt pripojen k ohebnému vedeni (vedeni pro plyn propan-butan s
bezpecnostnim znacenim,B”) pomoci ocelové trubky beze svii o délce minimalné 50 cm.

* Vedeni by mélo byt na obou stranidch chranéno pred sklouznutim pomoci stahovacich svorek. Vedeni
nesmi byt krat$i nez 1,2 m a del$i nez 3,0 m.

e Lahev s propan-butanem (B/P) musi byt vybavena regulatorem tlaku plynu. Tlak u vystupu z regulatoru
musi odpovidat tlaku uvedenému na stitku s udaji o zafizen{

b. V pripadé zafizeni pfipojenych k plynovému potrubi:

* Sporaky na zemni plyn (2E; 2H; 2Lw; 2L) musi byt pevné pfipojeny k plynovému potrubi uvniti budovy
pomoci elastického kovového vedeni s aktualnim bezpecnostnim znacenim. Spordk je vybaven konco-
vkou se zavitem R 2" (obr 17, pol. 2).

Popis zadniho panelu zafizeni:
1. Stitek s Udaji o zafizeni
2. Pripojka pro pfivod plynu
3. Svorkovnicova skfin

4. Ekvipotencialni Sroub

Obrazek ¢ 17. Nahled na zadni stranu modelu.

114-



c. ro prizpusobeni sporaku jinému typu plynu je nutno:

* Vymeénit trysky plynovych hofakd - praméry trysek pro dany typ plynu jsou uvedeny v tabulkach v
oddilu ,,charakteristika horaka”

* Spravné nastavit hlinikovou objimku v télesu hofaku — odsroubujte Sroub pfipeviujici objimku, vysurite
nebo zasunte objimku do télesa do polohy dle tabulky ,Nastaveni clony hofaku”

* Nastavit minimalni pratok plynu pomoci kohoutu - povolovanim nebo utahovanim Sroubu
nachéazejiciho se vedle kuzelky kohoutu nastavte pratok plynu tak, aby plamen pfi otoceni knofliku z
maximalniho prdtoku na minimalni nezhasinal a mél intenzitu pfiblizné 1/3 plného vykonu.

* Nastavit pritok plynu v pilotnim horaku:

1. konfigurujeme-li sporak ze zemniho plynu na propan nebo propan-butan, uvolnime tésnici Sroub
nachazejici se na spodni strané zapalovace a nasledné vysroubujeme trysku zapalovace o parame-
tru 40 a pevné pfisroubujeme trysku o parametru 20 dokud (v pfipadé propanu i propan-butanu
se pouziva stejna tryska). Nasledné pfisroubujeme tésnici Sroub (obr. 18, pol. 5). Zapalujeme pilotni
horak. Plamen by mél ohfivat termoclanek a mit svétlou barvu. Pokud tomu tak neni, nastavte pfivod
vzduchu pomoci clony nachézejici se v horni ¢asti horaku.

2. konfigurujeme-li spordk z propanu nebo propan-butanu na zemni plyn, postupujeme stejné, jako
v bodé a.) s tim rozdilem, Ze vySroubujeme trysku o parametru 20 a pevné pfisroubujeme trysku o
parametru 40

1. Koruna hotaku
2. Téleso hofaku
3. Injektor s clonou
4. Pilotni hotak

5. Tésnici Sroub

Obrazek ¢ 18. Konstrukce hotaku na pfikladu 7kW hofaku.
Upozornéni!

Po rekonfigurovani sporaku na jiny typ plynu pfilepte nalepky pfilozené k tryskam, které popisuji
typ plynu, na ktery byl sporak konfigurovan, na stitek s tidaji o zafizeni a zarucni list.

Priklad: Sporék prizplsobeny ke spalovani plynu propan-butan byl rekonfigurovan na spalovani zemniho [
plynu. Po okonéeni konfigurace pfilepte nalepku G20 2E (20mbar) prilozenou k tryskdm na Stitek s Udaji b
o zafizeni (obr. ¢. 17, pol. 1; obr. €. 19) nachazejici se na sporaku i zaru¢nim listu. Misto, kam ma byt nalepka
prilepena, je znazornéno na obrazku nize.
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. Model zafizeni
. Kéd katalogu

. Sériové ¢islo-rok vyroby

HWN=

Stalgast Radom Sp. z 0.0 Model Nrkat. | SN

Plac 9, Budynek 0 |L_KG:63657.01PET-27 WN102456 P647363/2019 <t % och

03-736 Warszawa . D upen ochrany
400 V| (50 Hz| |73 kw| |200 kg| |IP24 5. Cista hmotnost

o IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI
PL

GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE NO-RO-SE  AT-CH Elektricka ¢ast
Kat. ﬂllzszsP(B/P) 12H3+ U2E+3+ | I12H3B/P | I2E3B/P | 12H3B/P  [I12H3B/P 6. Napéti
Pn (mbar/hPa) | 20,2037;37 20,28-30737 20/25; 25:30 20,50 2030 20,50 ey
283037 7. Kmitocet

B "y .
8. Elektrické energie
C€ WA aoeann[ ST I csonem| 25 kg 9
D

1 14 - s v
1Q 3h G31(3P Ka/h Plynova ¢ast
o 22365 [kW G27(2Lw) m3/h (3P) 9.

15 9. Region
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET .
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU G20(2E;2H) 20mbar 10. Kategorle

11. Pfivodni tlak

12. Typ

13. Nominalni tepelné zatizeni

14. Spotfeba plynu v zavislosti na

typu dodavky plynu

15. Zatizeni pfizpGsobené plynu

/ tlaku
Obrazek 19. Priklad stitku s udaji o zafizeni
d. Pripojenisporaku k elektrické siti

¢ Zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti odpovida napéti uvedenému na $titku s Udaji o zafizeni (obr ¢.
17, pol. 1)

* Pro pfipojeni zafizeni k elektrické siti pfipojte napéjeci kabel ke svorkovnicové skfini umisténé ve spodni
Casti zafizeni (obr ¢. 17, pol. 3). Napajeci kabel se zastrckou NENI soucasti baleni a je nutné ho do-
koupit zvlast.

* Zatizeni musi byt povinné pfipojeno k zafizeni pro vyrovnani potencidlu pomoci ekvipotencialniho $ro-
ubu (obr ¢. 17, pol. 4) umisténého na zadni strané zafizeni u svorkovnicové skiiné. Ekvipotencidlni Sroub

je oznacen nasledujicim symbolem:

Napdjeci kabel musi byt ohebny, odolny proti oleji, s uzemnovacim vodi¢em a polychloroprenovym
plastém - maze byt pfipraven vyrobcem k odebrani v jeho prostorach nebo ve specializovanych servisnich
provozovnach

O s
PE
] O PE - ochranny vodi¢ (zelenozluty)

N - nulovy vodi¢ (modry)
\Uy @ L1, L2, L3 - fazové vodice (ostatni barvy)
@

@) )

2

Obrazek ¢ 20. Pfipojeni zafizeni k elektrické siti
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PE - ochranny vodic (zluto-ze-
leny)

N - nulovy vodi¢ (modry)

L1,L2, L3 - fazové vodice (ostatni
barvy)

L - fazovy vodic¢ (pfi pfipojeni na
230V)

Obrazek 21. U sporaku ECO musi byt spotfebic pfipojen do elektrické sité podle stitku na spotie-
bici.
Viykon trouby 6500 W pfi pfipojeni do elektrické sité s napétim 400 V. V pfipadé pripojeni spotfebice do

elektrické sité s napétim 230 V klesne vykon na 3500 W (v pfipadé pfipojeni na 230 V nefunguje funkce
horniho ohtivace)

* Spotiebi¢ mlze zapojit do elektrické sité pouze kvalifikovany elektrikar.

 Zafizeni pfipojte do trojfazové zasuvky napdajené elektrickym proudem 400 V / 50Hz vybavené vy-
pinacem s jisticem In=30mA pomoci zastrcky nebo pfimo k napajeci instalaci. U verze Eco Ize troubu
pfipojit do elektrické zasuvky napdjené elektrickym proudem 230V / 50 Hz vybavené vypinacem s ji-
sticem In=16 mA pomoci zastrcky nebo pfimo k napajeci instalaci.

Pro pfipojeni pfistroje k zafizeni pro vyrovnavani potencialu:
¢ odsroubujte matici na Sroubu
* pfipojte ekvipotencidlni kabel
* pevné piisroubujte matici zpét

* druhy konec ekvipotencialniho kabelu pfipojte k ekvipotencialni svorkovnic.

Obrazek ¢ 22. Pfipojeni pfistroje k zaFizeni pro vyrovnavani potencialu.

UPOZORNENI!! Pfi prvnim pouziti je nutno provést zkusebni ,vypaleni” zaFizeni dle nize uvedenych
bodii:

* nastavte knoflik pro nastaveni rezimu peceni do polohy,3” (obr. ¢. 11-14, pol. 3)

* nastavte knoflik pro nastaveni teploty (obr. ¢. 11-14, pol. 4) do polohy odpovidajici maximalni teploté U
(zahrati zafizeni na uvedenou teplotu signalizuje zhasnuti oranzové signaliza¢ni kontrolky)

¢ vyckejte pfiblizné 15 minut — poté je mozné zafizeni pouziva

Po provedeni vyse uvedeného procesu je mozné zafizeni normalné pouzivat. Pfi prvnim zapnuti nového

sporaku dochézi k uvolriovéani nepfijemnych pachi v disledku pfirozeného vypalovani zakonzervovanych
topnych téles. Zdpach zmizi po prvnim vypéleni
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Dakujeme vam za zakupenie nasho produktu. Pred prvym pouzitim si pozorne preditajte tento navod.
Kopirovat tento navod bez suhlasu je zakdzané. Fotografie a kresby su len ilustrativne a mozu sa lisit od
zakupeného zariadenia.

Poznamka: Navod musi byt ulozeny na bezpe¢nom a pre zamestnancov pristupnom mieste. Vyrobca si
vyhradzuje prdvo zmenit technické parametre zariadenia bez predchadzajuceho upozornenia..

Nedodrzanie tohto navodu méze sposobit ohrozenie Zivota

1. BEZPECNOSTNE POKYNY

Pozor! Ak bolo zariadenie poskodené pocas prepravy, nesmiete ho pripajat!

Pripojenie sporaku k plynovej instalacii alebo k plynovej nadobe a jeho nastavenie musi vyko-
nat vylu¢ne- opravneny instalatér plynovych spotrebicov s platnym osvedcenim na prevadzku
zariadeni a instalacii.

Nie je dovolené vykonavat pripojenie k plynovej instalacii alebo k nadobe- s plynom ani akej-
kolvek opravy pod hrozbou straty zaruky.

Nespravna obsluha a nestandardné pouzivanie méze sposobit vazne poskodenie zariadenia alebo zra-
nenie osob.

Materidly, z ktorych je vyrobené balenie si vhodné na pouzitie ako druhotné suroviny.
Pred prvym pouzitim sporaku si musite precitat navod na pouzitie a bezpec¢nostné pokyny.
Pristroj je urceny pre plynovu instalaciu a tlak uvedeny na vykonovom stitku.

Viyrobca si vyhradzuje pravo vykonavat zmeny za icelom modernizécie vybavenia a neustaleho zlepso-
vania kvality, bez predchadzajuceho upozornenia. Tieto zmeny vsak nepredstavuju tazkosti pre uziva-
telov.

Zariadenie mozno pouzivat iba na tcely, na ktoré bolo navrhnuté.

Viyrobca neprijima Ziadnu zodpovednost za Skody sposobené nespravnou prevadzkou a nespravnym
pouzitim zariadenia.

Ak zariadenie nechtiac spadne do vody alebo je zaplavené vodou, okamZite zariadenie odpojte a potom
ho nechajte prezriet $pecialistom.

Nikdy neotvérajte kryt zariadenia sami.

Spordk neobsahuje nebezpecné materialy pre Zivotné prostredie.

Deti sa nesmu hrat so zariadenim. Najma hortce povrchy horakov, rostu, nadoby s hortcimi kvapalina-
mi mézu spdsobit popaleniny dietatu.

Neotvarajte ventil na pripojenie plynu alebo na ventile flase bez kontroly, ¢i su zavreté vsetky kohutiky.
Nezaplavujte horaky a zabrante ich znecisteniu. Spinavé horaky o¢istite a vysuste ihned po vychladeni.
Neumiestrujte nadoby priamo na horaky.

Neudierajte o na gombiky a horaky.

Je zakézané prerabat sporak neodbornym zasahom.

Je zakazané otvarat kohutiky spordku bez horiacej zdpalky alebo zariadenia na zapalenie plynu.

Je zakazané hasit plamen fukanim.

Je zakazané robit svojvolné prerabky sporaku na iny druh plynu, prenasat spordk na iné miesto a vy-
konavat zmeny na instaldcii. Tieto Ukony méze vykonat iba autorizovany instalatér.

Nedovolte, aby so sporakom narabali malé deti a osoby neznalé navod na pouzitie.

V PRIPADE PODOZRENIA NA UNIK PLYNU JE ZAKAZANE: zapalovat zapalky, faj¢it, zapinat elektrickd
ruru, zapinat a vypinat elektrické prijimace (zvoncek alebo vypinac osvetlenia) a pouzivat iné elektrické
a mechanické zariadenia sposobujlice vznik elektrickej alebo tderovej iskry

V tomto pripade:
¢ odpojte zariadenie od siete

» okamzite zatvorte ventil plynovej flase alebo plynovy uzéver a vetrajte miestnost, potom zavolajte
osobu opravnenu odstranit pricinu.

V zaujme dalSieho zabezpecenia mozete nainstalovat v miestnosti detektor plynu

V pripade vznietenia plynu unikajuceho z netesnej instalacie musite ihned'zatvorit dodavku ply-
nu pomocou uzatvaracieho ventilu.

V pripade vznietenia plynu unikajiceho z netesnej plynovej tlakovej flase: hodte- na nadobu
mokru prikryvku, aby sa nadoba ochladila a zatvorte ventil.

Nevkladajte akykolvek objekt do otvorov v kryte pristroja.
V pripade, ak pristroj spadne, alebo je poskodeny akymkolvek inym sposobom pred dalsim pouzitim
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musi byt vzdy skontrolovany a opravy musi vykonat servis.
Po ochladeni odneste flasu na otvoreny priestor. Je zakdzané opakovane pouzivat poskodend flasu.

V pripade niekolkodnovej prestavky v pouziti sporaku, zatvorte hlavny plynovy ventil, a v pripade po-
uzitia plynovej tlakovej flase po kazdom pouziti.

Poutzitie plynu na varenie a pecenie sposobuje uvoliovanie spalin zo spalovaného plynu a tepla a vlihko-
sti v miestnosti, v ktorej je nainstalované. Uistite sa, Ze kuchyna je dobre vetrana; zachovajte prirodzené
ventila¢né otvory otvorené alebo nainstalujte mechanicku ventilaciu (odsavac).

DIhodobé intenzivne vyuzivanie plynového spotrebi¢a moze vyzadovat dodatocné vetranie, napriklad
otvorenie okna alebo ucinnejsie vetranie, napr. mechanické vetranie, ak je nainstalované.

Nikdy neopravujte zariadenie sami - moze to sposobit ohrozenie zZivota.
Nie je povolené vykonavat vo vlastnej rézii akékolvek opravy, pod hrozbou straty zaruky.

Zapalenim horaku musite sledovat jeho zapalenie zrakom. Plamen na celom horaku sa musi objavit do
cca 10s a nesmie byt prerusovany. V opa¢nom pripade volajte servis.

Nepriblizujte sa tvarou k peci pri otvarani dveri, najma ked je rdra nastavena na vysoku teplotu (moz-
nost vzniku popéalenin)

Kontrolujte fungovanie zariadenia pocas pouzivania.

Je zakazané pouzivat zariadenie maloletymi, fyzicky ¢i mentalne postihnutymi osobami a znevyhod-
nenymi z hladiska mobility, ako aj osobami bez vhodnych skusenosti a vedomosti o spravnom po-
uzivani zariadenia. Uvedené osoby mozu pristroj ovladat iba pod dohladom osoby zodpovednej za
bezpecnost.

Nie je dovolené polievanie horaku, rostu, rovnako ako celého zariadenia vodou.

Hrnce musia byt kladené na sporak pomocou rukavic odolnych voci vysokym teplotam.
Nie je povolené priame kladenie potravin na rost v rire

Vypnite zariadenie, potom zatvorte ventil privodu plynu

Nedotykajte sa zastrcky napajacieho kabla vihkymi rukami.

Pravidelne kontrolujte stav zastr¢ky napajacieho kabla. V pripade, Ze zistite poskodenie zastrcky alebo
napdjacieho kébla, odovzdajte na opravu v $pecializovanom servise.

V pripade, ze zariadenie padne na zem alebo inym spdsobom podlahne poskodeniu, vzdy odovzdajte
na kontrolu a pripadnu opravu v Specializovanom servise.

Chrante napajaci kabel pred kontaktom s ostrymi alebo horticimi predmetmi a pred otvorenym ohriom.
Ak chcete odpojit zariadenie z elektrickej zasuvky, vzdy drzte zastrcku, nikdy netiahnite za napéjaci
kabel.

Zabezpecte napajaci kabel, aby ho nikto néahodou nevytiahol zo zasuvky alebo o neho nezakopol.

Nedovolte, aby zariadenie pouzivali neplnoleté, fyzicky alebo psychicky postihnuté osoby a osoby po-
stihnuté z hladiska fyzickej schopnosti a taktiez osoby, ktoré nemaju prislusné skisenosti a vedomosti
tykajuce sa sprdvneho pouzivania zariadenia. Vyssie uvedené osoby mozu zariadenie pouzivat len pod
dozorom osoby zodpovednej za bezpecnost.

Ak zariadenie nie je v danej chvili pouzivane alebo je prave Cistené, vzdy ho odpojte od elektriky tak, ze
vytiahnete zastreku z elektrickej zasuvky.

UPOZORNENIE! Ak je zastrcka napajacieho kabla pripojena k elektrickej zasuvke, zariadenie je
stale pod napatim.

Pred tym, ako vytiahnete zastrcku z elektrickej zasuvky, vypnite zariadenie.
Zariadenie musi byt po instaldcii viditelné a lahko dostupné.
Je nutné zabezpecit lahky pristup k zastrcke neodpojitelného napajacieho kébla.

2. PRAVIDLA BOZP

Aby sa zabezpecila bezpec¢na prevadzka zariadenia, musia sa dodrziavat nizsie uvedené bezpec¢nostné pra-
vidla:

Personal, ktory pouziva zariadenie musi byt vyskoleny v oblasti bezpe¢nej prevadzky zariadenia v sula-
de s informéciami obsiahnutymi v tomto navode, ako aj so zakladnymi principmi pouzivania elektric-
kych zariadeni a bezpecnosti na pracovisku. Je nutné vykonat vstupné a pravidelné skolenie pre per-
sondl obsluhujuci zariadenie vo vy3$3ie uvedenom rozsahu (pred prvym spustenim zariadenia danym
zamestnancom).

Nenechavajte zapnuté zariadenie bez dozoru. Pred zacatim akejkolvek udrzby skontrolujte, ¢i su vietky

horaky vypnuté a ¢i je privod plynu k zariadeniu uzavrety.

Zakazuje sa zapinanie zariadenia, ak bol poskodeny ktorykolvek vykurovaci ¢ldnok a/alebo ovlddaci

prvok. Pred spustenim sa uistite, ¢i je zariadenie v poriadku a ¢i je vhodne pripravené na prevadzku v
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sulade s tymto ndvodom.
* Neotvarajte prietokovy ventil bez predchddzajucej kontroly, ¢i je plynovy ventil zariadenia zatvoreny.
* Neotvarajte kohutik ak nemate v ruke zapalenu zapalku alebo iné zariadenie na zapélenie plynu.
* Neumiestiujte nddoby priamo na horakoch (pouzivajte rost ako na Obr.1) .

* Nepouzivajte na zohrievanie inych nadob ako tych, ktoré su na to uréené. Pouzivanie nevhodného riadu
(napr. z umelych hmot) moéze sposobit poziar.

* Pri vyberani obsahu z riry dévajte pozor na moznost ndhodného vysunutia rozhorti¢eného rostu.
* Hmotnost riadu spolu s jeho obsahom, ktory umiestnima na jednom roste (Obr. 1 poz.3),
* Nesmie presahovat 100 kg.

* Zakazuje sa polievanie plynovych horakov vodu, najma ak su rozhorucené. Vyhybaijte sa tiez situdcidm,
ked' sa obsah hrncov vylieva na zariadenie tez unika¢ sytuacji w ktérej zawartos¢ garnkéw wylewa sie
na urzadzenie (napr. spdsobeny nekontrolovanym varom obsahu). Nedodrziavanie vyssie uvedenych
pravidiel méze viest k nebezpecnym situdcidm a poskodeniu samotnej jednotky.

* Pocas prevadzky sa zariadenie zohrieva - davajte pozor na pripadné popaleniny pri kontakte s jeho
povrchom. Po vypnuti teplota zariadenia klesa pomaly. Pred prepravou alebo akymikolvek tdrzbovymi
pracami sa uistite, Ze teplota zariadenia klesla na bezpecnu urovern.

* Na manipuléciu teplych pokrievok a hrncov z horakov alebo pri vyberani jedél z rury pouzivajte ochran-
n,é rukavice. Venujte osobitnu pozornost moznosti popalenia sa pri styku s horticimi ¢astami vo vnutri
rary.

* Rdru a skrinku (pre zariadenia, ktoré s takym vybavenim) otvarajte a zatvarajte jemne, drziac za rukovat
dveri. Davajte pozor na moznost pricviknutia ruk alebo drzanych predmetov.

* Pocas Cistenia a udrzby musi byt zariadenie odpojené od napéjania.

e Zariadenie by sa nemalo distit parou ani umyvat pod tec¢tcou vodou.

* Kazdu opravu spotrebica smie vykonavat len kvalifikovany servisny personal. (techicky servis).

* Tepelné spracovanie potravin je potrebné vykonat pri uzatvorenych dvierkach rury.

* Nie je povolené priame kladenie potravin na rost v rire

* Potraviny je potrebné do riry umiestiiovat vylu¢ne v nadobach odolnych voci vysokym teplotam. Je
zakazané pouzivanie inych nadob (napr. z plastov) a umiestfiovanie do rury inych predmetov ako su
potraviny a nadob, v ktorych st potraviny tepelne upravované. Nedodrziavanie vyssie uvedenych zasad
moze sposobit poskodenie rury a poziar

3. TECHNICKE UDAJE ZARIADENIA
Vlybavenie prednej strany zariadenia (strana 2): 1 - Ovladaci Panel, 2 - Bezpe¢nostny termostat, 3 - Rosty, 4 -
Gombik ovladajuci pracovny rezim rury, 5 - Gombik ovladajuci teplotu rury, 6 - Ovladacie gombiky hornych
horakov sporaku, 7 - Zelena kontrolka (signalizuje napajanie rury), 8 - Oranzova lampa (signalizuje aktivny
proces ohrievania), 9 - Drziak ventilatora rdry (odvod vzduchu z rdry), 10 - Dvierka rury, 11 - Dvierka skrinky
(len v modeloch 9717110, 9717130, 9717210, 9717230, 9718110, 9718130, 9718210, 9718230)

-120-



Technické udaje horakov plynovych sporakov (povrchové)

Model
sporaku

Pocet
horakov

Pouzité horaky [kW]

Celkovy
vykon
horakov [W]

Umiestne-
nie horakov
na obrazku

Rozmery
sporaku

9715110

9715130

9716110

9716130

35+2x5+7

20,5

9715210

9715230

9716210

9716230

354+5+2x7

22,5

9715310

9715330

9716310

9716330

2x5+2x7

24,0

Obrazok 4

800x700x850
(Obrazok 2)

9717110

9717130

9718110

9718130

35+3x5+2x7

32,5

9717210

9717230

9718210

9718230

35+2x5+2x7+9

36,5

Obrazok 5

1200x700x850
(Obrazok 3)

9713610

9713630

2x3,5 + 2x5

Obrazok 5

9713710

9713730

4x3,5

Obrazok 5

800x700x850
(Obrazok ECO)

9714310

9714330

3x3,5+ 3x5

25,5

Obrazok 5

9714410

9714430

6x3,5

21

Obrazok 5

1200x700x850
(Obrazok ECO)

Pozor! Vietky sporaky su vybavené plynovou ochranou
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9715110,9715130,97161110, 9715210, 9715230, 9716210, 9715310,97915330,9716310
9716130 9716230 9716330

1® ®

1® O®

1® ®
HONO
HONO

9713610,9713630 9713710,9713730
Obrazok 4. Umiestnenie horakov na sporaku so styrmi horakmi (schematicky)

1® @
1O @
1® G
1® G
1® G
HONO,

9717110, 9717130, 9718110, 9718130 9717210, 9717230, 9718210, 9718230

1® ®

1® ®
1® ®
1® ®
1® ®
1O ®

9714310, 9714330 9714410, 9714430
Obrazok 5. Umiestnenie hornych horakov na sporaku so Siestimi horakmi (schematicky)
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Technické udaje elektrickej rury
Model Rozmery rury Velkost rostu | Vykon ohrievacov | Napajacie Napajaci

sporaku [mm] [mm] rary [W] napatie kabel [mm?]
9715110
9715130
9715210 660x450x285 600x400 a GN
9715230 1
9715310
9715330
9716110
9716130
9716210 650x530 a GN Horny ohrievac

660x545x285
9716230 21 3000w 400V 400V

50Hz %25

9716310 Dolny ohrievac
9716330 4000W 400V
9717110
9717130

660x4s0x285 | 600x400aGN
9717210 11
9717230
9718110
9718130

660x545x285 650x530a GN
9718210 2/1
9718230
9713610
9713630 Ohrievac na
9713710 ventilatore 3500W

230V /Vrchny 230V / 400V | 3x2,5 pre 230V

9713730 ’

660x450x285 600"48? aGN | hrievaé 3000w 50Hz /5x2,5 pre
9714310 ohrievac na 400V
9714330 ventilatore 3500W
9714410 400V
9714430

4. OVLADANIE PRISTROJA
Pred zapnutim zariadenia sa uistite, Ze horaky boli spravne nainstalované a ich technicky stav
umoziuje bezpecnu prevadzku.
4.1. Sporak

* Pred pouzitim sporaku venujte pozornost spravnemu usporiadaniu hornej ¢asti horaka (pohar horaka
a plamenového prstenca). Spravne nainstalovany plamenovy prstenec ma pruzny kolik v zarezoch
umiestnenych na obvode plamernového prstenca. Iné uloZenie plameriového prstenca je nespravne a
bude mat za nasledok zlé spalovanie plynového horaku

* Kvdliraciondlnemu vyuzivaniu energie a spravnemu spalovaniu sa odporuca pouzivat hrnce s vhodnym
priemerom vo vztahu k tepelnej zatazi horaku:
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* pre hordk 9kW sa odporucaju hrnce s priemerom 42 cm a viac
¢ pre hordk 7kW sa odporucaju hrnce s priemerom od 38 cm do 46 cm
¢ pre hordk 5kW sa odporucaju hrnce s priemerom od 32 cm do 38 cm
¢ pre hordk 5kW sa odporucaju hrnce s priemerom od 32 cm do 38 cm

7
VéacsSie dno Pre tento Vypuklé dno Prilis malé dno pre tento
horak horak

* Nepouzivajte iny riad ako riad pre zamyslané pouzitie. Pouzivanie nespravneho riadu (napriklad plasto-
vého) vytvara riziko poziaru.

* Nezabudnite, Ze vSetky nepouzité gombiky horakov musia byt v polohe ,zatvoreny horak” (obr. 6) Ovla-
dacie gombiky horakov su na pravej strane ovladacieho panelu (obr. 1, polozka 6)

% o
‘
[ .

Obrazok 6. Nastavenie gombika, v ktorom je tiplne odpojeny privod plynu do horaka.
* Otvorte ventil na flasi na propan-butdnom vybavenej regulatorom tlaku pre propan-butan (len pre
sporaky vybavené na pracu s propan-butdanom)
Drziac v ruke zapalenu zapalku alebo zariadenie na zapalenie (napr. elektricky zapalovac), stlacte ovla-
daci gombik vybraného horaku

Otocte gombik do polohy,,pilotny horak” podla obrazku 7 (proti smeru hodinovych ruciciek)

o

Obrazok 7. Nastavenie gombika s napajanym iba pilotnym horakom.

e Zapadlte plyn na ,pilotnom horaku” vopred pripravenou zapalkou alebo zédpalnym zariadenim a drzte
gombik asi 20 sekind (¢as potrebny na spustenie zabezpecenia)

Pozor! Pri zapalovani majte na pamati, ze vo ventile je vzduch, ktory musi byt vytlaceny plynom z
napajacej instalacie. Zariadenie sa odpali, ked plyn vyplni cely kuchynsky spotrebic¢
¢ Otoc¢ny gombik (proti smeru hodinovych ruciciek) na poziciu plny plamen (obr. 8) aby sa zapalil plynovy
hordak (zapali sa hordkom pilota). Potom otd¢anim gombika dalej v rovnakom smere, ziskame usporny
plamen (obr. 9). Hlavny horak sa nespusti, ak kontrolny horak (pilot) nehori a nezahrieva senzory ochra-
ny proti Uniku plynu. V pripade do¢asného zmiznutia plamena detektor zabezpecenia odpoji privod
plynu do horaku.
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Obrazok 8. Nastavenie gombika, v ktorom horak pracuje s maximalnym vykonom.

X o

[

Obrazok 9. Nastavenie gombika kde horak funguje s minimalnym vykonom (priblizne 1/3 maximal-
neho vykonu)
* Ak horak doc¢asne nepouzivate, prepnite ho na,pilotny horak” (obr. 7)

* Po dokonceni prace hordku, zatvorte prietok plynu oto¢enim gombika na poziciu ,uzavreté” (v smere
hodinovych ruciciek) (obr. 6). Upozornenie! Pouzivanim propan butanu pred zatvorenim gombika
horaka, musite zatvorit ventil na flasi!

4.2. Obsluha rary

Na obsluhu rury pouzite dva gombiky na lavej strane ovladacieho panela.

* Lavy gombik vyberu rezimu praci (Obr.11-14 pol.3 v zavislosti od modelu kuchyne) na ovladacim panelu
musite otocit do polohy 1, 2 alebo 3 (rozsvieti sa zelena kontrolka) (Obr.11-14 Pol.2)

* Gombikom termostatu (Obr.11-14 Pol.4) musite nastavit teplotu rary.
* Zapnutie rury signalizuje oranzové kontrolka (Obr.11-14 Pol.1).

* Oranzova kontrolka signalizuje, Ze rura je v prevadzke. Zhasnutie tejto kontrolky je signdlom, ze rura
dosiahla zadanu teplotu. Pocas praci rdry oranzové kontrolka sa bude pravidelne zapinat a vypinat
(udrziavanie teploty vo vnutri rary).

* Komora rury je vybavena kominom na odvod pary z komory rdry. Ovladanie prietokom cez komin sa
uskutocnuje pomocou paky umiestnenej na ovladacim panelu (Obr. 10). Stla¢ena paka znamend uplne
uzavrety komin. Vytiahnutim paky z panela otvarate komin a zvacsujete prietok.

-

()oOOOOO

Obrazok 10. Ovladanie odtoku z komory.
Vypnutie rary:
¢ ak chcete rdru vypnut, nastavte obidva gombiky do polohy znazornenej na obrazku obr. 11-14. Signal-
ne svetla by mali zhasnut..

Oznacenia rary vybavenej 3 systémami ohrievania (Obr. 11) v modeloch 9715110, 9715130,
9715210, 9715230, 9715310, 9715330,9717110,9717130, 9717210, 9717230:

Poloha 1 - Rura ohrievana pomocou horného ohrievaca

Poloha 2 - Rura ohrievana pomocou dolného ohrievaca

Poloha 3 - Rura je ohrievand pomocou horného ohrievaca, doiného a ventilatora, ktory vytvéra pohyb
vzduchu (pouzivanie tohto systému ohrievania ddva rovhomerny obeh tepla dokola jedla umiestneného
v rure)
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1. Kontrolka signalizujuca pracu
2. Kontrolka signalizujuca napaja-
nie

3. Gombik ovladajuci pracovny
rezim rary

4. Gombik ovladajuci teplotu rary
Obrazok 11. Ovladacie prvky rury - 3 systémy ohrievania

Oznacenia rury pouzivajucej staticky systém ohrievania (Obr.12) v modeloch 9716110, 9716130,
9716210,9716230,9716310,9716330,9718110,9718130, 9718210, 9718230:

Poloha 1 - Rura ohrievana pomocou horného ohrievaca
Poloha 2 - Rura ohrievana pomocou dolného ohrievaca
Poloha 3 - Rura ohrievand pomocou horného a dolného ohrievaca

0@ '@, o

1. Kontrolka signalizujuca pracu

2. Kontrolka signalizujuca napajanie

3. Gombik ovlddajuci  pracovny
rezim rary

4. Gombik ovladajuci teplotu rary

Obrazok 12. Ovladacie prvky statickej rury

Oznacenie rury vybavenej 3 vykurovacimi systémami ECO (Obr. 13) v modeloch 9713610, 9713630,
9713710,9713730,9714310,9714330, 9714410, 9714430:

Pozor! Zariadenie ma moznost prepaitia v elektrickej skrini napajacieho napatia medzi 230V / 400V
50Hz. Ak je sporak pripojeny k sieti 230V 50Hz, v zariadeni sa vypina horny ohrievac (tato funkcia
NEFUNGUVJE). Ak je spotrebic pripojeny k sieti, ktora generuje napatie 400V 50Hz, vsetky funkcie
rury na pecenie funguju. V sporakoch ECO by sa napajacie kable mali pripajat v sulade s pokynmi v
bode 8.3.d

. Kontrolka prevadzky
2. Kontrolka napajania

. Gombik na  ovlddanie
prevadzkového rezimu a
osvetlenia rary

Gombik na ovladanie teplo-
ty

Obrazok 13. Ovladacie prvky pece ECO
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Napajacie napatie 230V:
Poloha 1 - Riira na pecenie je ohrievana pomocou ohrievaca na ventilatore.
Poloha 2 - Ruira na pecenie nefunguje (funkcia odpojena)

Poloha 3 - Ruira na pecenie je ohrievana pomocou ohrievaca pri ventilatore.

1. Kontrolka prevadzky
2. Kontrolka napajania

3. Gombik na  ovladanie
prevadzkového rezimu a
osvetlenia rdry

4. Gombik na ovladanie teplo-
ty

Obrazok 14. Ovladacie prvky pece ECO
Napajacie napétie 400V:
Poloha 1 - Ruira na pecenie je ohrievana pomocou ohrievaca na ventilatore.
Poloha 2 - Rura na pecenie je ohrievana pomocou horného ohrievaca

Poloha 3 - Rura na pecenie je ohrievana pomocou ohrievaca pri ventilatore a horného ohrievaca
V pripade prehriatia komory riry sa spusti bezpecnostny termostat. Po odstraneni poruchy je potrebné
stlacit tlacidlo bezpec¢nostného termostatu (obr. 1, poz. ¢. 3), za U¢elom pokracovania prace so zariadenim.
Pozor!
* Tepelné spracovanie potravin je potrebné vykonat pri uzatvorenych dvierkach ruary.
* Pocas prevadzky riry na pecenie sa dvierka aj cely spotrebic zahrievaju. Aby ste predisli popale-
ninam pri praci s rarou (napr. pri otvarani jej dvierok), pouzivajte vhodny ochranny odev (napr.
rukavice odolné voci vysokej teplote).

* Potraviny je potrebné do rury umiestiovat vylu¢ne v nadobach odolnych voci vysokym teplotam.
Je zakazané pouzivanie inych nadob (napr. z plastov) a umiestiiovanie do rury inych predmetov
ako su potraviny a nadoby, v ktorych sa potraviny tepelne spracovavaju. Nedodrziavanie vyssie
uvedenych zasad moéze sposobit poskodenie rury a poziar.

Nehybte zariadenim ak je:

* Napajaci kabel je zapojeny do zasuvky,

* Povrch zariadenia nevychladol,

* nasporaku, v rire alebo na skrinke sa nachadzaju akékolvek predmety

V pripade prehriatia komory rury sa spusti bezpecnostny termostat. Po odstraneni poruchy je potrebné
stlacit tlacidlo bezpecnostného termostatu (obr. 1, poz. ¢. 3), za Ucelom pokrac¢ovania prace so zariadenim.
POZOR!

* Tepelné spracovanie jedla musite vykonavat pri zatvorenych dvierkach rary.

* Pocas prevadzky rury sa jej dvierka ako aj celé zariadenie zohrievaju. Ak sa chcete vyhnut po-
paleninam pocas prevadzky rary (napr. pocas otvarania jej dvierok) musite pouzivat vhodny
ochranny odev (napr. rukavice odolné proti vysokej teplote)

¢ Jedlo v rure mézete umiestnit iba v nadobach odolnych voci vysokym teplotam. Je tiez zakazané
pouzivanie inych nadob (napr. z umelych hmét) a umiestiiovanie v rure inych predmetov nez
jedlo a nadoby, v ktorych je jedlo spracovavané. Nedodrzanie hore uvedenych principov moéze
viest k poskodeniu rury a k poziaru
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Zariadenie nepremiestiiujte, ak:
* Napajaci kabel je zapojeny do zasuvky,
* Povrch zariadenia nevychladol,
* na sporaku, v rure alebo v skrinke sa nachadzaju akékolvek hrnce

5. UDRZBA A CISTENIE

Pred zacatim akejkolvek udrzby vypnite vietky hordky Pomocou reguldtorov a v pripade pouzivania
propéan-butanovej bomby uzavrite ventil na bombe.

Kazdodenna udrzba zahffa odstranenie vietkého riadu zo zariadenia, umytie elementov spordku pomo-
cou navlh¢enej handri¢ky vo vode s pripravkom na umyvanie riadu a nésledne osusenim ¢istou handrou.
Po ukonceni skontrolujte, ¢i su elementy hordka spravne zlozené. Elementy hordka musia byt vzdy suché.
Vodné castice mozu branit prietoku plynu a sposobit zIé horenie hordka

&= =

Obrazok 15

Raz za mesiac skontrolujte, ¢i stav plynovej a elektrickej instalacie zariadenia je spravny (stav regulatorov,
horakov, ochrany proti uniku plynu, atp.)

Zariadenie by malo byt servisované raz v roku za Ucelom kontroly jeho opotrebenia a zistenia eventual-
nych poruch ¢asti a komponentov.

V pripade zistenia akejkolvek poruchy informujte Specializovany technicky servis za celom jej odstranenia.

Udrzbu vykonavajte raz za mesiac, kazdoro¢né servisy a opravy méze vykonavat len kvalifikovany servisny
persondl (techicky servis).

6. ODSTRANOVANIE POUZITYCH ZARIADENI
Informacie pre uzivatelov o spravnych zasadach nakladania s odpadom z elektrickych a elektronic-
kych zariadeni

* Odovzdajte staré zariadenie v obchode, v ktorom kupujete nové zariadenie. KaZzdy obchod ma
povinnost bezplatného prevzatia starého zariadenia, ak v iom kupujeme nové zariadenie toho istého
typu a v tom istom mnozstve. Podmienkou je dodanie zariadenia do obchodu na svoje naklady.

* Odneste opotrebované zariadenie do zbernych surovin. Informacie o najblizSom mieste najdete na
internetovej stranke alebo nastenke obecného uradu.

* Zariadenie odovzdajte do servisu. Ak sa oprava zariadenia neoplaca alebo nie je mozna z technickych
dovodoy, servis je povinny bezplatne prijat toto zariadenie.

* Opotrebované zariadenie odovzdajte bez toho, aby ste vysli zdomu. Ak neméte cas alebo moz-
nosti prepravy svojho zariadenia do zbernych surovin, mézete vyuzit sluzbu Specializovanych firiem.

Nezabudajte! Nevyhadzujte opotrebované zariadenie spolu s inymi odpadmi. Hrozia Vam za to vy-

soké penazné pokuty.
Sz
wn Symbol preciarknutého smetného kosa na vyrobku, jeho baleni alebo ndvode znamend, ze vyro-
bok nesmie byt vyhodeny do beznych odpadov. Povinnostou uzivatela je odovzdanie opotrebo-
vaného zariadenia na uréené zberné miesto pre jeho spradvne zhodnotenie
7. ZARUKA

Predévajuci zodpoveda v ramci zaruky.
Skody spésobené usadzovanim vépnika v zariadeni nepodliehaju zaru¢nym opravam.

Zéruka na vymenu casti sa nevztahuje na: Ziarovky, gumové elementy, vykurovacie telesa znicené ka-
menom, skrutky a elementy podliehajuce prirodzenému opotrebeniu, napr.: gumové tesnenie a vietky typy
mechanického poskodenia. Taktiez vietky poskodené suciastky v désledku nespravneho pouzivania.
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K strate zaruky dojde automaticky v dosledku odstranenia zarucnej pecate alebo samostatnej opravy za-
riadenia.

8. INSTALACIA - KAPITOLA URCENA PRE INSTALATERA
8.1. Technické udaje zariadenia

Sporaky mézu byt prispésobené na spalovanie plynovych paliv pri stanovenom tlaku.

2E rodina 2 skupina E (20mbar) zemny plyn vysoko metanovy (G20)

2H rodina 2 skupina H (20mbar) zemny plyn vysoko metanovy (G20)

2K rodina 2 skupina K (25mbar) dusikaty zemny plyn (G25.3)

2Lw rodina 2 skupina L (20mbar) dusikaty zemny plyn (G27)

2E+ rodina 2 skupina E/L (20mbar) zemny plyn/dusikaty zemny plyn (G20<->G25)
3B/P rodina 3 skupina B/P (30mbar) propan-butan (G30)

3B/P rodina 3 skupina B/P (37mbar) propan-butan (G30)

3P rodina 3 skupina P (37mbar) propan (G31)

3B/P rodina 3 skupina B/P (50mbar) propan-butan (G30)

3P rodina 3 skupina P (50mbar) propan (G31)

Zoznam typov plynovych paliv a privodnych tlakov tlak plynovych spotrebicov v krajinach, na ktoré
sa vztahuje tento navod

Plyn
) 2lw | 2K (GZZE(L 2E | 2H | 2H |38/P|3B/P|3B/P| 3P | 3P | 3P
Stét urce- | Kategoria | (G27) |(G25,3) (G20)| (G20) | (G20) | (G30)|(G30)] (G30) |(G31)|(G31)|(G31)
nia zariadenia >G25)
Tlak (mbar)
20 | 25 G20¢ 20 20 25 30 | 37 50 | 30 | 37 | 50
->G25
I12ELwW3B/
PL PP X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, | 1I2H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
I';:E?’ITG,E',GLF\{/,, II2H3+ X X X
PT, SI, SK
DE I12E3B/PP X X X
AT,CH | 1I2H3B/PP X X X
BE, FR | II2E+3+ X X X X
NL 13B/P X X
HU I2H3B/P X | x

8.2. Charakteristika horakov

Tepelny vykon horaka: 3,5 kW
Tepelna ucinnost: >50%

Typ plynu Menovity tlak (mbar) | Priemer dyzy (mm) Orlentarc)?;nipotreba

2Lw (G27) 20 1,55 0,41m3/h

2E/2L (G20<>G25) 20-25 1,35 0,41m3/h

2K (G25,3) 25 1,40 0,42m>/h

Zemny plyn 3

2E (G20) 20 1,35 0,36m3/h

2H (G20) 20 1,35 0,36m3/h

2H (G20) 25 1,25 0,36m3/h
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Tepelny vykon horaka: 3,5 kW
Tepelna ucinnost: >50%

Orientacnad spotreba

Typ plynu Menovity tlak (mbar) | Priemer dyzy (mm) plynu
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Skvapal- 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
neny plyn 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Tepelny vykon horaka: 5 kW
Tepelna uéinnost: >50%
Typ plynu Menovity tlak (mbar) | Priemer dyzy (mm) Orientaré)?yénsupotreba
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2E/2L (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
) 2K (G25,3) 25 1,70 0.60m>/h
Zemny plyn .
2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39%kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Skvapalneny 3B/P (G30) 37 1,05 0,39%kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39%kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Tepelny vykon horaka: 7 kW
Tepelna ucinnost: >50%
Typ plynu Menovity tlak (mbar) | Priemer dyzy (mm) OrientagT;nzpotreba
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m3/h
2E/2L (G20¢-5G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
] 2K (G25,3) 25 2,00 0,84m>/h
Zemny plyn 2E (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m3/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Skvapalneny 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
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Tepelny vykon horaka: 9 kW
Tepelna ucinnost: >50%

Orientacna spotreba

Typ plynu Menovity tlak (mbar) | Priemer dyzy (mm) plynu
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m3/h
( ngi/jézs) 20-25 2,25 1,04m3/h
Zemny plyn 2E (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m>/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Skvapalneny 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Tepelny vykon hlavného horaka: 140W
Typ plynu Menovity tlak (mbar) | Priemer dyzy (mm)
2Lw (G27) 20 0,40
(G20ere25) 20-25 040
Zemny plyn 2K (G25,3) 25 0,40
2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
Skvapal- 3B/P (G30) 37 0,20
neny plyn 3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20
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Nastavenie clony horak
T\?}?I?ci?‘ny clgr?)s/t\?:jgliu Typ plynu TI?:;ELY{;W
horaka (kW) (mm)
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=12 G253 25
7,0 H=8 G25.3 25
5,0 H=8 G25.3 25
3,5 H=10 G25.3 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
5,0 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
5,0 H=20 G30/31 30
3,5 H =20 G30/31 30
9,0 H=21 G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
5,0 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50

SK

8.3. Instalécia
Sporak moéze byt pripojeny k plynovej instalacii alebo plynovej flasi len osobou s opravneniami na
vykon plynovych instalacii. Upravu sporaku na iny druh plynu méze vykonatiba opravneny instalator
* Po rozbaleni si overte, Ze pristroj nema ziadne viditelné poskodenie. Ak bolo zariadenie poskodené -
pocas prepravy, nesmiete ho pripajat!

* Pred prvym pouzitim odstrante ochrann féliu z pristroja. Vonkajsi povrch umyte handrickou namoce-
nou v horucej vode s pridavkom odmastovaca a potom osuste. Nepouzivajte abrazivne prostriedky,
ktoré mozu poskriabat povrch.

Miestnosti, v ktorych su instalované plynové spotrebice musia byt striktne v stlade s ustanoveniami

predpisov krajiny instalacie , v ktorej je zariadenie nainstalované.

* Sporak musi byt postaveny v miestnosti s dobrou ventilaciou. Je potrebné zabezpecit volny pohyb vzdu-
chu do spordku (to je potrebné v procese spalovania plynu) ako aj bezpeény odvod spalin (neumiestriuj-
te sporak vo vnutornych vyklenkoch, neblokujte boky zariadenia vysokymi skrinami atd.). Ak umiestnite
sporak pri stene miestnosti, minimélna vzdialenost musi byt:

* od nehorlavej steny podla moznosti nastavenia,

* od horlavej steny z horlavych materidlov, ale omietnutych alebo zabezpecenych rovnakym sposo-
bom minimalne 30 cm
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* od horlavej steny z horlavych materialov, dreva alebo inych horlavych materidlov - minimalne 60
cm

* Sporaky prisposobené k spalovaniu propan-butdnu nesmu byt instalované pod troviou terénu (napr.
pivnice)

* Teplota v priestoroch, v ktorych sa instaluju flase nesmie prekrocit 35 ©C.

* Sporak musi byt vyrovnany podla obréazku 16 (rozsah od -20 do 40 mm)

Obrazok 16. Poziomowanie urzadzenia
a. V pripade zariadeni pripojenych k plynovej flasi s propan-butanom:

* Flase je potrebné umiestnit vo vzdialenosti najmenej 1,5 m od zariadeni vyzarujucich teplo (radiatory,
kachle, atd) okrem verzii so skrinkou na flasu.

* Poznamka: Ak ma vase zariadenie skrinku na flasu, toto oddelenie musi byt navrhnuté tak, aby sa don
zmestila flasa s maximalnou kapacitou 20 kg.

* Flase neumiestnujte v blizkosti inych zariadeni, ktoré spdsobuju iskrenie.
¢ Flase umiestiujte vo zvislej polohe a chrante ich pred iderom, prevratenim, ndhodnym premiestnenim.

e Sporak na kvapalny plyn musi byt pripojeny flexibilnou hadicou (hadica na plyn propan-butan s bez-
pecnostnym znakom ,B“) prostrednictvom bezsvovej ocelovej rurky dlhej aspon 50 cm.

* Hadica musi byt zabezpecend na obidvoch koncoch pred skiznutim upinacimi pasmi. Dizka hadice
nesmie byt krat$ia ako 1,2 m a nesmie byt dlhsia ako 3,0 m.

* Plynové flase na propan-butan (P/B) musia byt vybavené regulatorom tlaku plynu. Tlak na vystupe z
reduktoru musi zodpovedat idajom na typovom stitku.

b. V pripade zariadeni pripojenych k plynovej flasi s propan-butanom

* Sporaky na zemny plyn (2E; 2H; 2Lw; 2L) by mali byt pevne pripojené k plynovym rozvodom vo vnutri
budovy alebo pomocou pruznych kovovych rur s aktudlnou bezpecnostnou znackou. Spordk ma ply-
novu pripojku z maticou R%2"(obr.17 poz.2).

Elementy zadného panela:
1. Stitok
2. Plynové pripojenie

3. Svorkovnica

4. Ekvipotencialna skrutka

4
3—>

Obrazok 17. Pohlad zo zadnej strany zariadenia.

c. Uprava sporaku na iny druh plynu pre povrchové horaky pozostava zo:
¢ Vymeny dyz v plynovych hordkoch - priemery dyz pre prislusny typ plynu su uvedené v tabulkach v
casti,charakteristika horakov”
* Vhodnym usporiadanim hlinikovych trubiek v tele hordka — Odskrutkujte montaznu skrutku, vytiahnite
alebo zatlacte na teleso v spravnej polohe podla tabulky ,Nastavenie clony horaku”
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* Minimalny prietok v ovlddacom kohtite - je potrebné zatahovat alebo odtahovat skrutku umiestnenu
vedla tina kohutika a nastavit prietok plynu tak, aby nezhasol pri zmene polohy gombika z pIného prie-
toku na minimalny a mal cca 1/3 Urovne plného prietoku.

* Nastavenie prietoku plynu na pilotnom horaku:

1. Ak menime sporak zo zemného plynu na propan-butan alebo propan, odskrutkujte tesniace skrutky
umiestnené na spodnej ¢asti pilotného horaku, a ndsledne vymontujte dyzu pilota s charakteristikou
40 a namontujeme trysku s charakteristikou 20 az na doraz. (pre propdan a propan-butén je rovnaka
dyza). Potom priskrutkujeme tesniacu skrutku. (obr. 18, bod 5) Zapalime pilotny horak. Plamen musi
ohrievat termoparu a horiet jasnym plamenom. Ak to tak nie je, je potrebné nastavit pritok vzduchu
clonou nachadzajucou sa v hornej ¢asti pilota.

2. Ak upravujeme sporak z propanu alebo propan-butanu na zemny plyn, postupujeme ako v casti,a"
s tym rozdielom, ze jednoducho odpojime dyzu pilota s charakteristikou 20 a je priskrutkujeme dyzu
s charakteristikou 40.

1. Koruna horaku

2. Telo horédku

3. Vstrekovac s clonou
4. Horék pilota

5. Tesniaca skrutka

Obrazok 18. Konstrukcia horaku na priklade horaku 7kW.
Pozor! Po prispdsobeni sporaka na iny druh plynu, nélepky pribalené ku tryskam,ktoré uvadzaju
druh plynu, na ktory bol sporak prispdsobeny nalepte na stitok a zaru¢nu kartu.
Priklad: Spordk urc¢eny na propan-butan prispdsobujeme na spalovanie zemného plynu. Po ukonceni
prispésobenia nalepime pribalent ndlepku G20 2E (20mbar) ku tryskam na stitok (obr.17 poz.1, obr.19),
ktory sa nachddza na spordku a na zéru¢nej karte. Miesto nalepenia zobrazuje obrazok nizsie.

1. Model zariadenia
2. Katalégovy kod

Model SIN 7o s v .
‘S,::Lgm Rador; Sp.zoo oll_¥c6365701/pET27 WN102456 P647363/2019 3. Sériové Cislo - rok vyroby
03-736 W 4, Stupen ochran
3736 Warszawa 4000 v [50° Hz P24 P Y
5. Cistd hmotnost

o IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI L. .
PL GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE NO-RO-SE  AT-CH Elektricka cast
Kat. ﬂIIZELWBP(B/P) 112H3+ 112E+3+ | 112H3B/P | 112E3B/P 112H3B/P 12H3B/P 6 Napatle
Pn (mbar/hPa) | 202037:37 20:28-30/37 20/25; 2530 20,50 2030 20550 ey
2830137 7. Kmitocet

8. Elektricka energia

“" GZO(ZEZHY) [ 3.85 [me/h [ 2.88 | . P
c € ca0eBpi 288 |Kg/h Plynarenskej éasti
1850 mn (36,5 |[kW G27(2Lw) 471 mih G313P) | 283 |Kg/h 9. Regiéne

PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET Ari
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU Gzo(zE 2H) 20mbar 1 o' Kategorla

11. Privodny tlak

12. Typ

13. Hodnotené tepelné zatazenie

14. Spotreba plynu v zavislosti od
typu napajacieho plynu

15. Zariadenie na prisposobenie
plynu / tlaku

Obrazok 19. Vzor typového stitku
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d. ripojenie sporaku k elektrickej sieti

* Skontrolujte, ¢i napatie v elektrickej sieti zodpoveda napatiu uvedenému v tabulke na typovom stitku
zariadenia (obr. 17 Poz. 1)

* Pre pripojenie zariadenia k elektrickej sieti pripojte napéjaci kdbel ku svorkovnici nachadzajucej sa na
spodnej stene zariadenia (obr. 17 Poz. 3). Napdjaci kabel so zastr¢kou NIE JE sucastou supravy a je
potrebné ho dokupit.

¢ Zariadenie musi byt povinne pripojené k ekvipotencidlnemu vyrovnévaciemu systému pomocou ekvi-
potencidlnej skrutky (obr. 17 Pol. 4) nachadzajucej sa na spodnej stene zariadenia pri svorkovnici. Je
oznacena nasledujucimi symbolmi:

Napdjaci kabel by mal byt ohybny, odolny voci oleju, uzemneny, potiahnuty polychloroprénom - méze byt
pripraveny a dostupny u vyrobcu alebo v Specializovanych servisoch

N m
] PE - ochranny vodic (Zltozeleny)
&

N - neutrélny vodic¢ (modry)
W L1, L2, L3 - fazové vodice (ostatné farby)
®

Obrazok 20. Pripojenie zariadenia k elektrickej sieti

U=400V u=230v

PE - ochranny vodic (zltozeleny)

N - neutralny vodi¢ (modry)

L1,L2, L3 - fazové vodice (ostatné
farby)

L - fazovy vodi¢ (pri pripojeni na
230V)

Obrazok 21. Pripojenie spotrebica k elektrickej instalacii pre sporak ECO podla stitku na zariadeni.
Viykon rury na pecenie 6500W pri pripojeni k napdajaciemu zdroju 400 V. Pri pripojeni zariadenia na 230V
vykon klesne na 3 500 W (pri pripojeni na 230 V nefunguje funkcia horného ohrievaca)
* Zariadenie mdze do elektrickej siete pripajat iba kvalifikovany elektrikar.
* Zariadenie musi byt pripojené k trojfazovej zasuvke s pridom 400 V / 50Hz vybavenej diferencnym v
isticom In = 30 mA pomocou zastrcky alebo priamo k napajaciemu zdroju. V pripade verzie riry na

pecenie Eco moze byt rira pripojena k elektrickej zasuvke 230V / 50 Hz vybavenej diferencnym isticom
In = 16mA pomocou zéstrcky alebo priamo k napajaciemu zdroju.

Pre pripojenie zariadenia k systému vyrovnavania elektrického potencialu:
* odskrutkujte maticu na skrutke
¢ vlozte ekvipotencialny vodic
* maticu zaskrutkujte na da
* druhy koniec ekvipotencialneho vodica pripojte k uzemnovacej liste.
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Obrazok 21. ripojenie zariadenia k systému vyrovnavania elektrického potencialu.
POZOR! Proces ,vyhorenia” sa musi vykonat pocas prvého pouzitia podla nasledujiice bodov:
* nastavte gombik ovladajlci pracovny rezim rury do polohy ‘3’ (Obr.11-14 Pol. 3)

* nastavte gombik ovlddajuci teplotu (Obr.11-14 Pol. 4) do polohy zodpovedajucej maximalnej teplote
(zahriate zariadenia na nastavenu teplotu bude signalizované zhasnutim oranzovej signalizacnej kon-
trolky)

* pockajte cca 15 minut, potom moézete zacat pouZivat zariadenie

Po vyssie uvedenom procese mozete s pokracovat v normélnej prevadzke zariadenia. Pocas prvého spu-
stenia do prevadzky novej kuchyne sa objavuju neprijemné zapachy, ktorych zdrojom su zohrievajtce sa
ohrievace. Zapachy zmiznu po prvom pouziti.
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